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Wstep

W niniejszym numerze czasopisma zamieszczono cztery artykuty naukowe oraz jed-
na informacj¢ o ksiazce.

Pierwszy artykul przedstawia czgstotliwos¢ i preferencje spozycia przez maja-
cych 19-50 lat mieszkancow wojewddztwa dolnoslaskiego mrozonych deserow
jako funkcjonalnej zywno$ci probiotycznej. Stwierdzono, ze respondenci preferuja
naturalna zywnos$¢ probiotyczna, maja podstawowa wiedzg o probiotykach, lubia
spozywac lody, ale ich wiedza na temat tych lodow, majacych cenne walory proz-
drowotne, nie jest zadowalajaca.

Kolejne opracowanie dotyczy wykorzystania testu chi-kwadrat w badaniach pre-
ferencji zywieniowych konsumentow. Zamierzeniem jest, aby w podobny sposob
przyblizy¢ praktyczne zastosowanie innych metod statystycznych.

W trzecim tekscie przedstawiono preferencje i zachowania turystow krajowych
na rynku gastronomicznym na przyktadzie Wroctawia. Wskazano, ze jednym ze skut-
kow ogloszonej przez Swiatowa Organizacje Zdrowia (WHO) pandemii COVID-19
moze by¢ upadtos¢ wielu lokali gastronomicznych. Ich powrdt do normalnego funk-
cjonowania begdzie si¢ wiazat z kontynuowaniem dotychczasowej oferty, a takze
stworzy szansg¢ na jej przemyslenie i stworzenie nowej, dopasowanej do warunkow
aktualnie panujacych na rynku. Artykul moze poméc w odpowiednim zaplanowaniu
sieci placowek gastronomicznych, polegajacym na przyktad na zwigkszeniu liczby
baréw mlecznych i baréw szybkiej obstugi oraz zwigkszeniu oferty zwiazanej z tu-
rystyka kwalifikowana.

W czwartym artykule omoéwiono wyniki przeprowadzonej ankiety dotyczacej
bezpieczenstwa opakowan do zywnosci. Wykazano, ze mimo wiedzy ankietowa-
nych o mozliwym wptywie opakowania na zapakowana w nie zywno$¢ i wskazywa-
nia opakowan szklanych jako najbezpieczniejszych, 2/3 respondentow przy wybo-
rze produktu zywnos$ciowego nie brato pod uwage tego aspektu. Czym si¢ zatem
kierowali badani: wygoda uzytkowania, funkcjonalnoscia, atrakcyjnoscia opakowa-
nia czy aspektem bezpieczenstwa lub ekologii?

Jako redaktor ,,Nauk Inzynierskich i Technologii” zachgcam do zapoznania sig¢
z artykutami prezentowanymi w niemniejszym numerze czasopisma oraz si¢gnigcia
po ksiazke pt. Zarzqdzanie tancuchem dostaw w ujeciu zintegrowanym, autorstwa
Artura Swierczka, wydana w Warszawie 2019 roku naktadem Wydawnictwa PWE.
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