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Streszczenie: Wybor odpowiedniej lokalizacji to wazny czynnik przy zaktadaniu nowej
winnicy. W strefie klimatu umiarkowanego, w ktorej lezy takze Polska, ma on kluczowe
znaczenie dla powodzenia uprawy winoroli. Zle wybrane miejsce — wietrzne, narazone na
przymrozki lub z nieodpowiednia gleba — moze mie¢ niekorzystne skutki dla jakosci wina
oraz oplacalnosci produkcji. Podczas zaktadania winnicy nalezy zwréci¢ uwage nie tylko na
temperaturg panujaca w danym regionie, ale rowniez na rodzaj gruntu i stanowisko. W Polsce
zaledwie kilka procent powierzchni gruntéw spetnia warunki umozliwiajace zatozenie win-
nic. Celem pracy bylo omoéwienie wptywu gtoéwnych czynnikéw zewnetrznych, innych niz
wybor szczepu, na jako$¢ wina i wydajno$é owocowania winorosli. Skupiono si¢ na dwoch
glownych grupach czynnikow, tj. warunkach klimatycznych i przechowywaniu. Opracowanie
przybliza, na co nalezy zwrdci¢ uwage podczas wyboru miejsca na winnice¢ oraz jak przygo-
towac¢ miejsce pod przechowywanie wina, aby nie zmienito ono negatywnie swoich walorow
smakowych.

Stowa kluczowe: winnica, zaktadanie winnicy, przechowywanie wina, transport wina, wino,
jako$¢ wina.

Abstract: Choosing the right location is an important factor when establishing a new vineyard.
In the temperate climate zone, in which Poland is also located, it is of key importance for the
success of viticulture. A badly chosen place—windy, prone to frost or inadequate soil, can
have adverse effects on the quality of the wine and the profitability of production. When
establishing a new vineyard, the greatest attention should be placed on factors such as: the
temperature in the region and the type of soil and the location . In Poland, only a few per cent
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of the land area meets the conditions for establishing vineyards. The study aimed to discuss
the main external factors, i.e. other than the choice of the wine grape quality and the fruiting
yield of the grapevine. The focus is on two main groups of factors, i.e. climatic conditions and
storage. The publication explains what should be paid attention to when choosing a place for
a vineyard and how to prepare a place for storing wine so that it does not negatively change
its taste.

Keywords: vineyard, vineyard planting, wine storage, wine transport, wine, wine quality.

1. Wstep

W ostatnich latach obserwuje si¢ zmiang kultury spozycia alkoholi w Polsce.
Zmniejsza si¢ 1lo$¢ spozywanego alkoholu wysokoprocentowego na rzecz nisko-
procentowego, a co za tym idzie — wino jest produktem coraz cz¢sciej wybieranym
przez polskich konsumentéw. Wykazuja oni zainteresowanie kulturg spozywania
win. Sprzyja temu wzrost zarobkow i coraz wigksza dostepno$¢ win na rynku (Czar-
niecka-Skubina i in., 2012). Badania wskazuja, Ze spozycie wina w naszym kraju
bedzie nadal rosto o ok. 7% rocznie. W restauracjach i domach Polakéw dominuja
wina z Nowego Swiata oraz z krajow, w ktorych Polacy chetnie spedzaja waka-
cje, np. z Hiszpanii, Wtoch, Francji (Wozniczko i Ortowski, 2018). Obecnie panuje
moda na wina ekologiczne, organiczne i regionalne. Wina regionalne sg coraz cze-
$ciej poszukiwane przez osoby uprawiajace turystyke winiarskg oraz mito$nikow
dziedzictwa kulturalnego (Ortowski i Wozniczko, 2008; Sigala i Robinson, 2019).
Jako powody takiej sytuacji wskazuje si¢ zmiang stylu zycia, wzrost wyksztatcenia,
zarobkow czy podroze zagraniczne. Nie bez znaczenia jest wysoka jako$¢ wina pol-
skich producentéw. Jednoczesnie na terenie Polski powstaje coraz wiecej winnic.
W latach 2018-2019 wedtug danych Agencji Rynku Rolnego winnice zajmowaty
powierzchni¢ 394,84 ha, z czego 300,57 ha to powierzchnia, z ktérej dokonano
zbioru winogron z przeznaczeniem do wyrobu wina. Na wskazanym obszarze za-
rejestrowang produkcj¢ wina prowadzito 230 podmiotoéw (Internet 1). Czynnikami
wplywajacymi na wzrost liczby winnic w Polsce sg obserwowane zmiany klima-
tyczne: wzrost sredniej temperatury rocznej (ok. 0,5°C/dekade), skrocenie okreséw
przej$ciowych, a wydtuzenie okresow cieptych. Za najwazniejszy czynnik uwazany
jest wzrost rocznych temperatur w okresie wegetacyjnym (Filipiak i Maciejczak,
2017). Nie mozna oczywiscie poming¢ czynnikow zwigzanych ze wzrostem po-
pularno$ci wina krajowego oraz turystyki winnej. Turystyka winna stanowi jeden
z najnowszych obszaro6w badan marketingu wina. Rozwdj szlakow winiarskich two-
rzy integralna czes¢ branzy winiarskiej. Jest to ,,droga” do gtownej atrakcji turysty-
ki wina (Bruwer, 2003). Koncepcja szlaku winnego jest ograniczona przestrzennie,
okreslajac jej cztonkdw, tj. producentow, ktorzy definiujg unikatowe cechy swoich
win 1 dziedzictwa kulturowego. Podkreslone sa atrybuty odrdzniajace ich od kon-
kurentdéw, czyli np. indywidualny charakter rosngcych na terenie winnicy winogron
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i produkowanych win zwigzany z glebg i klimatem (Bruwer, 2003). Udowodniono,
ze kluczowe w winiarstwie jest zachgcenie konsumenta do odwiedzenia winnicy.
Odwiedzajacy, ktorzy maja mozliwos¢ brania udziatu w dziatalnos$ci winiarskie;j,
obserwowania procesu produkcji czy krajobrazu ze szczegolnych miejsc na tere-
nie winnic, buduja bezposrednie i dtugoterminowe relacje z wtascicielami. Pozwala
to producentowi na zwigkszenie §wiadomosci marki (Sevil i Yiinci, 2009). Jest to
rowniez idealna okazja do bezposredniej sprzedazy wina, a nastgpnie punkt wyjscia
do dlugoterminowej relacji konsument — producent (Bruwer, Lesschaeve i Camp-
bell, 2012). Najwazniejszym warunkiem utrzymania takiej relacji jest zaoferowanie
klientowi produktu spelniajacego jego wymagania, czyli produktu o pozadanych ce-
chach organoleptycznych. Osiggniecie tego celu wiagze si¢ z wyborem odpowiednie-
g0 szczepu 1 wlasciwym przeprowadzeniem procesu wytworczego. Nie mniej wazne
sg takze czynniki zewnetrzne.

Celem pracy byto omowienie glownych czynnikow zewnetrznych, tzn. innych
niz wybor szczepu, wplywajacych na jako$¢ wina i wydajno$¢ owocowania winoro-
$li. Skupiono sie na dwdch gtdéwnych grupach czynnikoéw, tj. warunkach klimatycz-
nych i przechowywaniu (rys. 1).

gleba/ soil
warunki klimatyczno- $wiatto/ sun (light)
| -siedliskowe/
climatic and habitat
conditions wiatr/ wind
Czynniki ksztaltujace temperatura/ temperature
jakos¢ wina/
Factors influencing
the quality of wine wibracje/ vibrations
przechowywanie $wiatlo/ sun (light)
L i transport/

storage and transport
temperatura/ temperature

czas/ time

Rys. 1. Czynniki ksztattujace jako$¢ wina w Polsce
Fig. 1. Factors influencing the quality of wine in Poland

Zrodho: opracowanie whasne.
Source: own study.
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2. Uprawa i klimat

Warunki klimatyczno-siedliskowe sg bardzo wazne dla wzrostu i plonowania krze-
wow winorosli. Sposrdd wielu czynnikdéw do najwazniejszych naleza: $wiatto, tem-
peratura, woda, wiatr oraz gleba (Mysliwiec, 2009).

Kat padania promieni stonecznych decyduje o intensywnosci promieniowania
stonecznego. Na intensywno$¢ promieni stonecznych wplywa zanieczyszczenie
atmosfery, stopnien zachmurzenia oraz wysoko$¢ nad poziomem morza. Najlepiej
nastonecznione, a zatem najcieplejsze, sg stoki wzgorz i wzniesienia o ekspozycji
potudniowo-zachodniej, a w nieco mniejszym stopniu — poludniowo-wschodniej
(rys. 2). Stoki o nachyleniu wschodnim maja mikroklimat ostrzejszy, bardziej suchy,
wieksza jest réznica migdzy temperaturami dnia i nocy. Nachylenie w kierunku za-
chodnim wplywa na wzrost wilgotnosci gleby, a temperatura dobowa jest bardziej
wyrownana (Jones 1 Hellman, 2003). W Polsce najbardziej odpowiednie jest nachy-
lenie poludniowo-zachodnie, a winnice mogg by¢ zaktadane do wysokosci ok. 300-
-400 m n.p.m. Tereny potozone wyzej, mimo ze sg dobrze nastonecznione, sg chtod-
niejsze, a okres wegetacji jest krotki. Roczna suma nastonecznienia w Polsce wynosi
1400-1900 godzin. W przypadku winorosli sa to wartosci niskie, dlatego wazne jest
wybranie stanowiska o wyzszym rocznym nastonecznieniu (Mysliwiec, 2009).

potudnie /south
+—

150% 60%

100% 120%

Rys. 2. Nastonecznienie stokow o roéznej ekspozycji
Fig. 2. Sunlight exposures with different slopes

Zrédto/Source: (Mysliwiec, 2009, s. 66).

Paradoksalnie, do uprawy winorosli lepiej wybra¢ niezbyt strome i niezacienione
zbocze péinocne niz teren zupehie plaski, mimo ze jest tam gorszy kat padania pro-
mieni stonecznych i mniejsze ilosci ciepta. Winogrona w takim miejscu lepiej dojrze-
ja, poprzez wydtuzony okres bez przymrozkoéw oraz lepszy drenaz gleby. Zreszta nie-
ktore renomowane winnice chtodniejszej strefy klimatycznej, jak Grand Cru Verzenay
w Szampanii czy Pfortenser Kloppelberg w dolinie Sotawy, sa potozone czg§ciowo
lub w calosci wiasnie na zboczach poéinocnych (Johnson i Robinson, 2007).
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Temperatura jest bezposrednio powigzana z ilo$cig promieniowania stoneczne-
go, gléwnie pochlanianego przez glebe i rosliny. Na wielkos¢ i jakos$¢ plonu decy-
dujacy wpltyw majg wahania temperatury w okresie wegetacji. W chtodnych latach
owoce winorosli s mniejsze, mniej aromatyczne, o wyzszej zawartosci kwasow.
Najwyzsza temperatura w lecie wystepuje na potudniu Polski, natomiast najnizsza
w zimie zdarza si¢ we wschodniej czgsci kraju. W okresie wegetacji, gdy dobo-
we spadki temperatury siegaja ponizej 0°C, stanowig zagrozenie dla optacalnosci
uprawy winorosli. W Polsce ostatnie wiosenne przymrozki wystepuja w okresie
20 kwietnia — 15 maja, w efekcie czego w kwietniu niszczone sg nabrzmiate paki,
a w maju nastepuje przemrozenie mtodych latorosli, przez co plony sa mniejsze. Do-
datkowym problemem sa wczesne jesienne przymrozki. Nastepuje wtedy zniszcze-
nie liSci winoro$li, a proces asymilacji zostaje przedwczes$nie przerwany. Natural-
nym sposobem ochrony winoro$li przed przymrozkami jest wybor odpowiedniego
stanowiska uprawy. Odpowiednie sg zbocza wzgorz potozone nawet kilkanascie me-
trow powyzej doliny, ze swobodnym odptywem zimnego powietrza. Dtugos$¢ okresu
wegetacji w Polsce wynosi 180-230 dni. Najdluzszy okres wegetacji wystepuje na
terenach potudniowych, centralnych i zachodnich, natomiast najkrotszy — na ob-
szarach potnocno-wschodniej Polski. Wymagania termiczne winorosli okresla suma
aktywnych temperatur (SAT) — jest to suma $redniej temperatury dziennej wszyst-
kich dni podczas okresu wegetacji liczona powyzej 10°C. Najwyzsze wartosci SAT
maja rejony potozone na zachdd od linii, ktérg wyznaczajg miejscowosci takie jak:
Chetm, Lublin, Radom, £.6dz, Poznan oraz Gorzéw Wielkopolski (rys. 3).

Korzystnym mikroklimatem charakteryzuja si¢ nast¢pujace rejony Polski: Kotlina
Sandomierska, Wyzyna Matopolska, Pogorze Karpackie, Przedgorze Sudeckie, Nizina
Slaska oraz Nizina Wielkopolska. Najwazniejsza jest temperatura w fazie kwitnienia
1 dojrzewania owocow. Niedobor ciepta w tych okresach powoduje spadek wielkosci
i jakosci owocow (Mysliwiec, 2009).

Winorosl potrzebuje duzej ilosci wody. Podstawowym zrodtem wody dla roslin sa
opady atmosferyczne. Srednia roczna suma opadéw w Polsce wynosi 500-800 mm.
Najnizsze s3 w centralnym pasie nizin i wzrastajg w kierunku pétnocnym oraz potu-
dniowym. [10$¢ opaddw jest tym wieksza, im wyzej znajduje si¢ teren. Jednak ulew-
ne deszcze sa szkodliwe dla winnic zaktadanych przewaznie na stokach, poniewaz
niszcza glebe. Najniebezpieczniejsze sa opady gradu, ktore niszczac liScie, ograni-
czaja fotosyntezg i pogarszaja stan sanitarny roslin. Pewnym uzupetieniem niedobo-
ru wody jest rosa, jednak zbyt czeste jej wystepowanie prowadzi do rozwoju chorob
grzybowych. Korzenie krzewdéw winorosli wykorzystuja wody glebinowe. Poziom
wod gruntowych nie moze by¢ wyzszy niz 1,5-2 m od powierzchni gleby, poniewaz
zalane przez dhuzszy czas korzenie gnija, a krzewy chorujg. Nadmiar wody mozna
pozna¢ po zwijaniu si¢ brzegoéw lisci, ich zotknieciu i zasychaniu. Objawem niedo-
boru wody jest staby wzrost winorosli, zasychanie pasierbow oraz zoétknigcie lisci.
Winoro$l potrzebuje najwiecej wody w fazie intensywnego wzrostu (od potowy maja
do potowy sierpnia). W czerwcu, gdy wystepuje faza kwitnienia, wilgotnos$¢ podtoza
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terany pelozone ponad 350 m n.pom.

Rys. 3. Srednie wartosci SAT (sumy aktywnych temperatur) na terenie Polski
Fig. 3. Average values of SAT (sum of active temperatures) in Poland

Zrédto/Source: (Internet 3).

powinna by¢ umiarkowana, a wilgotno$¢ powietrza minimalna. Suma opadow atmo-
sferycznych w Polsce jest wystarczajaca dla winoro$li. Jednak gdy wezmie si¢ pod
uwage miesieczny rozktad opadow, okazuje sig, ze nie jest odpowiednia dla winorosli.
Na warunki wilgotnosci ekoklimatu moze wptyna¢ plantator, stosujac nawadnianie
(Mysliwiec, 2006).

Odpowiednie przewietrzanie winnicy wptywa na dobre owocowanie i dojrzewa-
nie winogron. Lekki wiatr (predko$¢ 2-3 m/s) hamuje rozwo6j choréb grzybowych
i wptywa korzystnie na stan zdrowotny krzewdw winorosli. Jednak silniejszy wiatr
jest niekorzystny dla mikroklimatu winnicy. Podczas stonecznych dni powietrze mie-
dzy rzedami nagrzewa si¢ i jego temperatura jest wyzsza o kilka stopni w stosunku
do wierzchniej warstwy powietrza. Silny wiatr wyréwnuje temperatur¢ winnicy, nisz-
czac korzystny efekt termiczny. Moze tez doprowadzi¢ do uszkodzen mechanicznych,
np. wylamywania winorosli czy stragcania kwiatow i gron. Nalezy tez ostoni¢ uprawy,
by uchroni¢ je w zimie przed mroznymi wiatrami pétnocnymi i wschodnimi, ktore
prowadza do przemarzania krzewow. Pod winnice powinno wybiera¢ si¢ miejsca za-
ciszne, dodatkowo zabezpieczone od strony poéinocnej oraz wschodniej (Bosak, 2006;
Jackson, 2001; Heinricks, 2001; Mysliwiec, 2009).

Wszystkie gleby w Polsce, z wyjatkiem podmoktych, nadaja si¢ pod uprawe
winoro$li. Nie oznacza to, ze na wszystkich glebach winorosl bedzie rosta tak samo
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dobrze. Nalezy stosowa¢ nawozenie, ktore zblizy glebe do jej wlasciwosci opty-
malnych. Jednak by moéc poprawnie nawozié¢ glebe, nalezy poznac jej wszystkie
sktadniki (Madej, 1957).

Prochnica w glebie powstaje przez rozktad materii organicznej. Warstwa ta ma
barwe ciemnobrunatng lub popielata. W Polsce warstwa ta jest na ogo6t dos¢ plyt-
ka i wynosi 15-20 cm. Na zyznych glebach jej grubo$¢ wynosi 40-50 cm, a cza-
sem dochodzi nawet do 70 cm. Rolg prochnicy jest zmiana wtasciwosci fizycznych
i chemicznych gleby. Rozluznia gleby zwiezte, gliniaste, a ziarenka piasku spaja,
przez co jest on mniej przepuszczalny. Dzigki temu zostaje poprawiona struktura
gleby. Dodatkowo préchnica zwieksza zdolno$¢ pochtaniania ciepta przez glebe
oraz utrzymuje ja wilgotna. Jednak wysoka procentowa zawartos¢ prochnicy nie jest
pozadana, poniewaz powoduje zbyt bujny wzrost roslin, ze znacznym uszczerbkiem
dla warto$ci owocoéw i wina. Wino z owocdéw pochodzacych z gleb o duzej zawarto-
$ci prochnicy ma nieciekawg barwe, smak przecigtny, zle si¢ je klaruje i konserwuje
(Madej, 1957).

Zawarto$¢ zwiru i kamieni w glebie wpltywa na zwiekszenie jej temperatury.
W dzien kamienie nagrzewaja si¢, a nast¢pnie, ochladzajac sig, stopniowo zmniej-
szajg roznice temperatur dobowych. Zwir utatwia przewietrzenie gleby i przesigkanie
do niej wody. Owoce winorosli uprawianej na glebach kamienistych wyr6zniajg si¢
wysoka jakos$cig, sa szczegolnie cenione podczas wyrobu win. W Polsce gleby kamie-
niste wystepuja na stokach Gér Swietokrzyskich. Jest to idealne miejsce do uprawy
winorosli, jednak wczesniej trzeba odpowiednio przygotowac te stoki. Wada gleb ka-
mienistych jest przemarzanie i przesychanie na znaczna glebokos¢, dlatego korzenie
krzewow nalezy gleboko rozmieszczac, a podczas zimy starannie przykrywac krzewy.
Dzigki zawartosci gliny w glebie zawarto$¢ cukru w owocach jest wyzsza, a przez
to wino odznacza si¢ wigkszg zawartos$cig alkoholu (Madej, 1957). Wapno, podobnie
jak glina, powoduje zwigkszenie zawarto$ci cukru w owocach, nadaje winom moc.
Wina z gleb wapiennych odznaczaja si¢ charakterystycznym bukietem, ktory jest tym
bardziej intensywny, im bardziej wapienne byty tereny, z ktorych pochodzit owoc.
Wina z owocow uprawianych na glebach wapiennych bardzo dobrze si¢ przechowu-
ja (Madej, 1957).

Pod winnice polecane sg gleby lekkie, przepuszczalne i silnie si¢ nagrzewaja-
ce. Ten typ gleby nie jest jednak odpowiedni podczas przymrozkéw wiosennych
1 w czasie suszy. Jako$¢ wina z tych gleb takze pozostawia wiele do zyczenia. Dlate-
go nalezy wybiera¢ gleby gliniasto-piaszczyste, np. lessowe. Gleby cigzsze opoznia-
ja okres wegetacji o kilka dni, co chroni winoro$l przed sp6znionymi przymrozkami
wiosennymi. Cigzkie gleby gliniaste charakteryzuja si¢ wicksza pojemno$cig wodna,
wolniej wysychaja, przez co podczas suszy winoro$l przez dtuzszy czas ma zacho-
wang wilgotnos$¢. Najlepszymi glebami sa te o strukturze gruzetkowatej. Zawieraja
one najwigcej tlenu i zapewniajg swobodny rozrost korzeni krzewu. Gleby o duzej
zawarto$ci czastek ilastych i koloidalnych charakteryzuja si¢ wysoka pojemnos$cia
wodng (Mysliwiec, 2006). Winorosl wymaga gleb obojetnych lub lekko kwasnych.
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Dla wigkszo$ci odmian optymalne pH gleby wynosi 6,0-7,2. W Polsce potowa po-
wierzchni gleb jest zbyt kwasna, o odczynie ponizej 5,6 pH, i przed posadzeniem
winorosli nalezy jg wczes$niej przygotowac poprzez wapnowanie (White, 2009).

Warto wspomnie¢ o pozytywnej roli zwierzat dla gleb. Dzdzownice, roztocze,
owady i drobne ssaki (krety, nornice, myszy) spulchniaja glebe na glgbokosci na-
wet do kilku metroéw, dzigki czemu polepszajg jej przepuszczalno$c¢ i przewiewnosc.
Wysoka aktywno$¢ biologiczna gleby sprzyja glebokiemu ukorzenieniu krzewow
winorosli, co zwigksza ich odporno$¢ na mrozy i okresowe wahania wilgotnosci,
a co za tym idzie — poprawia jako$¢ winogron i wina. Nie zapominajmy, ze efekt
ten mozna zniszczy¢, stosujac nadmierne dawki srodkow chemicznych albo poprzez
sprasowanie gleby cigzkim sprzetem mechanicznym (Bourguignon i Gabbucci,
2000; Gladstones, 2011).

3. Przechowywanie i transport

Przechowywanie wina butelkowanego okresla norma PN-A-75032:1990. Pomiesz-
czenia do przechowywania win butelkowanych powinny by¢ czyste, przewiewne,
chlodne i mozliwie zacienione. Wino powinno by¢ przechowywane w odpowied-
nich warunkach temperatury, wilgotnosci, Swiatta, wibracji, wentylacji i bez niepo-
zadanych zapachow (PN-A-75032:1990).

Optymalna temperatura przechowywania wina ksztaltuje si¢ w zakresie 10-17°C.
Stopniowy wzrost czy spadek temperatury nie ma wigkszego znaczenia, ale wazne
jest, aby nie nastapily jej gwattowne wahania. W temperaturze wyzszej niz 17°C pro-
ces dojrzewania win zachodzi szybciej, a ich przydatnos¢ do spozycia jest znacznie
krotsza. Zimne powietrze ma wyzsza gestos¢ niz ciepte i utrzymuje si¢ nizej, dlatego
wina biate powinny znajdowac si¢ na nizszych potkach niz czerwone (Butzke, Vogt
i1 Chacon-Rodriguez, 2012; Falco, 2006).

Wilgotnos¢ odgrywa wazna role w przypadku konserwacji korkow i etykiet. Wa-
hania higrometru powinny utrzymywac si¢ w granicach 60-80%. Wilgotno$¢ powy-
zej 80-85% negatywnie oddzialuje na etykiety. Nie ma to bezposredniego wpltywu
na jakos$¢, ale stwarza problem w identyfikacji wina. Zbyt niska wilgotno$¢ 50-60%
powoduje wyschnigcie korka i cze$¢ ptynu zawartego w butelce moze wyparowac.
Dodatkowo kontakt z powietrzem wptywa niekorzystnie na wino. Wina butelkowe
najlepiej przechowywa¢ w drewnianych skrzynkach, gdyz wilgo¢ niszczy pudta kar-
tonowe, uszkadzajac tym samym etykiety (Falco, 2006).

Swiatto najbardziej szkodzi winom biatym i musujacym. Dlatego wtasnie piwnica
powinna by¢ utrzymana w potcieniu. Konieczne jest tez przyciemnianie szyb. Oprocz
swiatla stonecznego duzy i niekorzystny wplyw na jako$¢ wina majg Swiatto haloge-
nowe i fluorescencyjne. W piwnicy powinno si¢ stosowa¢ zarowki o mocy maksymal-
nie 60 W (Falco, 2006).

Wszelkie wibracje wywotane np. bliskoscig torow kolejowych czy maszyn maja
niekorzystny wptyw na wino (Graf, 2018). Drgania mogg spowodowac destabilizacje¢
aromatyczng i smakowa. Jest to szczeg6lnie wazne, gdy wino cechuje si¢ delikat-
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ng budowa. Wibracje powodujg przyspieszenie procesu dojrzewania, co w efekcie
moze prowadzi¢ do zepsucia si¢ wina (Internet 2; Tchouakeu-Betnga, Longo, Pog-
gesi i Boselli, 2021).

W piwnicy, czyli w miejscu przechowywania wina, wazna jest cyrkulacja powie-
trza. W tym celu nalezy skierowa¢ otwdr wentylacyjny na péinoc, dzieki czemu przy
okazji zredukowane zostanie zbgdne $wiatlo i ciepto. Dobrym rozwigzaniem jest tez
zamontowanie malych wentylatorow wprowadzajacych powietrze z zewnatrz (Fal-
co, 2006).

Wino bardzo szybko wchtania wszystkie opary z zewnatrz. Wnikajg one przez
korek i dostaja si¢ do wnetrza butelki. Wino powinno lezakowa¢ z dala od produk-
tow o intensywnym zapachu — puszek z farba, lakierem, benzyna itd. Do czyszczenia
powierzchni piwnicy nalezy uzywac¢ srodkow bezzapachowych lub utleniajacych
si¢ (Falco, 2006).

W czasie transportu wino powinno by¢ utozone w pozycji horyzontalnej i w od-
powiedniej temperaturze. Po przetransportowaniu konieczne jest odstawienie wina
w miejsce odpowiednie do przechowywania, aby si¢ ,,0sadzilo”. W przypadku win
mtodych wystarczaja trzy, cztery dni, a w przypadku win starszych trzeba odczekac
dwa, trzy tygodnie (Butzke i in., 2012; Falco, 2006).

4. Zakonczenie

Kazdy region winiarski posiada winnice produkujace wina wyrdzniajace si¢ spe-
cyficzng, charakterystyczng dla niego jakoscig. Mozna zidentyfikowac wiele czyn-
nikow, ktorych wynikiem jest specyficzna jakos$¢ tego trunku. Jednak wybor opty-
malnego miejsca do uprawy winorosli pozwala na odpowiednig dojrzato$¢ i dobry
stan winogron, nawet w ,,gorszych rocznikach”. Takie wyjatkowe miejsca znajdziemy
rowniez w Polsce, co potwierdza przybywajaca z roku na rok liczba winnic. Biorac
pod uwage specyfike lokalnych warunkéw geograficznych i dotychczasowe doswiad-
czenie, mozna okresli¢, ktore miejsca w Polsce sg najlepsze do uprawy winorosli. Dla
wina wazne sg rowniez transport i pdzniejsze przechowywanie. Przechowujac wino,
nalezy pamietaé, ze ten trunek nie lubi $wiatta, dlatego jest transportowany i przecho-
wywany w ciemnych butelkach. Swiatlo stoneczne moze podwyzszy¢ temperature
wina w butelce, przez co szybciej si¢ ono starzeje i traci garbniki, dzigki ktérym cieszy
nas swoim bukietem smakowym i pickna barwa.
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