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Gospodarstwo mleczne, Hodowle zwierzat domowych, Hodowle drobiu i ptactwa, Ogrodnictwo

kwiatowe, Sadownictwo, Warzywnictwo, Pszczolnictwo, Jedwabnictwo, Rybactwo, Kucharstwo,

- Piekarstwo, i wszelkie gatezie wchodzace w zakres zajeé kobiecych.

 TRESC: Hodowla ptastwa. Wychow i ochrona kuropatw (z drzeworytem). ‘Wychow ogrédkowy na wpot swojski i Wy-
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Czelolada:, Jej historja, wyrob i uzytkowanie, przez J. D. (dok, n.). — Uprawa roslin fabrycznych. ‘Uprawa wierzh koszy-

karskich w Ameryce. — Paszfetnictwo. Roene zaprawy ciastowe. Ciasto migdatowe. Ciasto kruche zwyczajne. <Ciasto .

ng obklady i spodki. Ciasto na drobne ciastka listkowe. Ciasto na ciastka suche.  Ciasto kruche migdalowe wloskie.
Ciasto na ozdoby, figorki i cyfry. Ciasto do obsmazania. Ciasto na biszkopty zwyczajne. Placuszki madlane oszczgdne,
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HODOWLA PTASTWA.

WYCHOW I OCHRONA 'KUROPATW

Domowy wychéw kuropatw, byl juz niejedno- gniazd z mlodemi — i odkgd cena kuropatw zna-
krotnie podnoszong kwestja, ktora niewatpliwie cznie sie podniosta, wobec licznego zapotrzebowa-
zajmie tez i gosposie nia  smakoszéw miej-
wiejskie, ktorym mnaj- skich —odtad wychow
wasciwiej bytoby po- domowy staje sie ko-
ruczy¢ zajecie sie ho- rzystnym, a w kazdym
dowla tak powszechnie razie przyjemnem jest
ulubionego ptastwa. zajeciem,

Dotychezas ' domowy Staranni lubownicy
wyréb . kuropatw mnie mysliwstwa, = troszcza-
przedstawial ani po- cy sle zawczasu aby
trzeby, ani tez korzysci. bylo czem zadawalniac
Odkgd jednak znacznie si¢ w rozrywee mysliw-
pomniejszyly sie stada skiej, przezimowujg za-
W stanie dzikim zyja- zwyczaj czeSé wylapa-
ce, znajdujae rozliczne nych kuropatw w je-
przeszkody wrozplenia- sieni, ochraniajgc je
niu, a mianowicie w u- w ten sposob od wyni-

R Kuropatwy. ; ;
powszechnieniu si¢ za- szezania przez jastrze-

_ siewéw, koniczyn, rze- « : ' bie i od licznie zasta-
. pakowiinnych roSlin wezefnie koszonych, skutkiem wianych sidel, w’ ktére bardzo czesto wpadaja,

tzego wyniszezang bywa corocznie wieksza czeSe przyciéniete glodem w czasie obfitych $niegow.
e ; '
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Ochrona taka nie zawsze Jednak prowadzi do
celu, gdyz znaczna czesc
zimg kuropatw, albo ginie, albo tez kuropatwy za-
pasg, sie zbytnio i staja sie mniej przezornemi, tak
17z Wypuszezone znow na wiosne latwiej jeszeze sta-
Ja si¢ zdobyezg drapieznego ptastwa lub zastawio-
nych pokatnie sieci, a w kazdym razie mniej pﬂme
wysiadujg mlode.

Pewniejsza, 1 skuteczniejszg ochrong jest swobo-
 dne karmienie zimowe po urzadzonych w tym celu
zagajnikach polnych, obsadzanych nie wyZej nad
3-do 4 stép wyrastajgcemi krzewinami, albo teZ
bulwami (Helianthus tuberosus) rozsadzonemi w
odlegltoei 2 do 3 stép, ktére wyrosng w todygi 4
do 6 stop wysokie 1 stanowi¢ beda dobra ostone
dla kuropatw przez zime, a przytem osiggnie sig
drugi pozytek, jaki zapewni coroczny zbiér bulw
wykopywanych na wiosne.

W tego rodzaju zagajnikach podawana kuropa-
twom karma wsrod ciezkiej zimy, uchroni je od
glodowej smierci, jaka najwieksze wyrzadzac zwy-
kla spustoszenia. W ten sposéb ochronione ku-

ropatwy, licznie rozmnoza sie wérod lata i zape-

wnig, obfity zdobycz dla mygliwych. Ma sie rozu-
miet¢ o tyle tylko zadawalniajacych rzadze my§liw-
stwa, o ile pozwala na to zaoszczedzenie odpowie-
dniej liczby na dalsze rozplenianie,

Celem rozmnozenia kuropatw zastuguje na szcze-
golne zalecenie wyleg ogrddkowy, zaprowadzony
w sposéb nastepujacy: Ogradza si¢ deskami w spo-
kojnem miejscu w ogrodzie, lub w parku przestrzen
zajmujgcey 10, do 20 pretow kwadratowych, nawozi
grubo piaskiem i urzadza wewnatrz szope wylego-
wg z gniazdami, obsadzajac pozostala czest ogro-
dzenia nizkopiennemi krzewami, W szopie te]
W pierwszym roku na wiosne, wylega sie jaja kuro-
patiwie, wybrane z gniazd kuropatwich w polu, po-
slugujac sie uzyteml do Wyl@gama, z lzejszych ras
kurami.

Wiylegniete po 21 dmach miode kmopatmgta,
karmi sie poczatkowo obficie mréwezemi jajkami,
a pozniej ziarnem zhozowem:az do jesieni. W tym
czasie wyroste juz mltode, same opuszezg ogrodek
aby wZy¢ swobody, aleznadej$ciem zimy stawig sie
znow w takim ogrédku, gdzie tez dostarcza sie re-
gularnie przez cala zime pozywienie.

Wieksza czgs¢ w swym rodzinnym ogrodku po-
sklada tez z nadej$ciem wiosny i gniazda i wysia-
dywat bedzie mlode. ' Zdarza sie nawet, 1z powra=
cajace do gniazd rodzinnych, sprowadzg z sobg
inne ohce kuropatwy, ktére réwniez tutaj stale
gniezdzit sie juz beda.

- przetrzymywanyeh przez

Moam tez Wpuszezonym do takiego 001odka sta-
rym kuropatwom, poprzecina¢ srodkiem wzdluj
rowku pior, po pieé lotek  w kazdem skvzydle, co
nie sprawi im najmniejszej bolesci, uczyni je nie-
zdolnemi do lotu, a nie pozbawi zdolnoSei wysiady- -
wania mlodych, gdyz w taki {spos6b nie ubedzie
zadne piéro ze skrzydel, 1

Po kilkakrotnyéh daremnych wysilkach do wy- |
lecenia, oswaja sie kuropatwa z'takiem polozemem
i wysiaduje sama naniesione jaja.

Ogrodki takie nie powinny by¢ niczem niepoko-

_jone i strzezone od napasci drapiesmych zwierzat |

1 ptakow. Nie nalezy tez zagladaé tam obcym
1 najlepiej jesli zawsze zanosi¢ bedzie pokarm jedna
1 ta sama osoba, z ktérej widokiem oswojone ku-
ropatwy, obecnoScia, jej trwozyé sie nie beda.

Jest to sposéb na wpét swojskiego wychowu ku-
ropatw, przedstawiajgcy niewiele zachodu, a przy-
n0szacy niezawodny pozytel.

Calliem swojski czyli domowy wychdw uropat
jest tez mozliwym i moze hyé prowadzony z zupel-

. nem powodzeniem, jak to stwierdzily siedmioletnic

do$wiadezenia, przeprowadzone w Towarzystwie
Alklimatyzacyjnem we Francyi, Tak jak we wszy-

- stkiem koniecznem i tu bylo doSwiadezenie, ktire |

wskazalo prawidla nastepujgce:

Najpierw co sie tyczy urzadzenin kuropatwiarni,
przeswiadezono sig, iz klatki w jakich przetrzymu- |
Je sie kuropatwy, powinny by¢ okragle, na 1 .do
1/, metra w przecigeiu szerokie, a ', do 1Y/, me-
tra wysokie. Mozna tez ze wzgledu niewymaga-
nej zbytniej wysokoSci, urzadzic w jednej klatee
dwa pomieszezenia jedno nad drugiem.

Klathki takie najlepiej gdy beds pomieszczane |
w stronie wschodniej, a tak w kazdym razie, aby
slofice zagladalo do klatek. Wewngtrz potrzebnym
jest jednak maly krzaczek, pod cieniem ktérego |
moglyby sie schroni¢ kuropatwy, wedlug ich wla- |
snego upodobania. Spdd klatki powinien byé wy- ¢
sypany suchg, ziemig, ‘w ktorej znajda potrzebny
im do trawienia piasek i zarazem materjal nieod- |
zowny do ulubionego przez kuropatwy tarzania si¢ .
W prochu. ; »

Klatki 2 kuropatwami, codziennie na wieczér
1w dzien, jesli jest zimno, lub skoro deszcz pada, ‘
okrywa sie pfotnem.

Nalezy tez zachowaé te ostrozno§é, aby do
miejse, w ktorych pomieszczono klatki z kuropa-
twami, nie wprowadzaé oséb odzianych jaskrawych
koloréw sukniami. = Strzedz wreszcie potrzeba, aby

nie pokazywaly sie tam ani psy ani koty. 1
Potywienie kuropatw sklada ofr6dka z chlebay
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hreézka, pszenica 1 owies, ktory przekiadajg nad

poprzednie dwa gatunki ziarna. Pelna zamknigta
“gardt oérodki i tyles owsa, zadawanych dwa razy

dvia, to jest okolo godziny 7 lub 8 rano i okolo
3 lub 4 przed wieczorem, jest dostatecznem pozy-

_ wieniem dla jednej pary. Zadawanie réznorodne-
go ziarna nie stuzy w ogéle ptastwu trzymanemu

w zamknieein.

Nalezy tez w wyznaczaniu pokarméw uwzglednic
te okoliczno$é, zkad pochodza kuropatwy 1 zasto-

~ sowadé sie do ich rodzinnych nawyknien.

Pokarm umieszczaé nalezy 'w naczyniach glebo-
kich, a nie plaskich. Woda studzienna nazbyt
wapienna, w jakiej z trudnoSciag gotujg sig grochy
i fasole, jest dla kuropatw szkodliwa; jezeli wiec
nie mamy do rozporzadzenia innej, to nalezy poda-

. waé pierw przegotowang.

Oprécz ziarna i ofrodki chlebowej, koniecznem
jest zadawanie zielenin, jak lisci cykoryi, mleczu,
bfodawnika mlecznego, lub $wiezych darnin gazo-
nowych.  Szczegélniej ulubionym przez kuropatwy

o jest mlecz, za ktérym ubiegaja si¢ jak za pray-

smaczkiem,

- W porze zimowej zadaje sie zielening dwa razy

dnia, a w tym czasie uZy¢ mozna runi zb6Zz ozi-
mych, albo liSci rzepakowych. W lecie zadawa-
nie poprzednio wymienionych zielenin powinno
uskuteczniaé sig trzy a nawect cztery razy dziennie.
Podawanych zielenin nie porzuca sie w klatce, ale
gwigzane w peczek zawiesza w takiej wysokosc,
aby dopiero po wyprostowaniu si¢ mogly dosiggnac
takowych kuropatwy, co przyczynia sig do ruchu,
jaki wplywa korzystnie na ich zdrowie.

Pielegnowanie kuropatw polega zreszty wielce
i na tem, aby zabezpieczyé je od wszelkiej wilgoci,
gdyz takowa trzymane w zamknieciu niezawodnie
zabija. Nie nalezy zatem dopuszozalé zmoczenia
kuropatw trzymanych w klatkach.

Wychdw mlodyck, ktérym teraz “sie zajmiemy,
wymaga takze pewnej ¢wiadomoSei w postepowa-
niu. Skoro bowiem nanioss kuropatwy dostate-
czng, ilo§é jaj, podsadza sig takowe pod malego
gatunku kury kartowe, odznaczajace sig lagodno-
§eig 1 pilneti wysiadywaniem.,

Po wykluciu sig kuropatwiat, co nastepuje
w przeciggu 21 dni, albo powierza sig mlode opie-
ce i prowadzeniu kury, albo tez wychowuje si¢
mlode sztucznie. Jezeli bowiem wodzgca kura
jest zbyt troskliwg o swoje potomstwo, tak iz za
zblizeniem sie osoby obslugujacej mocno drepcze

_nogami, ostaniajac przybrang rodzing, to w takim

razie bardzo czesto wydusi wiekszg, cze§¢ pisklat,

Przed pieciu lub sze$ciu dniami po wykluciu nie
wypuszeza sig kuropatwigt na dwér. « Nie wypu-
szeza sie tez nawet podroslych w ezasie deszezu,
a w kazdym razie nawet w dziefi pogodny, nie wy-
puszcza sig przed 8 lub 9 godzing rano, zapedza-
jac znéw do klatek okolo 5 lub 6 godziny wieczor,
Strzedz tez nalezy przed kotami.

Za pozywienie mlodym zadaje sig osiem lub dzie-
sie¢ razy dziennie jaja mroweze w dostatniej iloSel
a pokarm taki ma byé wylacznym przez 15 dni,
gdyz w przeciwnym razie wyginelyby mlode.

Dopiero poczawszy od pietnastego dnia, podaje
sig potrosze migkiej zieleniny, a nadewszystko do-
starcza sie mleczu. MozZna tez w tym czasie poda-
waé juz cokolwiek ofrodki z chleba, ale zawsze je-
szcze jajka mroweze maja skladac gléwne poZy-
wienie. Po miesigeu wieku mozna dopiero zaczaé
porzucaé w matych iloSciach hreczke lub owies,
ale zawsze jeszeze podajac pie¢ lub sze§¢ razy
dziennie jajka mréweze, ktérych nie mozna bez-
karnie zaprzesta¢ dawaé cho¢ w malych iloSciach
przed poltrzecia miesigcem wieku, w ktérym to
okresie mozna juz zywi¢ wylacznie pokruszonym
chlebem i owsem. Odtad nie wymagaja juz miode
mnych staran jak zaleconych poprzednio dla sta-
rych kuropatw.

Wychowywanie méodych sztucznie bhez kur, odno-
$nie do usprawiedliwionych poprzednio przyczyn,
odbywa sie z lepszem powodzeniem w sztucz-
nych matkach, jakie uzywane sg do sztucz-
nego wychowu kurczat, t. j. ogrzewanych ciepls
wodg, nalewans do kociolkdw = umieszezanych
w gornej czesei skrzyneczek drewnianych, (opisa-
nych zrysunkami- w N-rze 14 ,,Gospodyni Wiej-
skiej“ z r. 1877). Pozywienie jakie zalecono dla
mlodych wychowywanych pod opieks, wysiadujace)
kury, nie podlega Zadnej zmianie w razie wychown
w sztucznych matkach.

Wychéw na opiece kury przedstawia jednak te
korzy$e, 12 mlode nazwyczajaja si¢ do towarzystwa,
poczem wyrofniete mogg byé przetrzymywane na
wolnogei w zamknietych podworzach, byle pozba-
Wit je moznoSci latania w sposob wyzej zalecony.

Zdarza sig nawet, iz tak przetrzymywane, same
Znoszg juz jaja z nastepna wiosng w kurnikach,
poczem druga generacja staje si¢ wiecej swojsks
i nietyle sklonng, do ucieczki.

Z zaleconych tu dwéch systeméw hodowli, na-
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wpdl swobodnej wogrodkachi wzam-
knigeciu w klatkach, plerwszy system za-
singuje niezawodnie na pierwszenstwo, tam gdzie
znajduje sie odpowiednie pomieszezenie w ogro-
dach i parkach. Dla tego przedewszystkiem zale-

camy system ogrédkowy, przedstawiajacy przyjem-
na rozrywke dla pan wiejskich i zapewniajacy ko-
rzyscl z rozplenienia tak poZytecznego i smakowi-
tego ptastwa.

Z

HODOWLA BYDLA.

OBCHODZENIE SIE Z CIELNEMI JALOWICAMI.

W przedmiocie tym zamieszcza Ziemianin
uwagi nastepujace: Pewnem jest, ze od Zywienia

i pielegnowania majacej sie pierwszy raz ocieli6

Jatowki, zalezy w znacznej czeSel warto§é przyszlej
krowy. Na dtuZszy czas przed ocieleniem powinno

. sig takowsg, postawié na stajni i lagodnem obcho-

dzeniem sie, podawaniem z rekipaszy, oczyszezaniem
a mianowicie glaskaniem wymienia, przyzwyczaié
Ja do ludzi; unikaé za§ wszelkiego niepokojenia, to
bowiem wplywa niekorzystnie na wydzielanie mleka,
Szczegdlne]j starannoei potrzeba, kiedy jatowke po

| raz pierwszy ma si¢ przyzwyczaié¢ do dojenia, Im

tagodniej i cierpliwiej osoba dojaca z jaléwks sie
obchodzi, im réwniej naciska wymie przy dojeniu,
tem chetniej pézniej daje ona mleko i tem latwiej
uniknie sie nieprzyjemnych bardzo narowéw, wstrzy-
mywania nileka i wierzgania podezas dojenia, kté-
rych gwaltownem i surowem obchodzeniem nietylko
si¢ nie wykorzeni, lecz z pewnofcia bardziej je-
szoze powiekszy.

O ile jest miekorzystnie, jak sie przekonano
z licznych doswiadczen, pasé jaléwki, z ktocych sig
chee mieé pozniej dobre d6jki, bardzo silnie, zanim
sa cielne, tem potrzebniejszem jest dla jalowic ciel-
nych ile mozno$ei karmienie obfite i to pasza po-
zywng, wplywajaca szczegélnie na wyksztalcenie
muszkuléw ikoSei, bo jaléwki weiaz jeszeze rosng,

‘a produkcja mleka wymaga wielkiej iloei wlasnie

tych materyi. To tez krowa cofnaé sie musiw swym
rozwoju, jezeli w dawanej jej paszy nie znajduja sie
obficie odpowiednie substancje. Zywno$é musi tez
byt dosy¢ wodnista, zimg zatem précz siana, plew
itd, sklada sie z roflin okopowych, alatem z dobrej

zielonej paszy. W kazdym razie oprécztego, tak do
paszy zimowej jak do latowej, zaleca si¢ dodatek
otrab, maki owsianej (lepiej niz jeczmiennej) 1 ma-
kuchéw z siemienia Inianego, gdyz we wszystkich
pézniejszych perjodach mlecznoSci, objawia  sig
wplyw takiego dodatku, a choé dopiero w pézniej-
szym czasie, sowicie sie oplaca. ‘ ‘

Co do wplywu, jaki czas cielenienia wywiera na
mlecznosé krow, zdania sig réznia. W okolicach
nadmorskich potnoenych Niemiec, ciels sie krowy
w czasie od listopada do lutego, poniewaz tylko
w ten sposob, sadza, otrzymuje sie najwiekszy
udoj mleka.

‘W Holandji za najkorzystniejsze cielenie krow
uwazaja miesiace marzee 1 kwiecien. :

Dla rozstrzygniecia tej kwestyi podaje pewien
holenderski gospodarz wynik z ‘przedsiewzietych
przez niego prob, ktére zrobil z 142 krowami
réwnego wieku i w rownych warunkach Zywienia.
Krowy te od poczatku marea do poczatku listopada
pasly sie na pastwisknu, reszte czasu za§ karmione
byty na stajni. Mleko waZono raz na tydzion i po-
dlug tego obliczano udéj tygodniowy, wzglednie
roczny kazdej krowy. Osiggniete rezultaty poka-
zaly wyraZnie, Ze im p6zniej krowa po listopadzi¢
sie cieli, tem mmniejsza, jest iloS¢ otrzymywanego
w calym roku mleka i tem jest dluzszy czas, w kto-
rym krowa przed ocieleniem stoi sucho. Mleko
w tym czasie ma takZze byé gorszem. Tego do-
§wiadczyl pewien Holender, a oni z hodowli kréw
1 mleczarstwa dobrze prowadzonego sg znani; Wy-
pada nam wiec na ich prawidla zwrécié uwage.
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' Pedzenie malin w skrzyniach inspektowych
systemem holenderskim.

7 owocow jagodowych. najcenniejszemi nieza-

wodnie sa maliny, ktére tak ze wzgledu smakowi-

toci jak i przyjemnego zape_whu, pozadane sg jako

przysmak stolowy i wielorakie teZ znalazly zastoso+

wanie w przyprawach kuchennych. = Produkeja
malin jest tez dla tego pozgdang i korzystng, a jak
to wspominaliémy w N-rze 7 ,;Gospodyni Wiej-
skiej*, wedlug orzeczenia na zgromadzeniu pomo-

logow w Potsdamie pod Berlinem, korzystniejszg

jest nawet anizeli wzelkich innych owocow.
Pomimo to uprawa malin zbyt malo jest do-
. tyehczas upowszechniong u nas po ogrodach, a do
tego nieumiejetnie prowadzong. Innym razem
poméwimy szczegblowo o uprawie ogrodowej, zale-
cajac najlepsze sposoby postepowania, dzi§ za$
ograniczymy si¢ na podaniu | pedzenia malin
w skrzyniach inspektowych systemem ' holender-

skim, jak go opisuje 'W. Tatter, slynny. ogrodnik"

krolewskiego ogrodu pod Hanowerem. Sgdzimy
bowiem, ze i ten system spozytluja posiadacze
ogrodow, szezegdlniej w poblizu’ wiekszych miast
polozonych.

Pedzenie czyli inaczej przyspieszenie owocowa-
nia malin w tej porze, kiedy jeszeze gruntowych
nie ma, przedstawia te korzyse, ze sa wtedy niepo-
rownanie drozej ptacone. Kto za$§ nie szuka zy-
sku w sprzedazy, moze mie¢ wielkg przyjemnosé
zadowolnienia sie ulubionym przysmakiem.

Przysposobienie rzewdw malinowyck do pedze-

nia. W pulchnym, Zyznym i obficie gnojem by~
dlgcym znawozonym gruncie, rozsadza sie krzewy
malin w rzedach 60 centim. od siebie oddalonych
1 w takiej samej odleglo$ei wzdluz rzedow, poczem
przycina si¢ pedy w !, czeéel ich wysokoSei, aby
zapewni¢ krzewom silniejszy rozrost, a pézniej
podlewa obficie w miare potrzeby.

« Z poczatkiem lipca wycina sie stare pedy zdrze-
wiale na korzy§¢ rozrostu mlodych pedéw, a z tych
ostatnich pozostawia sig tylko cztery najsilniejsze
przy kazdym krzaku. Nastepnie w ciggu lata
czyni sie to wszystko, czego wymaga zapewnienie
silnego rozrostu.

Do pedzenia najlepszemi sg dwuletnie krzewy
malinowe, albowiem trzechletnie posiadajg juz na-
zbyt zdrzewiale korzenie, nie zapewniajace juz sil-
nego wyrostu pedow.

Posadzone jak zalecono krzewy w gruncie, pozo-

stawia sie jeszoze, i nastepnego roku, pielggnujge
jak w pierwszym; ze jednak w drugim roku wigcej
juz zakorzenily sie, wydadzg wiec o wiele silniejsze
mlode pedy, z ktérych pozostawia si¢ tak samo
cztery najsilniejsze, a resate wycina. Z nadejSeiem
jesieni ukazujace si¢ tu 1 owdzie kwiaty zaraz sig
obrywa, aby pni daremnie nie wysilaly. Z koficem
pazdziernika wyjmuje sie z wszelka ostroznoScig
z gruntu, aby nie uszkodzi¢ korzeni i przesadza do
skrzynek, lub do kubléw, albo do duzych doniczek,
ktére powinny mie¢ przynajmniej 80 centim. prze-
cigtnej szeroko§ei.

Ziemia wypelniajaca doniczki lub skrzynie, po-
winna by¢ pulchna i zyzna, zlozona w !/; ezeSci ze
ywyczajnej ziemi inspektowej, w 15 czesci z glinia-
stej ziemi darniowej i w Y, czeSci z ziemi powstalej
7 rozlozonego gnoju bydlecego.

Posadzone juz krzewy podlewa sig obficie i sta-
wia W miejscu zacisznem w ogrodzie, gdzie prze-

trzymuje sig az do czasu rozpoczynajgcego sig pe-

dzenia, okrywajac doniczki liéciem, z chwilg na-
dejstia mrozow.

Inny system przysposobienia do
pedzeniakrzewow malin, jeszcze wigeej
zalecajacy sie niz poprzednio opisany, jest nastepu-
jacy: Pozostawia si¢ rozsadzone krzewy tylko
przez jeden rok w gruncie, a w drugim roku zaraz
na wiosng rozsadza si¢ w skrzyniach lub wielkich
doniczkach, starajac si¢ jak najmniej naruszaé ko-
rzenie, czyli bez otrzasania ziemi. Przesadzone
stawia sie ze skrzyniami w miejscu od wiatrow
ostonigtem i na poludnie wystawionem, przyczem
obeina sie zaraz pedy w Vs ich wysokoSci.

Doniczki nie powinny by¢ zbyt §cisle obok siebie
ustawione, aby przyjazny wplyw powietrza i stofica
korzystnie oddziatywa¢ mogl na wegetacje krze-
WOW. ‘

W lipcu odcina si¢ catkowicie stare pedy, pozo-
stawiajac tylko po 4 najsilniejsze mlode, pilnie
1 obficie podlewa, a zarazem skrapia catkowicie ro-
§liny w czasie upalow.

W polowie sierpnia, te ktére posadzone byly
w donicach przesadza si¢, a pozostawia nieruszane
posadzone w skrzynkach, Przesadzanie to usku-
tecznia sie w tych samych donicach z “tg tylko
r67micg, Ze na spodzie doniczek usypuje sig warstwe
potluczonej cegly, aby zapewni¢ odciekanie zby-
tecznej wilgoci. Przycina sie tez w czgéei 1 korze-
nie, wuskuteczniajagc przesadzanie w dniach po-
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chmurnyeh, a po przesadzeniu ustawia na kilka

dni w miejscu ocienionem. Celem zasilenia roslin,

w polowie wrzesnia pokrywa sie ziemig w donicach
na b centim. grubg warstwa rozlozonego gnoju by-
dlecego, a z nadejSciem przymrozkow okrywa sie
skrzynie 1 doniezki liSémi.

W ten sposéb otrzymuje si¢ krzewy malinowe
doskonale do pedzenia przygotowane, nieporéwna-

nie silniejsze anizeli wedlug pierwszego systemu,-

gdyz dopiero w jesieni posadzone w donice lub
skrzynie, nie mogg zakorzeni¢ si¢ tak silnie jak
przesadzone juz na wiosne.

Opisane tu dwa systemy, dotyczace postepowania
z przysposobieniem krzewéw malinowych do pedze-
nia, stosujg sig zaréwno do pedzenia w cieplarniach

‘jak 1 w skrzyniach inspektowych, z tg jednakze

r6znicy, e przeznaczonym do skrzyn inspektowych
pozostawia si¢ tylko po jednym pedzie.
Sposéb dalszego postepowania z pedzeniem

w cieplarniach, jako przez niewielu posiadaczy cie-

plarts moggcy wejsé w zastésowanie, pomijamy tu
calkowicie, a natomiast opisujemy szczegélowo za-
lecajacy sig wielce system holenderskis
wskrzyniach inspektowych, dajacy sie
zastosowac przez licany zastep posiadaczy ogroddéw.

Przysposobiwszy jak poprzednio wskazano krze-
wy malinowe, ale jak juz nadmieniono tylko z je-
dnym' pedem przy kazdym krzaku, zaklada sie
w polowie stycznia odpowiednio urzgdzong, skrzynie
inspektows, okazang tutaj na rysunku Fig: 1szej
w przekroju poprzecznym. Gnéj konski jakiego
tutaj r6wniez do utrzymania ciepla uzyé mnalezy,
powinien by¢ w 1/, czeSei zmieszany z li§émi i musi
odlezet sig poprzednio na kaupach przez 14 dni, :Lby
sig przepalil. - Dopiero tak przetrawionym gnojem
napelnia sig skrzynie a, a skoro rozwinglo sie juz
wymagane cieplo, co nastepuje po 12 dniach, ude-
ptuje sig mocno i wyréwnywa, tak aby powierzchnia
gnoju oddalong byla od okien na 60 centim.
Nastepnie gnoj ten pokrywa sig na 5 centim. grubs,
warstwg, garbowin, albo w niedostatku takowych
trocinami, lub w braku takowych piaskiem, albo
w ostatku uzywa sig mchu, chociaz takowy naj-
mniej zasluguje na zalecenie, z przyezyn iz zagnie-
7dzone zwykle w mchu robactwo moze byc dla
roslin szkodliwem.

Pod kazdy rég ustawionej skrzyni, podstawia
sig kamienie lub daje sie podmurowanie, aby zapo-
biedz opuszczaniu sig takowej, albo tez umieszeza
sig takows na palach. Wewngtrz skrzyni urzgdza
si¢ z cienkich lat szpalery d, w formie dachu, jak
to uwidocznia Fig. Isza w przekroju, a Fig. 2ga

W poiiomie wyobrazonym 1z gbry. Szpaler ten

umieszeza sie w odlegtosci 30 centim. od okien, aby
rozrastajacym sie rozgalegieniom nie zbywalo na
potrzebnej przestrzeni.

Przetrzymane dotychcezas krzewy w ogrodzie pod
okryciem liSciowem, wyjmuje si¢ 1 przesadza do

skrzyni inspektowej, przyczem przycina sig cokol- V

wiek korzenie i skréca o Y, czesé pedy malinowe.
Rozsadzanie uskutecznia sig jak uwidocznia ry-

sunek, w ziemi z bokéw skrzyni ulozonej, rozmie-
szezajace korzenie jeden obok drugiego, poezem na-

lezycie obsypane ziemig zlewa sie dostatnio wodg.
Same za$ fodygi hokiem skrzyni przeprowadzone
przywigzuje sie do szpalerow.

Ziemia J&l{leJ sig nzywa powitiha byé dobr@, 2y Z0a,

inspektows. Wainem tez jest azeby obklady ota-

czajace ziemie, nie rozwijaly zbyt silnego ciepla,
czego unika sie uiyciem starszego, juz przefermen-
towanego nieco gnoju koriskiego, albo miesza si¢

" takowy z dostatnig ilo$eig, lifci.

7 rozpoczeciem pedzenia, stésownie do tempe-
ratury zewnetrznego powietrza, przewietrza sie

‘skrzynie jak mozna najezesciej, aby pedzenie odhby-

walo sie powolnie, aby tem samem mialy roSliny
dosé czasu do wyksztalcenia korzeni. W dzien

nie powinna byé w skrzyni wyZsza temperatura

nad 109 stop. R. noea za$§ moZe si¢ obniZa¢ nawet
do 5°R. W ogéle we wszysthkich okresach pedze-
nia malim, temperatura nocna powinna byé o po-
Yowe nizsza od temperatury dziennej. W czasie
dni slonecznych mozna cokolwiek skrapia¢ rosliny,
ale tylko o tyle o ile stonce nadmlar wilgoei wypa-
rowaé zdola.

Po 14 dniach, podwyzsza sie temperature do 120
R., a w czasie stonecznym pozwala si¢ podniesé
takowej do 152 R. regulujac nadmiar ciepla prze-
wietrzaniem. Podlewaé nalezy tylko w miare po-
trzeby, nie czesto, gdyz deszez dostatecznie zasila
korzenie wilgocia.

Zanim zaczng kwitnaé maliny, przywiezuje sie
do szpaleréw te tylko Yodygi ktére dotykaja okien,
albowiem naturalne polozenie mlodych pedéw naj-
lepiej sprzyja osadzaniu sie 0wocow.

Podczas kwitnienia przewietrza sie czesto, a gdy
slofice silnie promieniuje, ocienia sie cokolwiek.
Dobrze tez jest nawet podczas nocy przewietrzac,
jezli pozwala na to temperatura zewnetrzna.

Rkoro osadzily sie juz jagody, pozwala sie na
wyzszg temperature, do 18° R. dochodzacy podezas

storica, przyczem utrzymuje sie wilgotniej wnetrze

skrzyni, czem niedopuszcza si¢ rozwijania niekto-
rych uszkadzajacych maliny owadoyw,
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Gdy nareszeie zaczely sie juz zarumieniaé jago-
dy, nie ocienia si¢ juz przed promieniowaniem
slofica i czesto inspekt przewietrza, aby owoce po-
siadaly naturalny smak przyjemny i stodyez. |

Po zebraniu owocow, wyrzuca sie krzewy jezli
posiadamy zapas takowych, a w przeciwnym razie
rozsadza sie takowe w zZyznym niezbyt suchym
gruncie w ogrodzie. Skrzynia inspektowa moZe
tymezasem sluzy¢ przez lato do innego uzytku,

4 poZniej do powtornego pedzenia malin.

Do zaleconego systemu pedzenia malin w skrzy-
niach inspektowych, zalecaja si¢ szczegélniej dwa
gatunki malin, a mianowicie; maliny czer-
wone Hilijskie; znany ioddawna rozpowsze-
chniony gatunek wezesny, o duzych ciemnoczerwo-

| nych, okraglych, nieco przy koficu zwezonych jago-

dach, trzymajacych si¢ mocno ogonkéw; maliny

nie objasnia rysunek zamieszezony w Nr. 4. ,,Grosp.
‘Wiejskiej* z biezgcego roku.

Uprawa begonii bulwiastych.

Wielorako uprawiane dzi§ begonie, s bardzo
pozadanym dla ogrodnictwa nabytkiem. Nietyl-
ko jako rodliny doniczkowe ale i ogrodowe, sluza

~dobrze do obsadzania grupami gazonéw, przedsta-

wiajac roznobarwne kobierce, w czasie obfitego
okwitania w lecie 1 w jesieni. :
‘Waznem tez jest, iz uprawa begonii nie przed-
stawia trudnoSci w uprawie i w przezimowaniu
bulw korzeniowych, ktore w jakimbgdz kacie, za.
bezpieczonym od mrozéw, moga byé bez szkody

przechowane przez zime. Daja si¢ nadto wypro-

dukowat z nasienia, z rozsadkéw lodygowych lub
rozdzielaniem bulw korzeniowych.

=

Fig. 1. Shreynia inspektowa do pedzenia malin w praekroju
{ DOPYZECENYN..

a) wlafeiwa skrzynia inspektowa drewniana; b) przestrzen mig-

Fig. 2-ga. Szpaler widziany & gory,

=

dzy $cianami wypelniona gnojem konskim; e) ziemia gdzie roz- 2 rogpigtems rozgalezieniamy

ynieszeza sie korzenie posadzonyeh krzew6w; d) szpaler do rozpi-

Trzewow  malinowych.

nania rozgalezien; f) §ciany z desek zamykajace obklady z gnoju;
¢) pokrywa z desek przyslaniajaca obklady z wierzehu; ) po-

' wierzehnia gruntu w jakim zalozono inspekt.

te obficie rodzace sq przytem okazale i w dlugie

wyrastajg lodygi. Nadto, czerwone maliny
T as tolffla, gatunek wezesny, mocno trzymajacy
sie ogonka i obflcie obradzajey; owoce duze okraglo-
‘podlugowate, bardzo smaczne. Fiodygi wysoko wy-
rastajace zaopatrzone s czarnemi ciernikami.
Oprécz tych zalecajg sig jeszeze do pedzenia,
czerwone andwerpijskie, o duzych cie-
mno-czerwonych jagodach, gatunek wezesny; biate
andwerpijskie wybornego smaku, z pgdami
wynioslemi, zaopatrzonemi drobnemi zielonemi cier-
nikami i maliny krélewskie rozowe,
z niezwyklej dlugosci jagodami.

Nadmieni¢ w koficu wypada, iz dadzg sie takze
produkowat maliny w mniejszych rozmiaréw skrzy-
niach inspektowyeh, w taki sposob urzadzonych jak
do inspektowey uprawy porzeczek, ktore to urzadze-

}

Produkuige z nasienia, otrzymat mozna cz¢sto
nowe bardzo pigkne gatunki i dla tego taki sposob
rozmnazania zasluguje na szezegdlne zalecenie.
W styczniu lub lutym zasiewa sig nasienie w do-
niczkach Iub na miseczkach, w ziemi skiadajacej
sie w 2/; czefciach, z ziemi prochnicznej torfowej,
4 w Y, czeSei rzecznego piasku. Jezeli za$ nie
posiadamy ziemi torfowej, mozna zastapic takows
ziemig, inspektows, nawpol zmieszang z piaskiem.
Nasypang, ziemig w doniczki réwna si¢ dokladnie
przed zasiewem, nastepnie zasiewa sie dogé rzadko
inie przykrywa nasienia. Doniczke z dopetnio-
nym juz zasiewem stawia sig¢ w drugg wiekszg, z za-
tkanym w tej ostatniej otworem spodnim, poczem
wolne miejsce, miedzy obu §eianami doniczek na-
lewa sie wodg i w ten sposth utrzymuje si¢ zie-
mie w §rodkowe] doniczce w ciaglej wilgoci.  Sta-
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raé sig jednak nalezy, aby woda wypelniajgca prze-
strzen miedzy Scianami doniczek, stala przynaj-
muiej na 1 cal wysoko. W ten sposéb unika sie
potrzeby podlewania, ktére unosiloby i-splokiwalo
drobne lekkie nasionka. Najodpowiedniejszem
pomieszezeniem obsianych w ten sposéb doniczek
bedzie cieplarnia, a mianowicie w stosownie 7 ta-
kiem przeznaczeniem urzgdzonych oknach rozsa-
dnikowych, albo tez w cieplych inspektach, gdne
utrzymuje si¢ temperatura od 15 do 20° stopni
Reaumura, ,

Tak ustawione z posiewem doniczki ocienia sig

poozatkowo 1 dopiero po wznijsciu nasienia uzycza

si¢ coraz wiecej Swiatla. ‘W razie zbyt razgcych
pr omieni stonecznych, oslania sie Jednak starannie
1 pozniej, wyrosle juz wiecej mlode rolinki.

Skoro z posiewn wyprodukowane roslinki beda,
Juz dostatecznie silne i zgrubiale, tak i bezpiecznie
ujaé je juz mozna, wedy z pomocg koficzastego
patyezka wyjmuje sie ostrozmie z ziemi i przesadza
roslinki pojedynczo w skrzyneczkach napelnionych
lekka ziemig,

Dalsze « postepowanie wymaga pomieszczenia
skrzyneczek w cieplem miejscu i ostonigeia przed

_promieniami slonecznemi, dopéki nie wypuszezs,

wysadki przynajmniej po cztery listki, - Gdy to
nastapio, przesadza sig powtérnie w 21/, cala
W przecigeiu szerokie doniczki, utrzymuje sie cie-
plo, ale juz powoli do powietrza i p1zesadza osta-
tecznie na gu@dy ogrodowe, gdy nie ma wiecej
obawy mrozow. Najpomysiniej udaja sie begonje
posadzone w miejscu nawpél cienistem, w gruncie
lekkim, urodzajnym, zloZzonym z mieszaniny ziemi
mspektowej, a lepiej ziemi torfowej z piaskiem.
W czasie posuszy wymagane jest. obfite podle-
wanie. ‘

Rozmnatanie rozsadzaniem wysadkow lodygo-

wyeh, uskutecznia sig nie wczesmeJ Jak N3, wiosne
Tym celem wczeSnie rozsadza si¢ bulwy korzenio-
we W miejscu ecieplem, a nastepnie wyrastajgce
z takowych mlode wypustki, rozsadza siew czystym
piasku w skrzyneczkach, gdzie przy temperaturze
159 do 209 stopni Reaumura, wkrotce wypuszezaja
korzenie. W drugiej polowie maja uskuteczniane-
go rozsadzania wysadkow, juz sie nie doradza,
gdyz wyroslyby jeszcze 1 nawet okwitly, ale nie
uformowalyby przed zimg bulw na korzeniach
1 tem samem uleglyby w zimie zniszczeniu,
Rozmnaianie rozdzielaniem korzeni begonii bul-
‘wiastych, uskutecznia sie' w czasie wzrostu. Tym
celem odpowiednio do wielkosci bulw, rozcina sie
takowe na dwie lub trzy czesci, baczgce aby kazda
czeS¢ zaopatrzong byla kielkiem. Uciete kawalki

Do zasypaniu proszkiem z wegla miejsc zranionych

czyli §wieZo odeigtych, rozsadza sie w doniczkach
w piasczystej ziemi i podlewa poczatkewo bardzo
umiarkowanie, dopoki powierzchnie odciete nie za-
bliznig sig. Wyhodowane ro§liny z tak odeietycl
kawalléw kwitng réwnie dobrze jak i wyproduko-
wane z bulw ecalkowitych.

Przechowanie bulw.  korzeniowych uskutecznia
si¢ w ten sposob, iz odeina sie na 4 cale nad zie-
mig, fodygi przed nadejSciem mrozéw, nastepnic
wykopuje bulwy korzeniowe i przetrzymuje w miej-

~ scu suchem, zabezpieczonem od mrozéw. Po nie-

Jakim czasie zsychajg pozostale przy bulwach lo-
dygi 1 dajg sie wtedy Yatwo oderwaé, tak iz pozo-
stang juz tyllko same bulwy. Wyjatek pod tym
wzgledem stanowi tylko odmiana tak zwanej b c-
gonii Froebeli, ktéra latwo podlega zbutwie-
niu. Dla tego nie nalezy korzeni jej 'wyjmowat
na zime z gruntu, ale stosownem okryciem 0 ile
mozna zabezpieczyé od mrozdw.

KUCHNIA I SPIZARNIA.

CZEKOLADA.

Jej historja, wyrob i uzytkowanie.

Moda czekolady przeminela!l — Przeminely juz
czasy, w kbtérych picie czekolady nalezalo do
dobrego tonu, w ktérych uzycie tejze dostepne
bylo tylko zamoZniejszym. Wprawdziei dzi$ dobra
czysta: czekolada z fabryk eardzgcych przymie-

szkami réznolitemi kosztuje drogo, mimoto Zna-
ng jest powszechnie i liczy, jak wszelkie arty-
kuly Zywno$ci, wielu prawdziwych amatoréw,
bez wzgledu na ton i mode. Czekolada jak. wia-
domo sklada si¢ tylko z cukru i ziarn z drzewa

|
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kakao, ktére wedlug chemicznego rozbioru zawie-

' rajg 5%, wody, 179%, biatka, 249 krochmalu i gu-

my, 569, oleju, t.j, wlasciwej tlustosci z owocu
kakao; przeto najzupelniej kwalifikuje si¢ do pozy-
wnego posilku, o czem niejednokrotnie lekarze o-

- rzekli, 1 z dobrym skutkiem zastapi¢ moze kawe i

herbate, szczegélnie u 0s6b cierpiacych na bezkrwi-
stos¢, szkrofle, drazliwo§¢ nerwow, trudne trawie-
nie, staboSci piersiowe it. p. ‘W Ruropie, naj-
pierwej z czekolady zapoznano sie w Hiszpanii,
bowiem 1529 r. Ferdynand Cortez przybywszy do
Melsyku, doniést Karolowi V o plantacjach ol-
brzymich drzew kakao, zupelnie dotad nie znanych,
ktore kazal uprawiaé i z owocéw tychze wyrabiaé
czekolade. Ztamtad wynaleziony produkt przenie-

siono do Niemiec, Anglii, Francyi i Polski, gdzie

zuaytkowany nalezycie, znalazl stale obywatel-
stwo.

‘Wilasno§ei czekolady odkly} jeszcze  jeden ze
swity Ferdynanda Corteza, gdyz mowi: ,,wypiwszy
czekolady filizanke, mozna caly dzien w podrézy
wytrzymag¢, szczegoélniej w gorgeym klimacie, bo
tam chlodzace czynniki najwladciwiej dzialaja‘‘.
To tez w krajach gorgeych nierdwnie wigeej spo-

zywaja: ,,boskiego nektaru”, jak twierdzi Buchot;

lekarz francuzki, anizeli na pdlnocy, co réwniez

przypisaé mozna  predszemu = zaznajomieniu sig

z czekoladg. 'We Wioszech i Hiszpanii uzywajg
ezekolade powszechnie — pigkne signority raczg
sie nia; do zbytku; fiflizanka czekolady z biszkopei-
kiem nalezy do nlubionych przysmakéw. W Mek-
syku i w Hawannie nie tylko w sferach arystokra-
tycznych, lecz w najnizszej klasie, map6] ten jest
rozpowszechniony. Robotnicy tamtejsi idacdo ciez-

kich prac w pole, pija, 1 do 2 fllizanek czekola-

dy, poezem mimo natezenia sil, obej$é sie moga,
bez innego pozywienia kilkana$cie godzin, Na tej
podstawie angielski medyk Stubbe dowiédl po do-
kladnej analizie owocow kakao — iZ jedna uncya
tychze zawiera w sobie wigcej sokow poZywnych,
nizeli 1 funt miesa wolowego.

Znakomito§ci ostatnich stuleci, picie czekolady
posuwaly do namietnoSci, do czego pewnie wysoka
cena fabrykatu i niedawne pojawienie, nie malo
sie przyczynity. Kardynatowie Richelien, Maza-

rin 1 Brancatio, stawiali czekoladg na réwni z wi-
nem i piwem, t. j. uwazali ja za niezbedny posilek,
czyli artykul pyzywienia. Slawny botanik Line-
usz, tak byl rozmilowany w stodkim napoju, iz
drzewo kakao unieSmierteinil nazwa: Theobroma,
t. J. boska potrawa. Piekna ksieZzna Montpensier
W pan:n@tmkach swoich mawi o — czekoladzie, a

p. Savigne pisze do corki: ,,Czujesz sie stabg moje
dziecig, nie moZesz sypiaé, cheialabym ci postaé
czekolady, ale nie wiem jak ja sobie przyrzadzisz,
nie majge odpowiedniej maszynki®. Widno zde-
nerwowana pigknoé¢ potrafita obejs¢  sie hez niej,
czy moZe zastapié czem innem przyrzgd potrzebny;
gdyz pozniej w kazdym liScie dzigkuje matce za
tak zbawienng dla zdrowia przesylke.

Ksigzna Salm-Salm, slawna amerykanka, ob-
stugujgc w czasie francuzko-pruskiej wojny woj-
skowe lazavety, lekarzom zatrudnionym opatrywa-
niem rannych, przyrzadzala czekolade za caly
dzienny posilek. Liecz nie tylko pracujacy ale i
chorzy, zalecany majg czesto od lekarzy napoj ten,
lekko dajacy sig trawic; dla tego ostatniemi czasy
tyle mamy nowych wyrobéw .,czekolady zdrowia®,
istotnie zastugujgcej na te nazwe, lubo i tu czasa-
mi napotka¢ mozna szkodliwe surogaty, ktoremi
cenne kakao niesumienni fabrykanci zastapi¢ usi-
luja. :
Kakao i wyrabianie czekolady. Drzewo
kakao wyrasta do 30—40 stop wysokoSei w Mek-
syku, Gwinei, Tabasca, Antylach, w Gwatemala
1't. p. Potrzebuje ziemi spulchnionej dobrze w miej-
scu zastonietem od wichréw, ktére czestokro¢ stra-
szne robig spustoszenia w owocach, réwnej tempe-
ratury i odpowiedniej wilgoci. Uprawa tegoz jak
widzimy wymaga wiele starania, a dodawszy jeszcze
trudno$é ochronienia - owocow  od  réznorodnych
zwierzat zwrotnikowej Ameryki jak malpy, papugi,
Jelenie i t. p., ktore zwietrzywszy pozadane fakocie,
z oddalonych stron dazg po lup spodziewany, ni¢
bedziemy sie dziwi¢ wysokiej cenie, ktorg plantato-
rowie naznaczaj@ za ziarna kalkao. Owoce drzewa
kakao na pozor wygladajg jak zielone ogérki, tyl-
ko powierzchnia skorupy jak u kasztanow ma wy-

puklosei brodawkowate; roztupiony owoc kilka .

ziarn zawiera, ktore wlasciwie sie uzytkuje.
Najwazniejszg, zawartoscig w ziarnach jest olej
biato-zolty, przydatny do rozmaitych lekow, ktory

mozna przechowa¢ lat kilka w zupelnie dobrym

stanie; olej ten 1 czerwony, gorzkawy barwnik
,,theobrominu®, tworzg kakao.

Zbiér owoecow dokonywa si¢ dwa razy do roku
z wielka mozolg, bowiem plantacje wymagajace
wilgoci, bywaja czesto otoczone istnemi hagnami,
w ktorych ludzie dluzej przebywa(, me moga hez
narazenia zdrowia.

Owoce zebrane z drzewa oczyszcza sig — gatun-

kuje i w drewnianych naczyniach stawia na slon-
cu dla osuszenia, poczem uklada sie w duze sto-
sy, aby przez fermentacje ztad powstala, skorupa
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latwie] odpadé mogla; ziarna wyddbyte tym 8po-
sobem, wsypuje sie w wory i wysyla. do Europy.
Rabrykowanie czekolady bylo ‘dluzszy czas okryte
tajemnica, dopiero jedna z fabryk we Francyi wy-
jawila dzialanie nader proste, ktére po dzi§ dzieh
pozostalo niezmiennem, z wyjatkiem maszyn wydo-
skonalajgcych sie co chwila i zastepujacych pier-
wotne przyrzady. Ziarna kakao podobne bardzo
do zwyklego bobu, najpierw oczyszcza sie na
trzasek 1 t.

czyszezone z wszelkiego pylu, wysypuje sie na duzy
stol i oddziela bardzo starannie czyli przebiera,
wyrzucajge kazde robaczne ziarnko lub spleéniale,
co wiele pracy i uwagi wymaga ijest prawie najwa-
zniejszq czynnoseig, bowiem jedno niezdatne ziar-
no popsuje caly ilo¢ maki. Po dokonanem sorto-
waniu, wsypuje sie ziarna do maszyny w rodzaju

- pieca, zwanej hebnem, gdzie pomalu prazy sie ziar-

na, dotad poki lupka nie popeka. Temperatura
pieca moze byé do 100° C. doprowadzong, ziarna

nie spaly sie wewnatrz, gdyZ para z sklzydla umo-

cowanego je zabezpiecza.

Uprazone nalezycie, miele sie po raz pierwszy
w miynku, w ktorym tupiny od ziarn rozmiazdzo-
nych oddzielajg sie same za pomocg wymiatacza —

‘potem miele sie raz drugi mialko na make.

Teraz wlaSciwie przystepuje sie do wyrabiania
czekolady. - Umielong make wsypuje sig w okragly
granitows dzierze, wylacznie zastosowang do tego
uzytku jak i powyzsze narzedzia — gdzie granitowe
thuczli umocowane w &rodku, poruszajgce sie nieu-
stannie, rozcierajg na miazge okruchy ziarn kakao,
przyczem utrzymana jest niezmienna temperatura
podiug pewnych stopni, parg osiagnieta. Gdy
w fen sposob rozcierana masa uzyska nalezna deli-

katno§¢, dodaje sig do niej ezyszezony w najlep-:

szym gatunku cukier i dla zapachu waniljg lub in-

ne korzenie, i znowu przekladajac ja w inng nader

skomplikowang maszyne, rozpoczyna sie orpisany_

proceder tloczenia ezyli rozcierania, gdyz dobrod

wyrobu na ‘tej czynnoSci wiele zyskuje, po ktérej !

ukonezeniu naklada sie¢ mase w formy — wstrzesa-
jac silnie dla zapobiezenia: twmzenlu sie baniek
1 dziureczek wewnatrz,

Czekolada wyrablana W sposéb, ktéry Wskaza-
lismy, tyle czasu 1 pracy zmudnej pochlaniajacy,
(jakkolwiek sifa. ludzka zastgpiona zostala teraz
parowemi maszynami, co cene czekolady obnizylo),
z drogich ziarn kakao, zadng miarg nie moze byé

tanio sprzedawang, przeto producentéw dostarcza- |
jacych takowej niekiedy po bajecznej cenie, inaczej

nazwaé nie mozna jak niesumiennemi oszustami;
oni bowiem nietylko eksploatuja. kieszenie kupuja-
cych. ale wyrobem zawierajacym szkodliwe ingre-
dyencye, niszezg, zdrowie latwowiernychk ekonomi-
stow.  Nadzwyczajna konsumeya czekolady we
Francyi byta powodem do taliego falszerstwa —fa-

brykanci widzac iz czekolada robiona z ziarn uzna-

nych za nieudatne, nietylko ma dosy¢ pokupu, ale
jest poszukiwang z powodu nizszej ceny, powzieli
mysl zastgpienia ziarn kakao lojem wolowym, ma-
kg, kartoflana, Zytnig, ryzows, owsiang, dalej zole-

‘dzia, grochem, bobem, orzechami laskowemi, a na-

wet (co wlasciwie jest szkodliwem) wapnem, sale-

pem, skorupami kakao, cynobrem — cegla i gli-

ng! a wanilje bm]samem peruwianskim 1 t. p.

Zastgpienie wykwintnych produktéw mniej ko-
sztownemi, odnoSnie do innych artykulow moze
zlem nie jest (cho¢ nie jestesmy za nasladownic-
twem), lecz tu staje sic wstretnem, chothy tylko
dla tego, 1z° trudno wyobrazag sobie ,,bosks am-
brozye* — z zaprawg ceglang.

Czekolada prawdziwa, w tabliczlach 1oz1amana, :

wyglada czerwonawo, smak ma slodko przyjemny,
TozZpuszezona nie pozostawia osadu Zadnego Fal-
szowana zas jest wiece] popielata — w smaku mdlg
i nigdy rozpusci¢ sie nie da. : S D

(dok. n.)

TUPRAWA ROSLIN FABRYOCZNYCH.
UPRAWA WIERZB KOSZYKARSKICH W AMERYCE.

Z uwagi i przemyst koszyk"mkl poczyna roz-
wija¢ sig u nas, a tem samem wzrasta potrzeba
produkeyi materjalu, jakiego dostarcza wiklina —
przydat sie wige moze wiadomps$é o sposobach u-
prawy, praktykowanych w Ameryce.

‘W przedmiocie tym, czasopismo amerykanskie
,,Michigan Farmer®, wypowiada najpierw, iz odkad
wzrosto tam znacznie zapotrzebowanie materjaléw
potrzebnych do wyplatania, zajeto sie zaraz upra-
wg, wyborowych gatunkéw wierzby koszykarskiej,

\
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- tak iz dms ,]ua dﬂLo rosngca wiklina nie jest cal-
kiem - uzytkowan’g do delikatniejszych wyrobéw,
a tylko robia, z niej jeszcze uzytek, ograniczony
do wyrohow ordynarnych. :

7 plantacja wierzhy postepujg, w ten sposéb, iz
prety wiklowe rozsadzajg w nizinach, nie tak jed-
nakze nizko polozonych, aby dlugi czas zatrzymy-
wala sie woda. Niziny takie znajdujg sie prawie
zawsze w kazde] wiekszej posiadtosci ziemskiej, po-
rastajace kwaSnemi trawami, ktére jedynie na
$ciotke uzytkowane, nie przynoszg prawie zadnego

. dochodu.

- Uprawa gruntu ped plantacje wikliny, dokonywa

sie tam z wszelky starannodcig, tak jak pod wszel-
kie inne roliny, aby 8 do 9 cali diugie wysadki wi-
klowe, Yatwo gleboko zatyka¢ sie¢ daly.

Prety czyli wysadki takiej grubosci iz latwo
w ziemig wtykaé si¢ dadza, rozsadzaja w rzedach
na 3 stopy odleglych i tak gleboko weiskaja je
w ziemie, aby tylko koniuszki na powierzchni ster-
. czaly, starajac sie wsadzaétak jak rosly paczkamido
~ gory, chociaz nie uwazajg tego za konieczne.

Nagvngcq uprawianemi sg, odmiany francuzkiej
purpurowej wierzby koszyk%l skiej
(Frenet purple osier) i zielonej z Kentucky
(Kentucky Green), tej ostatniej uzywanej do grub-
szaych wyrohow.

‘W pierwszym rolu po zasadzeniu, spulchniajg

ziemie miedzy rzedami dwa lub trzy razy i staran-
nie wyniszczajg, wszelkie chwasty. W tymze roku
wypuszezajg sadzonki zwykle po 3 lub 4 pedy,

| ktore wyrastajg od 3 do 4 stop wysoko 1 te ucina-

ja sie na 1 cal nad powierzchnig, ziemi, dopelniajac
czynnosci tej ostrym nozem, aby za silnem pocia-
ganiem nie naderwa¢ milodych korzeni. Ze 7ak
tak wyrosniete prety nie sa jeszeze zdatne na wy-

roby koszykarskie jako za shbo, wige pozostawiaja
je na tych samych miejscach gdzie byly poucinane.

W drugim voku tak samo spulchniajg i oczy-
szezaja ziemig miedzy rzedami, zwracajgc uwage,
aby podezas tej czynnoSci nie uszkodzi¢ mlodych
pedéw, gdyz w takim razie wytwarzalyby si¢ roz-
galezienia i wiklina nie’ bylaby zdatng do uzycia.
Zbiér wikliny uskuteczniony w tym roku jest juz
tdwal em handlowym i powraca zwykle ze spr zeda-
zy polowe poniesionych kosztéw nakladowych.

Obcinanie czyli zbior precikéw uskuteczniajg,
w ten sposoh, Ze z chwilg opadniecia fiSei ucinajg
pedy jak najnizej przy ziemi iskladajg takowe
w wiazki na 1 stope w przecieciu grube, obwigzu-
Jac najgor szemi pretami. Wiazki te zwozg zaraz
w miejsca przeznaczone do oblupywania z kory.
Czynnosé te uskuteczniaja najpierw odmiekeza-
niem kory, w ten sposdh, iz galwanizowane na-
czynia z blachy zelaznej, napelniajg W trzeciej cz¢-
§ci woda 1 ogrzewaja takowa do zawrzenia, poczem
wkladaja wiazki wikliny, zamykajs naczynie szczel-
ng pokryws i gotuja. Zwykle jednogodzinne go-
towanie wystarcza, o czem zreszty p1zesw1adczayy
sie wyjeciem pierw jednego precika z gotujace] sig
wody i sprébowaniem czy kora z latwoscig odsta-
je. Po wyjeciu jednej czeSei wiazek whkladajg do
naczynia nastepne az do ukoficzenia.

Wyjete z wody wiazki ukladajg Scisle pod da-
chem w miejscach gdzie nie ma przeciggu powie-
trza, a tak ulozone prety wiklowe oblupujg sig po-
sniej z kory z taka latwoScia, jakby Swiezo wyjete
Z gorgce] wody.

Sciaganie kory uskuteczniajg uzywanym powsze-
clinie sposobem, migdzy dwoma nozyczkowato roz-
wartemi, 6 cali dlugiemi Zelaznemi nozami.

PASZTETNICTWO.

ROZNE ZAPRAWY CLASTOWE.

Ciasto migdatowe.

(20 1ut.) migdalow slodkich i trzy lub cztery mi-
gdaly gorzkie, przetrzymujgc takowe przez minute
w wodzie wrzgcej, poczem odeedziwszy wode, roz-
ciera sie w mozdzierzu, dolewajac w miare potrzeby
potrosze biatka i wody z kwiatu pomaraiiczowego.
Po dokladnem roztarciu, wklada sie masg do rg-
delka, wraz z 200 gram. (16 lut.) mialkiego cukru,

Sparza sie 250 graméw -

miesza wszystko razem 1 przerabia przy slabym
ogniu, dopoki nie przestanie przywierat do radelka
i dopoki nie przylepia sie do paleow za dotknigciem.
Obtacza sig wreszcle w mialkim przesianym cukrze
i wychladza do, dalszego uzytku.

Ciasto kruche zwyczajne. 200 gram. (16 lut.)
migdaléw stodkich obranych i utartych jak na
ciasto migdalowe, przeciera sie przez sito, wsypuje
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do rgdelka i przerabla z dodatkiem 375 gramow
(29 Tutéw) spr oszkowanego cukru, mieszajac w ra-
delkn nad slabym ogniem. Potem wyjete rozwal-
koque sig na stolnicy, a po wychlodzeniu, wycina
sig réznej formy mate ciasteczka lub ozdoby do
ciast, albo tez splaszczone wypieka sie w piecu.
Odkrawki jakie pozostang z wycinania, dadzg sig
uzy6é do ubrania innych. ciast w sposéb jaki tu na-
stepnie wskazemy.

Ciasto kruche na inny sposéb. Dwa bialka
z Jaj 1 cztery pelne lyzki przesianego cukru wymie-
§za. 'si¢ najpierw razem, a nastepnie z czterems,
Iyzkami mgki dosypywanej potrosze. Po dokla-
dnem wymieszaniu rozwalkowuje sie cienko, posy-

puje Spr oszkowanym cukrem, obcina  dookola |

i nakluwa miejsce w miejsce koficem noza, aby za-
pobiedz wzdymaniu sig podczas Wyplekann Z po-
zostalej z obkrawania reszty, wyrabia sie paski nie
grubsze nad 1 centimetr w przecigeiu i uzywa sie
takowych do wykladania jakichbadz deseni i ozdéh
na tortach,

Rozwalkowane ciasto uklada sie nakoniec w for-

. mie tortowej, wstawia ' do umiarkowanego pieca,

a pozmiej w chwili uzycia, ubiera powierzchnie albo
marmolads, albo konfiturami, albo galaretkami
stésownie do smaku,

Ciasto na obklady i spodki. Wklada sie do
radelka 60 gram. (5 utow) masla, wlewa kwarte
wody, dodaje wierzchnig skorke z. jednej cytryny,
szezypte soli 1 dwie lyzki wody z kwiatu pomarai-
czowego, stawiajac to wszystko na ogniu. Skoro
mieszanina doprowadzong, zostanie do poczynajace-
g0 si¢ punktu wrzenia, odstawia sig zaraz od ognia,
zagypuje potrosze maks, dopdéki nie utworzy sie
rzadkie ciasto, ktére nieustannie mieszajac odpa-
rowuje sie czyh zgeszeza, dopoki nie przestanie
odstawaé od rgdelka i przylega¢ do palcéw za
dotknigciem. Wrtedy przeklada sie do innego wy-
smarowanego mastem radla takiej wielkofci, aby

" wloZone ciasto wypelniato takowy tylko w 3/, cze-

Sciach i stawia sig na do$¢ zywym ogniu do wypie-
kania na dwie godziny.

Gdy si¢ ciasto upiecze, wyjmuje sie z pieca,
zrzyna sie wierzchnig, i opieczong pokrywe ciastows,
wyjmuje si¢ wszystks oSrodke, smaruje wewngtrz
mastem, obsusza w piecu, obsyptge cukrem 1 wy-

klada wewnatrz konfituramiimar moladg, przecigga-

Jac po wierzchu rozpalona, lopatk& celem zarumie-
nienia, i tak uzywa.

Ciasto na drobne ciastka listkowe (/ran-
cuzlie). Usypuje sie w okrag o 375 gram. (29 lut),
maki, robi si¢ w §rodku dolek, wsypuje w takowy

szozypte soli, wlewa 125 gram. (10 lut.) oliwy albo
leezego roztopionego masla, whija jedno cale jaje
1 dolewa cokolwiek wody. Wszystko miesza sio
razem 1 wygniata jak na ciasto listkowe, poczem
pozostawia w spoczynku przez godzine, nastepnie
rozwalkowuje jak najcieniej, sklada w omioro lul
dziesigcioro, przeciggajac kazde zlozenie oliwg, tak
aby wyszlo takowej okolo 15 Iutéw i wycina ciastka
pasztecznicze, wypiekane zwykle bez zadnych do-
datkow.

Ciasto na zapasowe eciastka suche. Usy-
puje sig 376 gram. (29 lutéw) maki na stolnicy,

- whija w zaglebiony érodek jedno jaje, dwa #6lka,

wsypuje troszke mialkiej soli i 125 gram. (10 Iut.)
przesianego cukru, poczem zarabia sie wszystko
razem potrosze z mgkg i w miare potrzeby dosy-

puje si¢ jeszcze cokolwiek maki lub whija jedno ’

26ltko, aby otrzymac do§¢ tegi zaczyn' ciastowy,
ktry po szeSciorazowem przerobieniu powinien

| by¢ : jednolity i dobrze zwigzany. Potem, jezli

ciasto takie nie ma sluzyé na spodki do obkladow,
rozcigga sie na grubosé dwoch milimetrow, kladzie
na leldko posmarowanej maslem blasze, tak aby

wszgdzie rowno przylegalo do blachy, gdyz zatrzy-

mujgce si¢ pod spodem powietrze wplywaloby nie-
korzystnie na jednostajne wypiekanie.

- Po wlozZeniu, na blasze rozkrawa sie nozem na
mate kawalki dowolnej formy, jaks nadaé im chee-
my, smaruje zéltkiem na pewierzchni, nakluwa
miejsce w miejsce widelcem i wstawia do umiarko-
wanego pieca. Skoro ciastka na wierzhu dosta-
tecznie juz opiekly sie, przewraca sie na druga
strong na blasze, i znéw wstawia do pieca, starajac
si¢ nada¢ im z obu stron jednostajne zrumienienie,
Zaraz po wypieczeniu wyjete z pieca przykrywa sig
z wierzehu bla,ch%, aby w ten sposob wychlodly,
a w takim razie otrzyma sie pow1e1zchn1@ jedno-
stajng, 1 rowna,.

Ciasto kruche migda¥owe wloskie. Roz-
clera si¢ w mozdzierzu 250 gram. (20 lutow) slod-
kich migdaléw w sposéb podany wyzej, jak na
cuasto megdalowe, przesusza nastepnie jak zwyczaj-
nie mieszaniem w rgdlu z dosypaniem 375 gram.
(29 tut.) miatkiego cukru, wyllada na blache po-
sypang miatkim cukrem, wychladza 1 nadaje odpo-
wiednig forme na spodki uzywane do torcikéw lub
placuszkéw, poczem wypieka sie tego rodzaju kru-
che spodki migdalowe w piecu.

Ciasto na ozdoby, figérki i eyfry. Rozpu-
szcza sig 30 gram. (21, lut) gumy dragantowej
W pél kwarcie wody z kwiatu pomaranczowego, nie
ogrzewajac lecz rozeierajac gume w mozdzierzu,

j
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i pozostawia tak do nastepnego dnia, poczem do-
daje si¢ cztery biatka, przerabia dokladnie razem
aby otrzymaé ciasto bardzo tggie sformowane
w walek, z ktérego wyrabia sie réZne ozdoby.
(iasto do obsmazania. Tego rodzaju zapra-
we ciastowa uzywang do obsmazania w takowej

owocow, przygotowuje sie na kilka godzin pierwej

w spos6b nastepujacy: wsypuje sie na miske 250
gram. (20 ut.) najlepszej maki, rozczynia sig do-
lewaniem potrosze odpowiedniej ilosci wody goracej,

~ dosypnje sie 30 gram. (2!/, lut.) cukru, szczypte

soli, dwie tyzki dobrego spirytusu, dwa biatka ubite
na bialo 1 125 gram. (10 Iut.) mtodego masla albo
oliwy, z czego wymieszawszy dokladnie wyrabia sig
dos¢ wolne ale Scisle jednolite ciasto.

Ciasto na blszkopty zwyczajne. Bierze sig
dwadzieScia jaj i oddziela osobno bialka a osobno
s6ltka. Te ostatnie miesza sig z 625 gram. (49
tutow) cukru i ubija najmniej przez pot godziny,
aby otrzymaé¢ masg Scisla, a nastepnie dobre bisz-
kopty. Osobno za§ ubija sie bialka na Snie/ng
piane i migsza dopiero z z6ltkami, poczem dosypu_
je sie potrosze 375 gram. (29 lutéw) maki, bezu.

~ stannie mieszajac.

Gtdy to uskuteczniono, wklada sie ciasto biszkop-

towe do form z bialej blachy, albo tez do form pa-

pierowych, wysmarowanych wewnatrz dobrze roz-
ciagnietem mastem. Wsadzajge do umiarkowa-
nego pieca posypuje sig po wierzehu sproszkowa-
nym cukrem. Po upieczeniu .i zarumienieniu wy-
sadza sie z pieca 1 wyjmuje z form dopiero po wy-
chlodzeniu.

Z catkowitej podaneJ tu zaprawy ciastowej mo-
/ma, zrobi¢ jeden tylko biszkopt, a w takim razie
wlewa sie ciasto biszkoptowe do radla posmaro-
wanego maslem i wypieka tak samo w piecu jak
zalecono, a w ten spos6b lepiej i dluzej sig konser-
wuje. Gdyby wypiekany biszkopt nazbyt si¢ zru-
mienil, wtedy pocigga sie czyli lukruje mieszaning,
zlozong, z jednego biatka, z 30 gram. (2Y/, luta)
przesianego cukru z dodaniem cokolwiek soku cy-
trynowego, jaksg, to mieszaning ubija sig do bialo-
Sci, smaruje powierzchnig pieczywa i obsusza
W piecu.

To samo ciasto moze byé uzyte do przyrzadzania
zwyczajnych biszkopeikow.

Placuszki maslane oszczedne. . Usypuje

sie w okrag na stolnicy 1250 gram. (98 tutow)

przosmneJ ma,kl i w WYL oblony W Sr odku dolelx da-

je sie 500 gram. (39 lutéw) Swiezego masla oraz

30 gram. (2Y, luta) soli, poczem wymiesza si¢

* wszystko razem, dolewajac potrosze nieco wody

lub mleka, o ile potrzeba do otrzymania jednolitej
masy ciastowe]. Wyrobione ciasto rozciaga sie na
blasze na grubo§é 1Y, centimetra i wypieka w go-

‘racym piecu az do pieknego zarumienienia.

Placuszki maslane paryzkie. Wyborowe;
maki 8 kilogramy (7! funtéw) usypuje si¢ jak

zwykle w wyrobiony w srodku dolek daje sie 21/,

kilogr. (6 funtéw 7 lutéw) masla, 60 gram. (5 tu-
tow) soli 1 szezypte cynamonu. . Wyrobiwszy z te-
go ciasto z dodaniem stosownej iloci wody, aby
otrzyma¢ zaczyn spoisty i dobrze wyrobiony, roz-
dziela sie zaczyn na dwie polowy, z tych kazdg
znéw na dwie czesci, ktére rozcigga sie nastepnie
na grubo§é 1!/, centim. i wypieka w piecu go-
racym.

Ciasto maslane drozdZzowe, ma goraco
Spozywane. Bierze siec 375 gram. (29 lutow)
przesianej maki, z ktérej czwarty czesé usypuje sig
w formie kopca 1 w wyrobiony $rodek wlewa sig 6
gram. (Y, luta) drozdzy rozezynionych w jednej
lub w dwéeh lyzkach goracego mleka, poczem
przerabia sie z maka 1 otrzymany miekki zaczyn

ciastowy wklada sie do rgdelka, gdzie pozostawia

si¢ go tak dtugo, dopdki zaczyn nie naro$nie o dru-
gie tyle. Wtedy bierze sig reszte maki, wsypuje
w okrag i w Srodkowy dolek wklada si¢ 30 gram.

(2'/, luta) cukru, 5 gram. (Y, tuta) soli, 15 gram,

(1Ys luta) rozpuszczonego masta, cztery zottka i 2
lub 38 Yyzki gorgcego mleka. Zmieszawszy to
wszystko razem zarabia sie z maka, dobrze ciasto
zagniata 1 przerabia z zaczynem ciastowym-przy-
gotowanym poprzednio w radelku, starajac sie aby
zaczyn wszedzie réwno wymieszat z ciastem.

Nastepnie Jsmaruje sie maslem przygotowans,
forme jednostajna, 18 centim. w przecieciu szero-
ka, a 12 centim. wysoks i wklada si¢ wyrobione
ciasto, przetrzymujac w formie w miejscu umiar-
kowanie cieplem, dopdki nie wyrosnie wiecej niz
o drugie tyle, poczem wsadza sie do gorgcego pie-
ca 1 wypieka przez godzine.

7 chwilg uzycia obraca sig placek na drugg stro-
ne, posypuje lekko utluczong sola, smaruje mio-
dem rozpuszezonem mastem i uzywa na goraco.

MO, ka.
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Wino z rodzynkow. W ostatnich lalach znacznie upowsze-
chnil sig w Grecyi wyrob wina z rodzynkow, ktére naste-
pnie zabarwiane na czerwono kwiatem czarnej malwy,
zastepuje tam czerwone wina francuzkie stolowe. Wino
tego rodzaju jest tam w powszechnem uzyciu pod nazwg
lekkiego burgunckiego.

Dodatki dia tuczonej trzody chlewnej. Jeden z praktycznych
. hodowebw, zajmujacych sie wytuczaniem trzody chlewnej,
zaleca celem utrzymania trzody chlewnej przy pozadanym
zawsze apetycie, doswiadczony sposéb nastepujgey: Na
kazda satuke opasows, przeznacza sig codziennie po dwie
pelne garici owsa, ktory od razu na dwa dni przyrzadza
sie w- tenssposob, iz wsypuje sig takowy w odpowiednie na-
czynie, posypuje sola i skrapia dopiero wodg. Poniewaz
skutkiem namoczenia owies pecznieje, a zatem nie nasypuje
zig owsa do pelna naczynig. Tak przygotowany owies
cheiwie spozywaja tuczace sie wieprze i utrzymuja sie stale
przy dobrym apetycie,

Niektorzy gospodarze postepuja jeszeze w tym samym
celu w ten sposoh, iz zadaja opasowej trzodzie, co 14 dni
10 !5 tuta antymonu (Antimonium crudnm) na kazda
sztuke, a to' w rzadkiej polewce przyrzadzonej z magki lub
w mleku, albo tez poprostu w wodzie podawanej do picia.
Antymon przyczynia sig w tym razie nietylko do lepszej
strawnosci a tem samem i do utrzymania apetytu, ale przy-
spiesza zarazem przyrost migsa i tluszezu. Jest tez prezer-
watywna na niektore choroby §win i zabezpiecza od wegrow.

Obok powyzszyeh srodkow nie nalezy jednak zaniedbywac
podawania opasom w dostatecznej ilosei wegli drzewnych,
baczac na to iz opasanie wprowadzawstan niezwykly i nie-
naturalny. Potrzebne jest zatem wzmocnienie czynnosci
organ6w pokarmowych, albo raczej niedopuszczenie osta-
bienia takowyeh, co wplyngloby niekorzystnie na' zdolnosé
0pasows.

Dobrze jest wreszeie od czasu do czasu dodawaé do kar-
my troszke piasku lub gliny, a opréez tego so6l do lizania,

Przechowanie miota. Wiadomo iz mloto predkiemu zwy-
kle podlega rozkladowii dotychcezas nie znano srodka przes
chowania takowego przez dluzszy czas na zapas wiosenny,
kiedy juz browary przestajg byé czynne. Obecnie pismo
praemysiowo-handlowe wydawane w nizszej Bawaryi,
zaleca pewny sposob przechowania w dolach cementowych,
albo poprostu w ziemnych w gruncie Scistym gliniastym,
niewiele porowatym 1 nie sapowatym, zabezpieczonym od
wnikania wody zaskornej.

WIADOMOSCI UZYTECZNE.

W GOSPODARSTWIE DOMOWEM.

W dolach takich ze §cianami skosnemi lekko ku spodowi
zwezajacemi sig, udeptuje sie wkladane warstwami mléto,
wycisnicte pierw ze zbytniej wody. Po mnalozeniu mildta,
tak aby wystawalo nad powierzchnig dotu, ostatnia warstwe
posypuje sie miatkim przesianym popiotem drzewnym, na
ten kladzie warstwe stomy i przykrywa grubym pokladem
ziemi, baczgc péznie) pilnie, aby pozostale w ziemi okry-
wajacej rysy czyli szezeliny bezwlocznie zasypywaé, nie
dopuszczajae przystepu powietrza. :

Tak przechowane mloto przetrzymuje sie dobrze az do
lata, & przebywszy mleczno-kwaskows fermentacje, cliciwie
spozywane bywa przez bydlo, jest zdrowe, strawne 1lepiej
odzywiajgce anizeli Swieze.

Raz odkryty dot wymaga jednak predkiego zuzytkowa-
nia, gdyz utatwiony przystep powietrza wplywa na predkie
zepsucie. Dla tego doléw takich nie nalezy wybiera¢ zbyt
obszernych, ale za to wigcej mnuiejszych, tak aby kazdy dol
zawieral nie wigkszg, ilo$é nad te jaka moze byc spotrzebo-
wang w przeciagu 8 do 14 dni,

Ogniotrwata zaprawa. Wedlug poczynionych doswiadczen,
doskonale otrzymano rezultaty zmieszaniem gliny ze zwy-

| czajnym syropem melasowym. Tym celem miesza sie wy-

suszong gline z melasy i dokladnie przerabia rydlami.
Zaprawy takiej uzywa sig do obmurowania ognisk na bar-
dzo silne wystawionych gorgco.

Skuteczne léczenie ukaszen przez jadowite weze. Pewien
7z angiclskich doktorow opowiada iz przywolany do jednego
z mlodych ludzi, ukaszonego przez jadowitego weza, zadal'
mu 10 kropli silnego spirytusu salmiakowego,  chociaz
watpil w uzycie Srodka. W tej chwili nadszed! jednalk
jeden z inteligentniejszych mieszkancow z kolomii afrykan.
skich i oznajmil, Ze tam lecza ukaszenia wezow przyklada-
niem na rane rozkrajanych piersi zywych kur. . Sposob ten
zastosowal tez zaraz z zupelnem powodzeniem jak naste-
puje. Zlapano kure, obskubano pierze na miesistej piersi,
przecieto skorke iprzylozono tak Zywa skaleczeniem do
rany. Skoro kura zdechla natychmiast zastapiono ja tak
samo druga, potem trzecis, czwarta i piats. Ta ostatnia
zostata tyllo oszolomiona, kiedy pierwsza zdechla w paru
minutach, druga w 11/, minuty, trzeciaw 6 minut a czawarta
w 10 minut. Nadmienié tu trzeba iz zadna z kur nie byla
tak dalece zraniona, aby to Smieré spowodowaé mialo.

Kto wie czy postepowanie to nie daioby/ sig zastosowac
z rownym skutkiem do ukonszen przez puzy wsciekle.

WIADOMOSCI UZYTECZNE

Z OGRODNICTWA.

Portulaka jako roslina warzywna. Pod jedna i ta sama na-
zwg znana, portulaka jako roslina ozdobna, uprawiang jest
po wielu ogrodach. Mniej natomiast uprawiang jest u nas
portulaka jako rosilna warzywna, uzytkowana we Francyi

do zup, na salaty i na jarzyneg, podobnie jak szpinak. Pa
rysey ogrodnicy uprawiaja tez portulake nietylko na grzg-
dach ogrodowych w porze letniej, ale nawet pedza takowa
W porze zimowej w inspektach, co jest najlepszym dowodem
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iz warzywo to jest przez smakoszéw ulubianem i poszuli-
wanem., Roglina ta ma nawet posiadac wilasnosci ulecza-
jace chorob watrobianych. ;

Zasiew portulaki uskutecznia sig w kwietniu lub w maju,
do§é gestem zasiewaniem na lekkim dobrze uzyznionym
gruncie. Po zasiewie utlacza sig.grzede a' potem bardzo
plytko przykrywa nasienie, posypujac ziemig inspektows-
Skoro wyroénie dostatecznie, ale poki jeszeze mlode i deli-
katne, obeina sig przez cale lato wyrastajace Swieze lodygi
i nzytkuje jak nadmieniono. Zolta odmiana portulaki bywa
na kuchnig wyzej ceniong, anizeli zielona.

Lilje w doniczkach. Angielscy hodowey lilii zapewniajg
wedlug uzkutecznionych doswiadezen, ze wszelkie gatunki
i odmiany lilii daleko lepiej sie udaja w. glebokich czyli
wysokich doniczkach anizeli w zwyczajnych kwiatowych.

Szparagi jako roslina ozdobna. Wiadomo iz w porze zimo-
wej bardzo czesto zbywa na zielonej ozdobie do ubrania
bukietow. Paryzey ogrodnicy, ktérzy umig wszystko zu.
zytkowaé, zaspakajaja potrzebe taka lodygami szparago.

wemi, sadzgc na taki uzytek, tuz obol siebie, scisle w do-
niczkach pomieszezone, mlode wysadki szparagowe, ktore
dostarczaja w obfitosei do wypelnienia bukietow odpowie-
dniej zieleni. Rozwiniete w doniczkach szparagi, moga
tez stuzyé. i na ozdobg do ubrania stolow, pomieszczone
wraz z innemi doniczkami kwiatowemi.

Rozmnazanie krocieni (Croton) w wodzie. Postepowanie takie
od wielu lat w Anglii praktykowane, szczegolniej zalecane
Jjest przez ogrodnikéw angielskich, odyz tym sposobem da-
leko pewniej 1 predzej wypuszczajg korzenie, uzyte 'w tym
celu todygi, anizeli postepujac zwyczajnie. Wedlug zale-
conej metody postepowania wklada sie odciete lodygi
w male flaszeczki napelnione wodg, do ktorej wlozono te
cokolwiek wegla drzewnego, aby utrzymaé wodg w czy-
stogei, potem stawiajg flaszeczki na rurach rozprowadza-
jgeych wode ogrzewajaca cieplarnie, poczem W krotkim
czasie wypuszczaja todygi korzonki. W ten sam sposob
rozmnazajg tez z powodzeniem i draceny (dracaena) ktore
w przeciagu pieciu dni wypuszezaja juz korzenie,

WIADOMOSCI BIEZACE.

Koszykarstwo. Wedlug zamieszezonej wiadomosei w ,,Ga-

- zecie Handlowe ‘ jeden z obywateli ziemskich, w lubelskiem

sprowadzil niedawno nauczycielke koszykarstwa, ‘ktora
corki jego wyuezyla tego pozyteeznego a latwego rzemiosta,
Panienki uczyé bedg plecenia koszykow dzieci wiejskie.
Inny znow ziemianin w majatku swoim wysadzil wiklina
koszykarska znaczne przestrzenie piasczyste nad Wisly
1 zamierza kilku chlopeéw zdatniejszych a dobrze sie pro-
wadzgeych wystaé na nauke koszykarstwa do Galicyi. Sta-
ng sie oni nastepnie nauczycielami okolicznych wloscian.
Ze wzgledu, ze kraj nasz, posiadajgey wyborne po temu
materyaly, sprowadza¢ musi koszyki az z zagranicy i w obec

‘uznanej powszechnie potrzeby emergiczniejszego rozwoju

u nas drobnego przemyslu, czyny te warte sa pochwaly
1 uznania. :

Zaktad naukowo rzemiesiniczy dla kohiet. Opréczistniejacego
juz od kilku lat. w Warszawie ,,Zaktadu rekodzielniczego
dla Ttobiet: pod przewodniciwem p. Kdwarda Xojko, po-
wstal obeenie, drugi zaklad Naukowo Rzemieslniczy dla
Fobiet, pod przewodnictwem pani Suchowieckiej z zakresem
nie mniej obszernym jak pierwszy.

Zaklad p. Lojko wydal juz owoce, gdyz kilka rzemiost
wlasciwych zajeciom kobiecym upowszechnilo sie nietylko
w Warszawie ale i po miasteczkach na prowincyi.

‘W nowo otwartym Zakladzie p. Suchowieckiej, majg byé
wykladane systematycznie przez uzdolnionych nanczycieli
wszelkie rzemiosla dostepne kobietom., Oprécz rzemios!
praktykowany ch juz przez kobiety, wedlug programu za-
kladu, przybywa jeszeze nauka wyrobu koronek, jubilerstwa,
szmuklerstwa, zegarmistrzowstwa, f{ryzjerstwa itp. zajec,
Jakiemi kobiety zatrudniaé sig mogg. '

Nie pominigto réwniez pouczania prac 1 zaje¢ wlasci-
wych kobietom na wsi zamieszkalym, wprowadzeniem kur-

s0w ogrodnictwa, pszczolnictwa, jedwabnictwa, oraz gospo-

darstwa domowego i nabialowego, przyczem p. Suchowiecka
zamierza W stosownej porze zalozy¢ wzorowa ferme za
miastem, celem polgezenia praktyki z teorja.

Beds tez w Zakladzie tym wyklady ekenomii domowej,
tak niezbednej w zyciu rodzinnem.

Przez wzglad na mniej zamozne uczennice, oplata Za
nauke ma byé znacznie znizong. Dla stalych uczennic do-
rostych, maja byé nadto urzgdzone osobne pokoiki, o ile
pragnace niezaleznego pomieszozenia, bedg posiadaly od-
powiednie fundusze. Przedstawia to pewna dogodnoié dla
corek obywatelskich z prowineyi, jakie zZyczyé sobie bedg
ksztaleié sig fachowo.

Zaklad ten na obszerng skalg urzadzony pod przewodnis
ctwem pani Suchowiackiej, przedstawia zatem wszelkic
warunki powodzenia, jakiego Zzyczy¢ mu nalezy.

Nadmieniam tu jeszeze iz zanim otwartg bedzie ferma
dla praktyeznej nauki gospodarstwa wiejskiego, pozgdanem
jest izby obywatelki ziemskie przyszly w pomoc Zakladom
praymowaniem uezeniic wyszych z zalkladw na praktyke
gospodarczq, jakie zyczenia objawily zamierzajgce ksztal-
ci¢ . sie praktycznie w zawodzie gospodarstwa domowego
wiejskiego.

Sadzimy tez 1z Zyczenie to spelnionem zostanie przez
obywatelki wiejskie, poczuwajace si¢ do spelniania obowig-
zkow do jakich zobowiezuje nas poczucie ogolnego dobra.

Panie ofiarujgce pomieszczenie na praktykantki gospo-
darcze, mogg zyczenia swoje zakomunikowaé posredni-
ctwu ,,Redakeyi Gospodyni Wiejskiej. ;

Dodajemy w koncu iz pomieniony Zaklad otwarto przy
ulicy Brackiej Nr. 17., gdzie zapisujg si¢ uczennice i pod
jakim to adresem porozumiewaé si¢ mozna listownie z prze-
wodniczgeg w Zakladzie.

Zygmunt Jaroszewski, ‘
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KOMPLETY
GOSPODYNI WIEISKIES

2rolku 189S

Sg jeszeze do nabycia w Redakeyi po cenie prenumeracyj-
nej juz zbroszurowane: ‘

Rs. 4 kop. 50 z przesylka na Prowineye.
Rs. 4 w Warszawie,

Z@d,aj@'cy przestania raczg podaé adres stacyi poczéowej
do ktorej przesylaé mozna posylki rekomendowane.,

BIBLJOTEKA GOSPODARSTWA DOMOWEGO

Drzielko obejmujgce

Uzytkowanie owoedw ' iarmun

jakoto:

Zbieranie, Przechowywanie, Suszenie, Konser-
wowanie i prrerabianie na: Konfitury, Soki, Sy-
ropy, Marmolady, Powidia i Wina owocowe.

niemniej przyrzadzanie: :

Lodéw, Sorbetow, Napojow, Kompotow, Nalewek, Li-

kierow, Cukrow deserowych i Pastylek owocowych. .

oraz
WSEelkic $posoby Konserwowania jarzyn
Wedlug najlepszych przepisow zebrane i uzupelnione
przez A. S, :
(4 licznemi illustracjami w tekscie).

Jest do nabycia po cenie rub. 1 kop. 50 we wszystkich
ksiegarniach.
Sklad Gfowny u Maurycego Orgelbranda w Warszawie.

~ GOSPODYNI WIEJSK A

Wiejska". =g

Dzieto premjowane i nagrodzone na konkursie priez
Akademia Umiejetnosci w Krakowie, na posiedzeniu
‘ 2 maja 1878 roku,
pod tytulem: *

(ISFODARSTUD WECROWE

obejmujgce szczegotowa
Uprawe Roslin ZboZzowyeh, Groszkowyel,

Koniezynnych i Traw
przez
Zygmunta Jaroszewskiege.

obznajinia z uprawa, ovaz z wszelkiemi gatunkami i odmia-
nami roslin zbozowyeh i pastewnych, przedstawionych
w drzeworytach. a zarazem zapoznaje ze frodkami zarad-
czemi na liczne choroby roslin, spowodowane  przez paso-
zyty roslinne i przez owady szkodliwe, co objasniaja illu-
stracje rozwoju choréb i samych owadéw.

Dzielo to za cene 3 Rub. nabyé mozna pod adresem au-
tora w Redakeyi,,Gospodyni Wiejskiej*, ul. Krolewska Nr.
25, w Warszawre.

PABRYKA WYROBOW BLASZANYCH

I METALOWYCH

KAROLA JUNG

W WARSZAWIE,
ulica Nowy=-Swiat Nr. 7O,
poleca Skrzyneczki kalifornijskie de wylegania ryb.

W skrzyneczkach tych, zaj-
mujacych zaledwie kilka stop
przestrzeni wylega sig okolo

: 10,000 sztuk lososi lub pstra-
V gow i wszelkich ryb szlachet-
nych, a wylegniety mnarybek

sluzy do zarybianiarzek, jezior
i stawow, Skrzyneczki te daja
si¢ ustawia¢ wszedzie tam gdzie
jest woda biezaca,jak przy mly-
nach, Zrodtach i§luzach. W bie-
zgeym roku wyhodowano wta-
kowyeh narybek fososi, ktérym
zarybiono pod Krakowem Wi-
ste. Sposob postepowania opi-
sany w 9 N rze Gosp. Wiej. zb.
r. Cale urzadzenie skladajace

-

Shrayneceke kalifornijskie do wylegania ryb.

sig: 1, z podwojnej skrzyneczki
wylegowej, 2, ze skrzyneczki
pochwytujacej 18 ze skrzynecz-
ki zastawkowej, kosztuje na
miejscu W pomienionej fabryce
Rub. 8.

PRENUMEBERATA:

Na Prowincyi: Roczie 1s. 6. Poélrocznie rs. 8. Kwartalnie rs. 1 k. 50. W Warszawie: Rocznie rs. 4 kop.
80. Pélrocznie rs. 2 kop. 40. Kwartalnie rs 1 kop.-20. W W. Ks. Poznaaskiem: Rocznie 18 marek. P6l-

_ rocznie 9 mar, Kwartalnie 41/, m. W Galicyi: Rocznie 10 fl. Pélrocznie 5 fl. Kwart. 21, fl. Z przes. poezt.

Wiychod=i dvwa razy mna miesiac.
Numer pojedynczy kop. 25.
0GEOSZENIA J)rzyjmuje si¢ po kop. 10 za wiersz szpaltowy lub za jego miejsce,

SKLAD GLOWN

w Biurze Redakeyi ,,Gospodyni Wisjskiej*, ulica Krolewska Nr. 25,

Prenumerowaé nalezy pod adresem Zygmunt Jaroscewsks, ulica Krolewska Nr. 25.

iiﬁaésoseno 1lensypom. Bapmasa 24 Oxrafps 1879 1.

Warszawa, druk J. Noskowski€go, biazowiccks 11 A

Rxvaxror Oprowmenzianyy 1 Wxpawca lozef Lipiﬁski. v
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