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Od Redakcji  
 
Szanowni Państwo, Koledzy i Koleżanki, 

przekazuję Państwu najnowszy numer czasopisma Nauki Inżynierskie i Technologie. Od 2025 r. wpro-
wadzone zostały zmiany, na które wiele osób czekało od dawna. Zachowana została numeracja i format 
w postaci rocznika, jednakże z powodu dużego zainteresowania publikacją artykułów w trybie ciągłym 
od 2025 r. w NIT są one publikowane bezzwłocznie po zaakceptowaniu i zakończeniu procesu 
wydawniczego. W roczniku 2024 opublikowano 12 artykułów. Większość stanowią oryginalne opraco-
wania badawcze (8 artykułów). Efektem współpracy Uniwersytetu Ekonomicznego we Wrocławiu  
z zagranicznymi ośrodkami naukowymi są zamieszczane po raz pierwszy na łamach czasopisma NIT 
opracowania zespołów z Państwowego Uniwersytetu w Tetowie (Macedonia Północna) oraz Uniwersytetu 
w Osijeku (Chorwacja). W numerze 2024 znajdują się również cztery ciekawe artykuły przeglądowe. 

W grupie oryginalnych prac badawczych zaprezentowano trzy artykuły naukowe z zakresu przetwórstwa 
spożywczego, cztery artykuły z obszaru badań jakości produktów spożywczych i akceptacji konsumenckiej 
oraz jeden poświęcony zagadnieniu zarządzania produktem we współczesnym mikroprzedsiębiorstwie. 

Efektem nowych ustaleń, planów i propozycji zmian podjętych w ostatnich miesiącach w Wydawnictwie 
jest zachęcenie Autorów do zgłaszania opracowań w języku angielskim. Dlatego też w roczniku 2024 
znalazło się aż siedem takich artykułów. Mamy także nadzieję, że od przyszłego roku wszystkie 
opublikowane teksty naukowe będą anglojęzyczne. Będziemy wytrwale dążyć, aby konsekwencją m.in. 
tego działania było w niedalekiej przyszłości indeksowanie czasopisma Nauki Inżynierskie i Technologie 
w bazie Scopus. Ponadto uważamy, że w obszarze nauk inżynierskich, technicznych i rolniczych celowe 
jest nie tylko tworzenie ciekawych i naukowo wartościowych publikacji, ale również budowanie środka 
przekazu informacji dla instytucji i przedsiębiorstw przemysłowych, które chcą wiedzieć, co aktualnie 
dzieje się w jednostkach naukowych. 

Oczekujemy, że dzięki temu czasopismo Nauki Inżynierskie i Technologie stanie się atrakcyjnym perio-
dykiem nie tylko dla innych uczelni i jednostek naukowych, ale również dla jednostek przemysłowych. 

Istotną informacją zachęcającą do współpracy publikacyjnej z czasopismem Nauki Inżynierskie i Techno-
logie jest decyzja Wydawnictwa Uniwersytetu Ekonomicznego we Wrocławiu o całkowitym zniesieniu 
opłat za proces zgłoszenia i publikację artykułów w 2025 r. 

Składam wszystkim Autorom serdeczne podziękowania za udostępnienie artykułów do opublikowania 
w czasopiśmie NIT. Nadal będziemy aktywnie działać na rzecz popularyzacji i upowszechniania nauki. 
Będziemy istnieć, jeżeli będziemy mieli podstawowy materiał budujący każde czasopismo – artykuły 
naukowe. Dlatego zachęcamy i zapraszamy do wspólnego tworzenia treści dla budowania jeszcze 
wyższego poziomu i uznania czasopisma Nauki Inżynierskie i Technologie. 

Z wyrazami szacunku 

Redakcja Czasopisma NIT 




