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Od Redakcji

Szanowni Panistwo, Koledzy i Kolezanki,

przekazuje Pafstwu najnowszy numer czasopisma Nauki InZynierskie i Technologie. Od 2025 r. wpro-
wadzone zostaty zmiany, na ktére wiele oséb czekato od dawna. Zachowana zostata numeracja i format
w postaci rocznika, jednakze z powodu duzego zainteresowania publikacjg artykutdw w trybie ciggtym
od 2025 r. w NIT sg one publikowane bezzwtocznie po zaakceptowaniu i zakorczeniu procesu
wydawniczego. W roczniku 2024 opublikowano 12 artykutéw. Wiekszos$¢ stanowig oryginalne opraco-
wania badawcze (8 artykutéw). Efektem wspdtpracy Uniwersytetu Ekonomicznego we Wroctawiu
z zagranicznymi osrodkami naukowymi sg zamieszczane po raz pierwszy na tamach czasopisma NIT
opracowania zespotéw z Paristwowego Uniwersytetu w Tetowie (Macedonia Pdtnocna) oraz Uniwersytetu
w Osijeku (Chorwacja). W numerze 2024 znajdujg sie rowniez cztery ciekawe artykuty przeglagdowe.

W grupie oryginalnych prac badawczych zaprezentowano trzy artykuty naukowe z zakresu przetworstwa
spozywczego, cztery artykuty z obszaru badan jakosci produktéw spozywczych i akceptacji konsumenckiej
oraz jeden poswiecony zagadnieniu zarzgdzania produktem we wspdtczesnym mikroprzedsiebiorstwie.

Efektem nowych ustalen, plandw i propozycji zmian podjetych w ostatnich miesigcach w Wydawnictwie
jest zachecenie Autoréow do zgtaszania opracowan w jezyku angielskim. Dlatego tez w roczniku 2024
znalazto sie az siedem takich artykutéw. Mamy takie nadzieje, ze od przysztego roku wszystkie
opublikowane teksty naukowe bedg anglojezyczne. Bedziemy wytrwale dazy¢, aby konsekwencjg m.in.
tego dziatania byto w niedalekiej przysztosci indeksowanie czasopisma Nauki Inzynierskie i Technologie
w bazie Scopus. Ponadto uwazamy, ze w obszarze nauk inzynierskich, technicznych i rolniczych celowe
jest nie tylko tworzenie ciekawych i naukowo warto$ciowych publikacji, ale rowniez budowanie srodka
przekazu informacji dla instytucji i przedsiebiorstw przemystowych, ktére chcg wiedzieé, co aktualnie
dzieje sie w jednostkach naukowych.

Oczekujemy, ze dzieki temu czasopismo Nauki Inzynierskie i Technologie stanie sie atrakcyjnym perio-
dykiem nie tylko dla innych uczelni i jednostek naukowych, ale réwniez dla jednostek przemystowych.

Istotng informacjg zachecajaca do wspodtpracy publikacyjnej z czasopismem Nauki Inzynierskie i Techno-
logie jest decyzja Wydawnictwa Uniwersytetu Ekonomicznego we Wroctawiu o catkowitym zniesieniu
optat za proces zgtoszenia i publikacje artykutéw w 2025 r.

Sktadam wszystkim Autorom serdeczne podziekowania za udostepnienie artykutéw do opublikowania
w czasopismie NIT. Nadal bedziemy aktywnie dziataé na rzecz popularyzacji i upowszechniania nauki.
Bedziemy istnie¢, jezeli bedziemy mieli podstawowy materiat budujgcy kazde czasopismo — artykuty
naukowe. Dlatego zachecamy i zapraszamy do wspdlnego tworzenia tresci dla budowania jeszcze
wyzszego poziomu i uznania czasopisma Nauki Inzynierskie i Technologie.

Z wyrazami szacunku

Redakcja Czasopisma NIT





