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PRZEMYSL MIESNY W POLSCE
— WYBRANE PROBLEMY

Streszczenie: Migso i wedliny sa podstawowym zrodlem biatka o wysokiej wartosci odzyw-
czej oraz znaczacym zrodlem sktadnikow mineralnych i witamin z grupy B. Z tych wzgledow
oraz wlasciwosci smakowych wzrasta spozycie produktow migsnych.

Produkty migsne otrzymuje si¢ w wyniku chowu zwierzat gospodarskich po poddaniu ich
przerobowi w przemysle migsnym. Sam przemyst migsny przechodzil i nadal przechodzi
réznorodne przemiany z tendencja do koncentracji produkcji, poprawy bezpieczenstwa prze-
tworstwa oraz wzrostu jego konkurencyjnosci na wewngtrznym i zewngtrznym rynku. Majac
na uwadze utrzymywanie tych tendencji, nieustannie inwestuje si¢ w bazg¢ przetworcza i po-
glebia si¢ wspolprace z producentami zywca.

Stowa kluczowe: migso, przetworstwo, chow, bydto, trzoda chlewna, owce, kozy, konie.

1. Rozw0j spozycia migsa przez czlowieka

Historia spozywania migsa §cisle si¢ taczy z historia cztowieka, ktory juz w epoce
kamiennej i zelaznej traktowat ten produkt spozywczy jako podstawowy surowiec
kulinarny. Pierwsze przepisy dotyczace pozyskiwania i spozywania migsa spoty-
ka si¢ u starozytnych Egipcjan, Zydéw, Grekéw i Rzymian. Starozytni Rzymianie
byli najwigkszymi smakoszami migsa i jego przetwordw, umieli je tez konserwowac
i przyrzadzac na r6zne sposoby.

Zaopatrzenie ludnosci w migso byto zalezne od tradycji lowieckich, rozwoju
gospodarczego i spolecznej organizacji w danym regionie lub kraju. W gospodarce
naturalnej zrédtem $rodkow do zycia byt las, ktory dostarczat nie tylko drzewa i runa
lesnego, ale rowniez migsa i skor. Pdzniej rozwinat si¢ chéw zwierzat domowych
poszczegdlnych gatunkow. Zmieniaja sig technologie chowu zwierzat, ich uboju
i przetworstwa migsa. Zmieniaja si¢ rowniez zwyczaje w spozywaniu produktow
migsnych z réznych gatunkow zwierzat. Takze religia ma wplyw na spozycie migsa
pozyskiwanego od zwierzat.

" Adres e-mail: franciszek.kapusta@wp.pl.
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Roéwniez Polacy w latach 1933-2007 zmieniali poziom i strukturg spozycia mig-
sa i jego przetworow, co ilustruje tab. 1, i osiagajac poziom $redni na tle innych
krajow europejskich (szerzej [1, s. 21-23]).

Mowiac o migsie, mamy na mysli wszystkie jadalne czgsci tusz zwierzat rzez-
nych, drobiu i dziczyzny, a takze wedliny migsne, podrobowe i konserwy migsne.
W Polsce do celow konsumpceyjnych wykorzystuje si¢: migso zwierzat rzeznych
(cielecina, wolowina, wieprzowina, baranina, kozina, sporadycznie konina, migso
drobiu (kurczeta, kury, kaczki, gesi, indyki, perliczki), migso drobnych zwierzat
hodowlanych (kroliki, nutrie), migso dzikiego ptactwa (kaczki, bazanty, przepior-
ki, kuropatwy) i zwierzat fownych (zajace, dziki, sarny, jelenie). Wartos¢ uzytkowa
i jakos$¢ migsa zaleza od gatunku, rasy i wieku zwierzecia, typu hodowli i rodzaju
paszy.

Tabela 1. Roczne spozycie migsa i podrobow na 1 mieszkanca Polski (w kg)

Rok

Wyszczegol-

nienie ]1993337; 1950 | 1960 | 1970 | 1980 | 1990 | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007
Migso
i podroby, 19,6 | 36,5 | 42,5 | 53,0 | 74,0 | 68,6 | 66,1 | 66,6 | 69,5 | 72,1 | 71,8 | 71,2 | 74,3 | 77,6
W tym migso: . . . . . . 62,0 | 62,5 | 653 | 67,7 | 66,8 | 66,8 | 70,0 | 72,7
* wolowe 72 5,7 6,8 | 12,6 | 18,5 | 16,4 7,1 5,6 52 5.8 3,9 3,9 4,5 4,0
* wieprzowe 12,1 | 239 | 25,6 | 29,2 | 37,2 | 37,6 | 39,0 | 38,6 | 39,2 | 41,2 | 39,0 | 39,0 | 41,4 | 43,6
+ drobiowe . . 7.4 82 | 11,2 76 | 147 | 172 | 19,8 | 19,7 | 23,4 | 23,4 | 23,7 |24,0
Thuszeze
zwierzgee 1,7 6,2 6,6 73 7,3 7.4 6,7 6,7 6,7 6,9 6,6 6,6 6,1 6,5

 Przecigtne roczne.

Zrodto: [2,s.70;3,s.400; 4, s. 325; 5, 5. 410; 6, 5. 406; 7, s. 24].

Do bezposredniej sprzedazy lub do przerobu na przetwory tusze zwierzat dzieli
si¢ zgodnie z uktadem migs$ni i kosci na cz¢sci zasadnicze (zaliczane do okreslonego
gatunku migsa) lub w celach konsumpcyjnych wyodrgbnia si¢ elementy kulinarne
przeznaczone do przygotowania okre$lonych potraw. Elementy kulinarne r6znig si¢
udziatem tkanki migsniowe;j, thuszczowej i tacznej, co determinuje sposdb obrob-
ki termicznej, walory smakowe 1 odzywcze potraw. Narzady wewngtrzne zwierzat,
zwane podrobami zaleznie od ich funkcji zyciowych, maja budowe mniej lub bar-
dziej zblizona do migsa. Biorac pod uwage wartos¢ kulinarna i przerobowa podro-
bow, do najcenniejszych zalicza sig: watrobe, nerki, ozor, serce, zotadek i mozg
[8,s.314].

Przetwory migsne dzieli si¢ na wedliny (wedzonki, kietbasy), wyroby wedli-
niarskie 1 konserwy. Wedzonki — szynka, poledwica, baleron, bekon — produkowane
sa z migsa nierozdrobnionego (przewaznie peklowanego) poddawanego wedzeniu
i niekiedy gotowaniu. Kietbasy zas to mi¢so rozdrobnione w polaczeniu z thuszczem,



Przemyst migsny w Polsce — wybrane problemy 23

woda i rozmaitymi dodatkami (np. przyprawami, substancjami peklujacymi lub wia-
zacymi wodg), ktorym napetnia si¢ ostonki naturalne lub sztuczne, poddawane na-
stepnie wedzeniu i zwykle obrobee cieplnej. Wsrdd szerokiego asortymentu kietbas
wyrozni¢ mozna: kietbasy trwate (suche), np. salami, mysliwska, jatowcowa, kra-
kowska sucha, kabanosy; kietbasy pottrwate (potsuche), np. serwolatka, zywiecka,
frankfurterki; oraz kietbasy nietrwate, np. $laska, zwyczajna, biala, paréwki. Mia-
nem wyrobow wedliniarskich okresla si¢ nietrwate produkty otrzymywane z migsa,
podrobow i krwi, przewaznie z dodatkiem surowcow weglowodanowych, np.: ka-
szy, butki, ryzu. Do wyrobow tych naleza migdzy innymi: pasztet, salceson, kaszan-
ka, watrobianka, pieczen rzymska, klops itp. Odrgbna grupg przetwordw migsnych
stanowia pakowane w hermetyczne stoje i puszki, pasteryzowane lub sterylizowane
konserwy migsne (szynka, gulasz, mielonka) oraz migsno-warzywne (wieprzowina
w jarzynach, golonka z grochem, zeberka w kapuscie itp.).

Migso i wedliny sa podstawowym zrodtem biatka o wysokiej wartosci odzyw-
czej. Zawarto$¢ biatka w migéniach i jadalnych narzadach wewnetrznych réznych
zwierzat rzeznych ksztattuje si¢ na zblizonym poziomie 15-20%, podczas gdy za-
wartos$¢ thuszezu w zaleznosci od gatunku migsa, czg$ci tuszy czy rodzaju przetworu
si¢ waha. Pod tym wzgledem migso i wedliny mozna podzieli¢ na produkty wyso-
kottuszczowe (ponad 25% ttuszczu), np.: boczek, metka, pardwki; thuste (10-25%
thuszczu), np.: wieprzowina, baranina, ge$, kaczka, kietbasy, konserwy, pasztety
i wedzonki; niskottuszczowe (3-10% thuszczu), np.: cielgcina, wotowina, kurczak,
indyk, podroby; oraz produkty chude (0-3% tluszczu), np. poledwica. Lipidy migsa
charakteryzuje duzy udzial dtugotancuchowych nasyconych kwasow ttuszczowych
i niska zawarto§¢ NNKT, ktore jedynie w thuszczu drobiowym i konskim wyste-
puja w nieco wigkszych ilosciach (powyzej 20%). Produkty omawianej grupy za-
wieraja cholesterol, ktoérego najwyzszy poziom odnotowuje si¢ w mozgu, watrobie
i nerkach. Warto$¢ energetyczna migsa i jego przetwordw jest zalezna od zawartosci
thuszczu 1 wody: najwyzsza jest dla boczku i thustych wedlin (1676-2179 kJ/100 g;
400-520 kcal/100 g), natomiast najnizsza — dla poledwicy, niektérych podrobow
i chudych wedlin drobiowych (461-503 kJ/100 g; 110-120 kcal/100 g).

Migso, a zwlaszcza podroby dostarczaja wielu sktadnikéw mineralnych, przede
wszystkim znacznych ilosci dobrze przyswajalnego zelaza, cynku i miedzi. Ze
wzgledu na duzy udziat zwiazkow fosforu i siarki migso i jego przetwory zalicza sig
do pokarmow wybitnie kwasotworczych.

W migsie obecne sa w wigkszych ilosciach witaminy z grupy B, zwlaszcza kwas
pantotenowy. Ich zawarto$¢ moze si¢ istotnie r6zni¢ w zaleznosci od gatunku zwie-
rzat, np. tilaminy znacznie wigcej jest w wieprzowinie, a niacyny — w cielecinie.
Rozpuszczalne w tluszczach witaminy A, D 1 K magazynowane sa w narzadach we-
wnetrznych zwierzat, stad watroba i nerki naleza do ich dobrych zrodet.

Migso $wieze i nietrwale przetwory migsne mozna krotkotrwale przechowywaé
na gornej potce w chtodziarce (temp. ok. +4°C), a przez kilka miesigcy w zamrazarce
(temp. ok. —18°C), po uprzednim wyporcjowaniu i zapakowaniu w foli¢ aluminiowa



24 Franciszek Kapusta

lub polietylenowa. Wedliny trwate, pottrwate, wedzonki i pasteryzowane konserwy
mozna przechowywa¢ w chlodziarce przez 3-6 miesigcy, a konserwy sterylizowane
nie traca w tych warunkach jakosci jeszcze przez dluzszy czas.

Ze zdrowotnego punktu widzenia najbardziej wtasciwa metoda obrobki kulinar-
nej migsa jest gotowanie w matej ilosci wody, duszenie oraz smazenie na ruszcie
lub w folii aluminiowej (bez dodatku thuszczu i bezposredniego kontaktu z ogniem).
Przerosnigte tkanka taczna migso starych sztuk i dziczyzny powinno najpierw doj-
rzewac. Proces ten mozna przyspieszy¢, przetrzymujac migso w specjalnej zalewie
z octu, kwasu mlekowego lub serwatki.

Celem opracowania jest scharakteryzowanie uwarunkowan zewngtrznych i we-
wnetrznych funkcjonowania przemystu migsnego w Polsce w latach 1989-2007.
Prezentowany artykut powstal na podstawie wtornych zrodet wiedzy, ktére opraco-
wano i zinterpretowano z wykorzystaniem wielu metod, a szczegolnie: statystycz-
nej, porownawczej w formie horyzontalnej i wertykalnej oraz monograficzne;j.

2. Pojecie i zadania przemyslu migsnego

Przemyst migsny to wyodrebniona branza przemystu spozywczego i ogét firm prze-
twarzajacych surowce migsne'.

Przedmiotem jego dziatalnosci jest przemystowy uboj zwierzat rzeznych (trzo-
dy chlewnej, bydta, owiec, kéz, koni, zwierzat jeleniowatych), obrobka ubocznych
produktow uboju, rozbiodr tusz na elementy i wykrawanie na mi¢so drobne oraz pro-
dukcja przetworow migsnych: wedlin (kietbas 1 wedzonek), wyrobow podrobowych
(salcesonow 1 kiszek), konserw migsnych, tacznie z szynkami w puszkach, thusz-
czOw topionych, wyrobow garmazeryjnych, potabrykatow i gotowych dan migs-
nych, tacznie z ich porcjowaniem, plasterkowaniem i paczkowaniem [9, s. 650].

Do zadan tego przemystu zalicza sig:

1) pokrycie zapotrzebowania ludnosci na jadalne artykuly migsne,

2) skup wilasny zwierzat rzeznych z gospodarstw,

3) zebranie niejadalnych artykulow rzeznych bedacych surowcami dla innych
grup i klas przemystu, takich jak farmaceutyczny, skorzany, paszowy, przerobka
szczeciny i wlosia, i zapewnienie tym artykutom wartosci uzytkowych,

4) hurtowy obrot zwierz¢tami rzeznymi i wyrobami gotowymi oraz zwiazany
z tym obrotem transport i magazynowanie,

5) produkcja zwierzat rzeznych w tuczarniach przemystu migsnego,

6) sprzedaz detaliczna produktéw migsnych w sklepach fabrycznych.

Oferta rynkowa przemystu migsnego sktada sig z:

a) produktow finalnych przeznaczonych do sporzadzania positkow w gospodar-
stwach domowych i zaktadach zywienia zbiorowego, tj. porcjowanego migsa w ele-
mentach, migsa mielonego, stoniny oraz wczesniej wymienionych przetwordw,

! Ze wzgledu na to, ze ubojem i przerobem migsa drobiu i krélikow zajmuje si¢ przemyst drobiar-
ski, w tym miejscu te zagadnienia nie beda omawiane.
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b) migsa przerobowego przeznaczonego do przetworstwa w innych zaktadach
migsnych (obrét wewnetrzny) lub w zaktadach innych branz przemystu spozyw-
czego,

¢) ubocznych produktow uboju zuzywanych w przetworstwie poza sektorem
spozywczym (np. skor, kosci na maczke i zelatyng, thuszczow technicznych, rogo-
wizny, szczeciny 1 wlosia, surowcow farmaceutycznych, pozostatosci do produkcji
maczek paszowych itp.).

O znaczeniu gospodarczym przemystu migsnego $wiadczy to, ze na zakup mig-
sa’ przecigtny konsument przeznacza ok. 6,6% wydatkow (ok. 23,3% wydatkow na
zywnos¢)®. Produkcja migsa wieprzowego i wotowego stanowi ok. 35% produkcji
towarowej rolnictwa. Produkcja ta tworzy rynek pracy w rolnictwie i przetworstwie,
a produkty migsne stanowia wazna czgs¢ polskiego eksportu.

Wystepujace w tym przemysle jednostki gospodarcze naleza do wszystkich sek-
torow, form wlasno$ci oraz wigkszosci form prawno-organizacyjnych.

Zaostrzenie 1 zrdéznicowanie wymagan dotyczacych krajowych przetworcow
migsa w okresie przedakcesyjnym i po wstapieniu Polski do UE spowodowato
wzmozona dzialalno$¢ inwestycyjna zaktadow migsnych. Nastapity wyrazne zmia-
ny w procesie koncentracji i uprzemystowienia ubojow zwierzat rzeznych.

3. Baza surowcowa przemyslu mi¢snego

Bazg surowcowa dla przemystu migsnego stanowi krajowa produkcja zwierzat rzez-
nych: trzody chlewnej, bydta, owiec, koz, koni i zwierzat jeleniowatych, oraz im-
portowane zwierzgta i pottusze. Po 1989 roku zachodza duze zmiany zar6wno w po-
glowiu, jak i jako$ci skupowanych zwierzat rzeznych. Ogdélnie nalezy stwierdzic¢
wahania w stanie pogtowia zwierzat z rownoczesnym wzrostem wskaznika skupu
posiadanego poglowia (wyjatkiem sa konie).

Gléwnym surowcem w przemys$le migsnym jest trzoda chlewna. Polska jest
trzecim krajem w Europie pod wzgledem liczby chowanej trzody chlewnej, po
Niemczech i Hiszpanii. Chéw tego gatunku zwierzat w gospodarstwach rolnych
przechodzi duza ewolucje: od produkcji matych partii zywca do wzrostu skali
produkcji i1 sprzedazy coraz wigkszych wyréwnanych jakoSciowo partii zwierzat.
W analizowanym okresie (lata 1989-2007) wystegpuja duze wahania w towarowosci
trzody chlewnej, wyrazny jej wzrost odnotowano po 2000 roku (tab. 2). Zmniej-
sza si¢ liczba gospodarstw produkujacych trzode chlewna; jest to tendencja zgodna
z wystepujaca w innych krajach, a szczegolnie UE.

Wciaz staba jest wspotpraca zaktadow przetwoérczych z producentami trzody
chlewnej [13, s. 6-9]. Integracja pionowa w chowie trzody chlewnej jest mato roz-
winigta i przy niskiej koncentracji chowu zwierzat utrudnia rytmicznos$¢ dostaw du-
zych, jednorodnych partii surowca [14, s. 12-14].

2 Bez drobiowego.
> 'W 2005 roku.
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Tabela 2. Pogtowie, produkcja i skup trzody chlewnej w latach 1989-2007

Poglowie w | Ubgj trzody chlewnej Produkeia svwea | Skup trzody chlewnej
Lata czerwcu (W tJ s t}),

(wmln szt.) | min szt. | % poglowia s tys. t % poglowia
1989 18,8 20,0 106 2330 1528 66
1990 19,5 19,8 101 2341 1198 51
1991-1995 20,6 22,3 108 2513 1100 44
1996-2000 18,2 23,1 127 2573 1351 53
2001-2005 17,9 23,2 130 2586 1799 70
2001 17,1 22,0 129 2419 1458 60
2002 18,6 23,0 124 2601 1705 66
2003 18,6 253 136 2833 2006 71
2004 17,0 232 136 2538 1884 74
2005 18,1 22,7 125 2540 1944 77
2006 18,9 24,7 131 2776 2179 78
2007 18,1 24,7 136 2776 2229 80

Zrédlo: [10, s. 359, 360; 11, s. 465, 466, 473; 12, s. 475-476, 463]; obliczenia wlasne.

Wprowadzenie systemu EUROP do praktyki przy skupie poubojowej klasyfi-
kacji trzody chlewnej przyczynito si¢ do wzrostu migsno$ci tucznikow populacji
masowej. System ten wymusit wykorzystanie dostgpnych w kraju wysokomigsnych
ras importowanych, np. hampshire, pietrain lub ich mieszancéw. W rezultacie od
1993 roku obserwuje si¢ systematyczny wzrost $redniej zawarto$ci migsa tusz tucz-
nikow ze skupu rynkowego (od 0,5 do 1,3% rocznie); i tak: w 1993 roku migsnos¢
tusz wynosita 43%, w 1997 roku — 46,7%, w 2000 roku — 50,3%, a w roku 2005 —
52,8%.

Systematycznie wzrasta udziat klasy S*, E i U w skupie zywca, natomiast maleje
udziat pozostatych klas.

Duza zaleta krajowego surowca jest udzial tusz o optymalnej zawarto$ci thuszczu
srddmigsniowego (2-3%) siggajacy niemal potowy skupowanych tucznikow. Migs-
no$¢ krajowych tucznikow w poroéwnaniu z krajami UE jest nizsza o 6-10 punktow
procentowych. Od wielu lat zawarto$¢ migsa w tuszach tucznikéw skupowanych
w krajach UE ma tendencje wzrostowa. Zostal odwrocony wystepujacy wezesniej
w Polsce niepokojacy fakt dotyczacy tego, ze wraz ze wzrostem zawarto$ci migsa
malata masa tuszy; od 2003 roku $rednia masa tuszy systematycznie wrasta.

Drugim gatunkiem zwierzat dostarczajacym duzych ilosci migsa jest bydto.
W Polsce pogtowie bydta przeszto dluga ewolucjg. Po okresie wzrostu poglowia
wystapil jego znaczny spadek, szczegdlnie po 1989 roku (tab. 3). W roku 1980 po-
glowie bydta wynosito 12,6 mln szt., a w roku 2005 — 5,5 mln szt. W tym samym
czasie spozycie wotowiny obnizyto si¢ z 18,5 do 3,9 kg na mieszkanca. Czynnikami
decydujacymi o tej niekorzystnej tendencji byly zalecenia nauki o Zywieniu czlo-

4 Wyodrebniona na terenie Polski dopiero od 2004 roku.
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wieka dotyczace spozywania mniejszej ilosci migsa czerwonego, nie w pelni spraw-
dzone informacje o wptywie spozywania migsa z BSE na mozliwos¢ wystgpowania
choroby Creutzfelda-Jacoba u ludzi oraz zré6znicowana, bardzo czesto niska, jakos¢
migsa wotowego.

Tabela 3. Poglowie i ubdj bydta w latach 1989-2007

Lata Poglowie Ubéj Produkcja zywca Skup bydfa
(mln szt.) (mln szt.)? (tys. t) tys. t % produkeji
1989 10,7 3,0 1245 1043 84
1990 10,0 3,5 1428 965 68
1991-1995 7,9 2,5 877 444 51
1996-2000 6,8 1,9 733 440 60
2001-2005 5,3 1,3 577 449 78
2001 5,7 1,5 562 392 70
2002 5,5 1,2 523 399 76
2003 4,5 1,3 591 498 84
2004 5,4 1,3 611 466 76
2005 5,5 1,1 599 490 82
2006 5,6 1,3 690 607 88
2007 5,7 1,3 704 605 86

*Bez cielat.
Zrodto: jak w tab. 2.

Jedna z przyczyn niskiej jakosci krajowego migsa wolowego jest jego pochodze-
nie zuboju starych, wybrakowanych krow mlecznych. Mlode bydto, w szczegdlnosci
z krzyzéwek z rasami migsnymi (zaréwno cieleta, jak i bukaty), jest eksportowane
(gtownie do Wtoch) lub ubijane w ramach uboju gospodarczego. Podejmowane pro-
by uruchomienia programow produkcji kulinarnego migsa wotowego jak na razie nie
spehnity oczekiwan zar6wno hodowcow, przetworcow, jak i konsumentoéw. Kolejny
program ogloszony w 2006 roku zaktada wykorzystanie ,,.krow matek™ (ok. 800 tys.
krow mlecznych, ktére musza by¢ wycofane z produkcji mleka) do rozwoju chowu
bydta migsnego i produkcji wysokiej jakosci migsa wotowego. Program ten ma duza
szans¢ powodzenia, gldwnie ze wzglgdu na wysokie ceny tego migsa, szczegolnie na
rynkach krajow UE. Pierwsza oznaka realizacji tego programu byt wzrost poglowia
bydta — w 2007 roku Unia Europejska z eksportera migsa wotowego stala si¢ jego
duzym importerem netto (ok. 400 tys. t), gtownie z krajow Ameryki Poludniowe;.

Zwigkszenie popytu krajowego bedzie w duzej mierze uzaleznione od obniz-
ki ceny, poprawy jako$ci oraz uzmystowienia konsumentom jego wartosci zywie-
niowej 1 prozdrowotnej. Bezsprzecznymi atutami zywieniowymi i prozdrowotnymi
wotowiny sa duza zawarto$¢ lekkostrawnego i tatwo przyswajalnego biatka, walory
kulinarne (smak, zapach, soczystos¢, kruchos¢) oraz to, ze jest ono zrodtem (za [15,
s. 6]):
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— witamin, w tym A, E, D i H oraz witamin z grupy B,

— zelaza niezbednego do syntezy hemoglobiny oraz cynku, selenu i miedzi (wcho-
dzacych w sktad wielu enzymow),

— sprzezonych dienow kwasu linolowego,

— kwasow tluszczowych z rodziny n:3,

— tzw. wymiataczy wolnych rodnikéw w organizmie (karnozyny i glutationu),

— choliny wykorzystywanej do syntezy lecytyny, sfingomieliny oraz acetylocholi-
ny niezbednej do sprawnego funkcjonowania mozgu.

Poprawa jakosci polskiej wotowiny jest szansa na zwigkszenie sprzedazy migsa
kulinarnego zaréwno na rynek wewngetrzny, jak i na eksport do krajow UE. Przepisy
UE zobowiazuja do prowadzenia systemu klasyfikacji tusz EUROP w rzezniach,
ktore poddaja ubojowi srednio powyzej 75 szt. bydia tygodniowo.

Jednym z trudniejszych do wprowadzenia zalecen jest znakowanie i rejestrowa-
nie bydta oraz etykietowanie wolowiny i produktow z migsa wolowego. Zachodzi
potrzeba podjecia dziatan obejmujacych: kolczykowanie, paszporty bydlgce, prowa-
dzenie rejestrow bydta i bazy danych. Wdrozenie tego systemu stuzy:

— hodowcom w prowadzeniu stad,

— organom kontroli weterynaryjnej, ktérym dostarcza informacji o stanie zdrowot-
nym zwierzat i ich obrocie,

— organom UE w opracowywaniu systemu prawidtowosci przyznawania dotacji

Wspolnoty,

— monitorowaniu warunkéw chowu i hodowli bydta od momentu urodzenia do
uboju.

System ten, dzigki znakowaniu migsa, informuje konsumenta o pochodzeniu,
rasie, typie i sposobie zywienia zwierzgcia. Dlatego tez uwaza sig, ze wprowadzenie
uznanego przez panstwo systemu etykietowania migsa wolowego bedzie miato istot-
ny wplyw na odzyskanie ograniczonego znacznie przez BSE zaufania konsumentow
do tego migsa.

Do polowy lat osiemdziesiatych XX wieku nastgpowat rozwoj produkcji owczar-
skiej w Polsce, po czym rozpoczal si¢ jej regres, ktorego przyczyna byto urynkowie-
nie produkcji i otwarcie rynku wewngtrznego na produkty importowane. Polskie
owczarstwo nie wytrzymato konkurencji i nastapito gwattowne zmniejszenie stada
owiec z 4837 tys. szt. w 1985 roku do 332 tys. szt. w roku 2007. Wraz ze spadkiem
liczby owiec malata réwniez produkcja krajowego zywca baraniego i w roku 2007
wyniosla ona 5,1 tys. t. W kraju jest niski popyt na ten rodzaj migsa — pomimo jego
wysokich wlasciwosci odzywcezych. Obecnie do uboju kierowane sa sztuki mtode,
a jako$¢ uzyskiwanego migsa jest wysoka. Jagnigcina charakteryzuje si¢ prozdro-
wotnymi wlasciwo$ciami, migdzy innymi ma wtasciwosci antynowotworowe i an-
tymiazdzycowe. Stworzenie krajowego rynku migsa jagnigcego wptyngloby pozy-
tywnie na zdrowotno$¢ spoleczenstwa.
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W Polsce sa warunki przyrodnicze do produkcji owczarskiej, a pewna liczbe
owiec powinno si¢ hodowa¢ ze wzgledu na rolg, jaka odgrywaja one w warunkach
gorskich’.

Unia Europejska ma ujemny bilans handlu jagnigcing i pod wzglgdem popytu
nie ma przeszkdéd w rozwoju tej produkcji. Obecnie ok. 90% produkowanej jagnig-
ciny w Polsce jest sprzedawana w krajach UE, gléwnie do Wioch (jagnigta lekkie o
mniejszej wadze) i do Niemiec (jagnigta cigzkie).

Podobna sytuacja dotyczy produkcji migsa koziego. Dobre wlasciwosci smako-
we 1 zdrowotne migsa koziego nie sa doceniane przez nasze spoteczenstwo. Duza
liczbe produktéw jagniecych i kozich konsumuja mieszkancy Basenu Morza Srod-
ziemnego, a szczegolnie Grecy. Po okresie regresu w chowie kdz nastgpuje renesans
tej produkcji, glownie za sprawa przypisywanym wilasciwosciom zdrowotnym mle-
ka i migsa koziego. Obok produkcji rozproszonej w matych stadach rozwija si¢ row-
niez chow wielkostadny. Produkcja ta nie przybrata jednak wigkszych rozmiarow i
w roku 2005 pogtowie k6z wynosito ok. 140 tys. szt.

Zmienita si¢ rola konia w zyciu cztowieka. Kon wypierany jest jako sita po-
ciagowa, natomiast wzrasta jego rola w rekreacji i jako dostarczyciela produktow
spozywczych. W sumie stado koni w Polsce bardzo si¢ zmniejszyto (tab. 4).

Tabela 4. Poglowie i uboj koni w latach 1989-2007

Lata Pogtowie Uboj Produkcja zywca Skup koni
(tys. szt.) tys. szt. | % poglowia (tys. 9 tys.t | % produkcji
1989 973 72 7 37 37,7 102
1990 941 74 8 37 37,6 102
1991-1995 788 106 14 54 40,5 75
1996-2000 558 105 19 51 35,6 70
2001-2005 368 66 18 34 22,4 66
2001 546 72 13 36 27,0 75
2002 330 59 18 30 17,9 60
2003 333 64 19 34 22,1 65
2004 321 70 22 34 24,0 71
2005 312 67 22 34 20,8 61
2006 307 64 21 33 18,0 55
2007 329 62 19 31 16,4 53

Zrodto: jak w tab. 2.

5 Chodzi tutaj o tzw. wypas kulturowy, ktory oznacza zbiorowy wypas owiec (zwykle szata$nic-
two) 1 kompleksowo ujmowana gospodarke pasterska prowadzona gtéwnie w goérach, zwlaszcza na ob-
szarach prawnie chronionych lub/i w ich bezposrednim sasiedztwie. Jest spelnieniem waznych funkcji
ekologicznych w obszarach chronionych, dajac miejscowej ludnos$ci zatrudnienie i dochody, zachowu-
jac przy tym warto$ci kulturowe zwiazane z wypasem [16, s. 434].
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Zasadnicza przyczyna zmniejszania si¢ stanu koni jest zastgpowanie ich jako
sity pociagowej. W kolejnych analizowanych okresach pigcioletnich zmniejszajq si¢
wszystkie analizowane wielkosci. W tej produkcji wystepuje rowniez zmniejszanie
si¢ wskaznika skupowanego zyweca.

W Polsce nie ma tradycji konsumpcji migsa konskiego glownie ze wzgledu na
jego smak. Krajowy przemyst migsny nie ma odpowiedniego zaplecza pozwalaja-
cego na uboj koni i przetworstwo tego migsa. Z tego powodu przedmiotem eksportu
jest gldwnie zywiec rzezny, chociaz od roku 1998 wzrasta eksport migsa konskie-
go. Polska ma potowg potencjatu produkcyjnego koniny w UE. Eksportuje ponad
40 tys. szt. koni i 11 tys. t koniny rocznie, co stanowi ok. 60% importu migsa kon-
skiego do panstw UE. Gtownymi odbiorcami zarowno zywych koni, jak i migsa
konskiego sa Wtosi, a nastgpnie Francuzi i Belgowie. Polska importuje niewielka
liczbe koni zywych (ok. 1-1,5 tys. t).

Migso konskie sktadem chemicznym i obrazem histologicznym przypomina wo-
lowing. W ocenie konsumenckiej odznacza si¢ intensywna czerwonobrunatng bar-
wa ciemniejaca przy dostepie $wiatta, wigksza spoistoscia i jedrnoscia wynikajaca
z typu wldkien migsniowych. Migso zrebiat i mtodych koni ma jednak delikatniejsza
strukture i jest znacznie lepiej przyswajalne od wotowiny i wieprzowiny. Migso to
ma smak stodkawy, co wywotane jest nie tylko podwyzszona zawarto$cia weglowo-
danow, gtownie glikogenu, ale rowniez obecnoscia takich aminokwasow, jak glicy-
na i alanina. Soczysto$¢ i krucho$¢ nie odbiega parametrami od migsa wotowego.
Migso konskie niestusznie jest zatem uznawane za artykut niegodny spozycia.

Migso konskie nadaje si¢ do sporzadzania przetwordw garmazeryjnych i wedlin.
W produkg;ji kietbas wystepuje jako dodatek do innych migs. Natomiast wedzonki
produkuje si¢ z samego migsa konskiego. Najpopularniejsza wedzonka jest poledwi-
ca konska, a z kietbas najpopularniejsze sa kietbasy suszone i podsuszane wedzone,
surowe, suszone i podsuszone pieczone oraz kietbasy niepodsuszane $rednio i drob-
no rozdrobnione. Produkowana jest rowniez kietbasa belgijska nalezaca do grupy
wedlin suszonych.

Poza wymienionymi gatunkami zwierzat jeszcze niewielkie ilosci zywca pozy-
skuje si¢ z fowiectwa zwierzat zyjacych w warunkach naturalnych: dzikéw, jeleni,
saren czy danieli. Statystyka odnotowuje systematyczny wzrost liczby tych gatun-
kéw zwierzat pozyskiwanych z towiectwa [11, s. 478]. Zwierzgta te moga by¢ po-
zyskiwane réwniez z chowu fermowego, poniewaz ustawa o organizacji i rozro-
dzie zwierzat gospodarskich (DzU 2002 nr 207) do zwierzat gospodarskich zalicza
réwniez zwierzgta jeleniowate — zwierzgta gatunkow jelen lub daniel utrzymywane
w warunkach fermowych w celu pozyskania migsa i skor. Jak dotad, produkcja fer-
mowa nie przybrata wigkszych rozmiarow i jest traktowana raczej hobbistycznie.

Dziczyzna jest specyficznym migsem. W poréwnaniu z wotowing zawiera znacz-
nie mniej thuszczu, bardzo malo cholesterolu, jest takze bogata w proteiny i mikro-
elementy.
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4. Stan i struktura przemyshu migsnego

Jednostki gospodarcze prowadzace uboj i produkcje przetworéw migsnych mozna
podzieli¢ na dwie grupy:

1) firmy przemystowe i przemystowo-handlowe,

2) lokalne ubojnie i przetwornie migsa.

Przemyst ten podlegal procesom koncentracyjnym. Przybraly one na sile
w 1950 roku i trwaty do roku 1989. Od 1990 roku rozpoczat si¢ proces odwrotny:
rozpad duzych struktur oraz powstawanie nowych jednostek o réznej wielkosci za-
trudnienia i przerobu. W wyniku tych dzialan nastapitlo nadmierne rozdrobnienie
przemystu migsnego; w Polsce jest ok. 3 tys. ubojni. W Holandii liczbg zwierzat po-
dobna do notowanej w Polsce ubija si¢ w 35 zaktadach — dotyczy to trzody chlewnej
—a w 32 zaktadach ubija si¢ bydto (w przeszto 60% sa to te same zaktady); w Danii
w 14 ubojniach ubija si¢ ponad 25 mlin szt. trzody chlewnej, w USA za$ liczba za-
ktadow migsnych pozyskujacych wylacznie migso czerwone nie przekracza 2 tys.
Podobna liczba zaktadow prowadzi ubdj i przetworstwo wspolnie w celu otrzymania
migsa czerwonego i drobiowego.

W koncentracji ubojow czynnikami decydujacymi sa:

a) zasady techniki i technologii uboju,

b) ochrona srodowiska ($cieki),

¢) zagospodarowanie odpaddéw na cele paszowe i cele techniczne,

d) zasady nadzoru weterynaryjnego.

Zaktady przemyshu migsnego po pierwszym okresie zywiotowego rozwoju do-
strzegly coraz wigksza potrzebg umacniania swojej pozycji na rynku przez tworze-
nie wzglednie trwatych wigzi. Od roku 1995 coraz wyrazniej rysuje si¢ tendencja
do konsolidacji branzy i stopniowo wylania si¢ silna grupa liderow na rynku migsa
ijego przetworow. Stanowi ja ok. 30 duzych przedsigbiorstw oraz ok.70 firm sredniej
wielkosci (gtownie powstatych po roku 1989). Firmy te coraz bardziej wyrdzniaja
si¢ wysoka stopa inwestowania i dynamicznym wzrostem sprzedazy. Szczegdlna
forma umacniania pozycji tych firm na rynku jest taczenie si¢ w grupy kapitato-
we. Takie struktury pozwalaja migdzy innymi osiagna¢ wigksze i pewniejsze zyski,
zwigksza¢ konkurencyjnos¢ podmiotdéw na rynkach krajowych i zagranicznych, or-
ganizowac¢ wspolna promocje, ustala¢ wspolna polityke handlowa i cenowa, w tym
eksportowa, wspodlnie inwestowac w §rodki trwate oraz badania rynkowe, technicz-
ne, technologiczne, wspoélnie organizowa¢ doradztwo techniczne i prawne, lepiej
zorganizowaé produkcje (np. wspdlna inwestycja w duzy zaktad uboju). Wspolne
dzialanie w ramach grupy umozliwia szybsze osiaganie wymaganych standardow
branzy na zewnatrz oraz rozwoj infrastruktury i organizacji sieci dystrybucji.

Poziom technologiczny przemystu migsnego jest bardzo zroznicowany. Wysoki
standard reprezentuje czg$¢ przetworcza firm liderow branzy. Najnizszy standard
reprezentuje czgS$¢ rzezniana przemystu, tacznie z rozbiorami i infrastruktura tech-
niczng. Szczegodlnie dotyczy to rzezni lokalnych.
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Na poczatku XXI wieku przemyst ten zostat poddany intensywnym dzialaniom
modernizacyjnym i zdaniem ekspertow polskie przetwdrstwo migsa jest jednym
z najnowoczesniejszych i najbardziej rozwinigtych w Europie.

Konkurencyjno$¢ przemystu migsnego na tle innych rodzajow dziatalnos$ci pro-
dukcyjnej jest relatywnie wysoka. Warunkiem utrzymania przewagi konkurencyjnej
jest przebudowa struktur tej branzy w kierunku przemieszczania produkcji, zwlasz-
cza ubojow, do zaktadéw zdolnych do speinienia wymagan UE i obowiazujacego
prawa przy réwnoczesnym:

— utrzymaniu zréznicowanej struktury podmiotowej sprzyjajacej uczciwej konku-
rencji migdzy duzymi, $rednimi i matymi firmami mig¢snymi,

— zmniejszeniu nadwyzki zdolnosci produkcyjnych,

— poprawieniu pozycji organizacyjnej i ekonomicznej firm.

Trwa proces przemieszczania produkcji migdzy poszczeg6lnymi rodzajami firm;
i tak: w latach 2000-2005 [17, s. 4] ubojnie lokalne zmniejszyty wielko$¢ przetwor-
stwa na rzecz firm $rednich i duzych, mate firmy przemystowe do roku 2003 zwigk-
szaly przetworstwo, pozniej za$ systematycznie je zmniejszaty.

Po dokonaniu niezbgdnych dziatan dostosowawczych do obowiazujacych stan-
dardow w UE oraz zmian organizacyjnych zaktady migsne poprawiaja swoja ren-
townosc.

5. Podsumowanie

Pozyskiwanie przez cztowieka migsa zwierzat przeszio dtuga ewolucjg. Obecnie
produkty migsne otrzymuje si¢ prawie wylacznie w wyniku chowu zwierzat gospo-
darskich po poddaniu ich przerobowi w przemys$le migsnym. Zmienia si¢ stan cho-
wanych zwierzat poszczegolnych gatunkow oraz organizacja chowu. Systematycz-
nie wzrastaja wskazniki skupu chowanych zwierzat do przetworstwa w zaktadach
migsnych (z wyjatkiem koni). Wzrasta stopien koncentracji chowu zwierzat, co stu-
zy poprawie jakosci wytwarzanego surowca oraz optacalnosci jego wytwarzania.

Zaklady przetworcze migsa przechodzity i dalej przechodza réznorodne prze-
miany z tendencja do koncentracji produkcji, poprawy bezpieczenstwa przetworstwa
oraz wzrostu ich konkurencyjno$ci na wewngtrznym i zewngtrznym rynku. Majac
na uwadze utrzymywanie tych tendencji, nieustannie inwestuja w bazg przetworcza
i poglebiaja wspotprace z producentami zyweca.
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MEAT INDUSTRY IN POLAND — SELECTED PROBLEMS

Summary: Meat and processed meat are basic sources of proteinand significant source of
minerals and vitamins from group B. For these reasons and also for good taste there is a
growth in meat consumption. Meat products are obtained as a result of breeding of domesti-
cated animals and processing them. The meat industry itself has gone through various changes
with tendency to concentrate production, improve safety and strengthen its competitiveness
both on the domestic and foreign market. To maintain these tendencies it is investing in the
processing base and deepens cooperation with producers of livestock.
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