NAUKI INZYNIERSKIE

| TECHNOLOGIE

ENGINEERING SCIENCES
AND TECHNOLOGIES

4(15)°2014

UE Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego we Wroctawiu
Wroctaw 2014



Redaktor Wydawnictwa: Joanna Swirska-Kortub
Redaktor techniczny: Barbara Lopusiewicz
Korektor: Justyna Mroczkowska

Lamanie: Beata Mazur

Projekt oktadki: Beata Dgbska

Publikacja jest dostepna w Internecie na stronach:

www.ibuk.pl, www.ebscohost.com,

w Dolnoslaskiej Bibliotece Cyfrowej www.dbc.wroc.pl,

AGRO http://agro.icm.edu.pl, http://journals.indexcopernicus.com,

The Central and Eastern European Online Library www.ceeol.com,

a takze w adnotowanej bibliografii zagadnien ekonomicznych BazEkon
http://kangur.uek. krakow.pl/bazy ae/bazekon/nowy/index.php

Informacje o naborze artykutéw i zasadach recenzowania znajduja si¢
na stronie internetowej Wydawnictwa
www.wydawnictwo.ue.wroc.pl

Kopiowanie i powielanie w jakiejkolwiek formie
wymaga pisemnej zgody Wydawcy

© Copyright by Uniwersytet Ekonomiczny we Wroctawiu
Wroctaw 2014

ISSN 2080-5985
Wersja pierwotna: publikacja drukowana

Druk i oprawa:
EXPOL, P. Rybinski, J. Dabek, sp.j.
ul. Brzeska 4, 87-800 Wioctawek



Spis tresci

Maria Baranowska, Wiladystaw Chojnowski, Hanna Nowak: Dezynfekcja
w zaktadach mleczarskich ..........ccoooiiiiiiiii e,
Marta Ciecierska: Ocena poziomu $wiadomosci konsumentow w zakresie
migracji niepozadanych substancji chemicznych do zywnosci z opakowan
1 materiatdéw bedacych w kontakcie Z ZywnosCig........oovevveevreenieenieenieennens
Aleksandra Golo$, Dariusz Piotrowski, Piotr Grzegory, Mariusz Woj-
nowski: Wplyw temperatury na strukture i barwe truskawek suszonych
WYDbranymi MeEtOdamI .......ccvevverierierierieeiesee e ete e eaesnesreseaeseeesenes
Natalia Kordala, Malgorzata Lewandowska, Artur Kleina, Karolina
Swiatek: Ocena wlasciwosci celulolitycznych Cellulosimicrobium cellu-
lans do biokonwersji polisacharydow stomy rzepakowej ..........ccceevveenenne
Tomasz Lesiow, Kamila Orzechowska-Przybyla, Alina Niewelt: Rola prze-
gladow zarzadzania w doskonaleniu jakoS$ci 1 bezpieczenstwa zywnosci,
obstugi klienta oraz systemu zarzadzania jakoscia w dwoch wybranych
przedsigbiorstwach przemyshu ZywnoSCIoOWego .......ccceevveereerierienienieenen.
Alicja Manka, Karolina Kosatka, Klaudia Dabrowska, Renata Stanczyk,
Malgorzata Krzywonos: Finansowy i ekonomiczny aspekt prowadzenia
WIASNIE] WINMICY .veeivviiiiiieiieecieeette ettt ettt e e v e sbeeeteeetaeeseseesnsae e
Andrzej Okruszek, Teresa Skrabka-Blotnicka: Automatyczne linie uboju
bydla 1 trzody ChlEWNE]......cceevveiiieieriiciece e
Agnieszka Pilarska: Wykorzystanie fermentacji metanowej do zagospodaro-
wania wybranych produktéw odpadowych przemyshu spozywcezego ........
Karolina Swiatek, Malgorzata Lewandowska, Andrzej Juszczuk, Natalia
Kordala: Otrzymywanie etanolu ze stomy rzepakowej w procesie symul-
tanicznej hydrolizy i fermentacji w systemie potciaglym ..........ccccveveenenn.
Maria Wachowska, Marek Adamczak: Wplyw sposobu i czasu solenia oraz
dojrzewania sera edamskiego na jego wybrane parametry jakosciowe......
Tomasz Lesiow, Ewa Biazik, Andrzej Okruszek: Sprawozdanie z VI Konfe-
rencji Naukowo-Technicznej z cyklu Nauka — Praktyce pt. ,,Zastosowanie
nowatorskich rozwigzan technologicznych w przemysle spozywczym” ...

23

31

43

56

76

84

100

112

126

137



6 Spis tresci

Summaries

Maria Baranowska, Wladystaw Chojnowski, Hanna Nowak: Disinfection
1N dAITY PLANES ..oveiiiieiie ettt
Marta Ciecierska: Evaluation of level of consumer awareness in migration
of undesirable chemicals to food from food packaging and food contact
MNALETIALS ..ottt ettt
Aleksandra Golo$, Dariusz Piotrowski, Piotr Grzegory, Mariusz
Waojnowski: Influence of the temperature on the structure and color of
strawberries dried by selected methods ..........cecvveeiieiiieniinienieieceeee
Natalia Kordala, Malgorzata Lewandowska, Artur Kleina, Karolina
Swiatek: Evaluation of cellulolytic properties of microorganisms for
bioconversion of food INAUSITY WaSEES .....ccceeervieriieriieeiie e e
Tomasz Lesiéw, Kamila Orzechowska-Przybyla, Alina Niewelt: The role
of management reviews in the improvement of food quality and safety,
customer service and quality management system in two selected
enterprises Of f00d INAUSITY .....ocvirieriiiieciesieeeee e
Alicja Manka, Karolina Kosatka, Klaudia Dabrowska, Renata Stanczyk,
Malgorzata Krzywonos: Financial and economic aspect of running own
VINCYATA ..eviiiiiieiiieeiieeiie ettt e et e et e et e et e e taeesebeessbeessseeenseeessseesaseesnseens
Andrzej Okruszek, Teresa Skrabka-Blotnicka: Automated commercial
slaughter lines of pigs and cattle..........ceoeriniiiininiiieeee
Agnieszka Pilarska: The use of methane fermentation in the development of
selected waste products of f00d INAUSLIY ......c.eevvieeiieviiiniieiee e,
Karolina Swiatek, Malgorzata Lewandowska, Andrzej Juszczuk, Natalia
Kordala: Obtaining of ethanol from rape straw in the process of simulta-
neous hydrolysis and fermentation in fed-batch system.............ccccceeueennee.
Maria Wachowska, Marek Adamczak: Influence of the brine composition
and time of Edam cheese salting and ripening on its selected quality
PATAIMETEIS ..ottt ettt e e e e eeea b e e e eeees

22

30

42

55

75

83

99

111

125



NAUKI INZYNIERSKIE I TECHNOLOGIE ENGINEERING SCIENCES AND TECHNOLOGIES
4(15) - 2014

ISSN 2080-5985

Marta Ciecierska
Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

e-mail: marta_ciecierska@sggw.pl

OCENA POZIOMU SWIADOMOSCI KONSUMENTOW
W ZAKRESIE MIGRACJI NIEPOZADANYCH
SUBSTANCJI CHEMICZNYCH DO ZYWNOSCI

Z OPAKOWAN I MATERIALOW BEDACYCH

W KONTAKCIE Z ZYWNOSCIA

Streszczenie: Celem pracy byta ocena poziomu §wiadomosci konsumentéw na temat migra-
¢ji do zywnosci niepozadanych substancji chemicznych z opakowan i materiatdéw bedacych
w kontakcie z zywnoscia na podstawie przeprowadzonego badania ankietowego. Badanie
przeprowadzono w formie ankiety papierowej pos$rod roznych grup konsumenckich. Wzieto
w nim udziat 200 os6b. Wykazano, ze poziom $wiadomosci polskich konsumentéw na wska-
zany temat jest sredni. Potwierdza¢ to moze fakt, iz wiele osOb nie uznaje za niepokojace
zastosowania materiatu z recyklingu do produkeji opakowan do zywnosci, a takze uwaza, ze
tusz naniesiony na zewnetrzng warstwe opakowania nie moze migrowac do zywnosci. Ponad-
to tylko 34% respondentow stwierdzilo, ze zastosowanie bariery ochronnej pozwoli na wyeli-
minowanie problemu migracji substancji chemicznych z opakowan do zywnos$ci. Wigkszo$¢
respondentow dobrze wskazata natomiast czynniki wplywajace na poziom migracji i osoby
majace wplyw na czysto$¢ opakowania.

Stowa kluczowe: migracja, opakowanie, materialy bedace w kontakcie z zywno$cig, $wiado-
mos$¢ konsumencka.

DOI: 10.15611/nit.2014.4.02

1. Wstep

Na poziom migracji substancji chemicznych do zywnosci wptywa wiele czynnikow.
Mozna do nich zaliczy¢: sktad materiatu opakowaniowego, charakter i zakres kon-
taktu materialu opakowaniowego z zywnoscia, rodzaj zywnos$ci oraz temperaturg
i czas trwania kontaktu, a takze nieprzestrzeganie zasad dobrej praktyki produkcyj-
nej [Castle 2000; 2007]. Przyktadami substancji chemicznych wystepujacych
w zywnoS$ci na skutek procesu migracji, stanowigcych potencjalne zagrozenie dla
zdrowia cztowieka sg: bisfenol A, izopropylotioksanton, pierwszorzedowe aminy
aromatyczne, semikarbazyd, zwigzki benzofenonu, kadm oraz formaldehyd [Raport
RASFF 2006; Kolek 2009; Pawlicka i in. 2009; Cwiek-Ludwicka 2010].
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Migracja niepozadanych substancji chemicznych z opakowan i materiatlow be-
dacych w kontakcie z zywnoscig ma wptyw zar6wno na bezpieczenstwo, jak i jakos¢
zywnosci. Z tego wzgledu bardzo wazna jest §wiadomos¢ potencjalu migracji che-
micznej przez wszystkie strony zaangazowane w produkcje zywnosci, jej transport,
sprzedaz oraz konsumpcje.

Celem pracy byta przeprowadzona na podstawie badania ankietowego ocena po-
ziomu $wiadomos$ci konsumentow dotyczacej migracji do zywnoS$ci niepozadanych
substancji chemicznych z opakowan i materiatow bedacych w kontakcie z zywnoscia.

2. Material i metody

Badanie wykonano na przetomie pazdziernika i listopada 2013 r. metodg klasyczna
(w formie ankiety papierowej). Ankieta miata na celu zbadanie poziomu swiadomo-
$ci konsumentoéw dotyczacej migracji niepozadanych substancji chemicznych do
zywnos$ci z opakowan 1 materialdow bedacych w kontakcie z zywnoS$cig. Ankieta
zostala skierowana do roznych grup konsumenckich na terenie Warszawy i przyle-
glych do niej powiatow. W badaniu wzigto udziat 200 osob.

Ankieta sktadata si¢ z 21 pytan, z czego trzy to pytania z metryczki dotyczace
pici ankietowanych, wieku i wyksztalcenia, a jedno pytanie to pytanie dzielace kon-
sumentow na dwie grupy: zwigzanych oraz niezwigzanych z naukami o zywnosci
i zywieniu. Sposrod pozostalych 17 pytan 12 to pytania jednokrotnego wyboru,
a 5 to pytania wielokrotnego wyboru. Pytanie otwierajace wltasciwa czes$¢ ankiety —
pytanie piate, dotyczylo samooceny poziomu $wiadomosci respondentdéw na temat
migracji niepozadanych substancji chemicznych z opakowan do zywnosci, nato-
miast kolejne miato na celu okreslenie, z jakich zrédet pochodzi wiedza ankietowa-
nych na badany temat. W kolejnych dwoch pytaniach ankietowani mieli za zadanie
stwierdzi¢, czy tatwo uzyskaé¢ informacje na temat migracji oraz czy kiedykolwiek
przy zakupie pakowanej zywnosci zastanawiali si¢ nad mozliwo$cig migracji sub-
stancji chemicznych z opakowania do zywnosci. Pytanie dziewiate dotyczyto tego,
czy ankietowani zauwazyli kiedy§ w kupionym produkcie oznaki migracji substan-
cji chemicznych do zywno$ci, natomiast w pytaniu dziesigtym proszeni byli o wska-
zanie przyktadow zauwazonych oznak migracji. W pytaniu jedenastym respondenci
mieli za zadanie stwierdzi¢, czy zdecydowaliby si¢ na spozycie produktu z oznakami
migracji. Kolejne dziesie¢ pytan (w wigkszosci opisanych ponizej) miato na celu
ocene poziomu $wiadomosci konsumentdw na temat migracji niepozadanych substan-
cji chemicznych do Zzywnosci oraz jej wptywu na jako$¢ 1 bezpieczenstwo zywnosci.

3. Wyniki i ich omdéwienie

W przeprowadzonym badaniu kobiety stanowity 60% ankietowanych, natomiast
udzial mezczyzn wynosit 40%. Najwigkszg grupe ankietowanych (59%) stanowily
osoby w wieku 18-25 lat. 22% grupy badawczej to osoby w wieku 26-40 lat. Naj-
mniejszy odsetek ankietowanych (19%) stanowity osoby powyzej 41 roku zycia.
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Najbardziej liczng grupa ankietowanych byly osoby z wyksztalceniem §rednim
(65% ankietowanych). Na drugim miejscu pod wzgledem liczebno$ci znajdowata
si¢ grupa 0sob z wyksztatlceniem wyzszym (26%), a 6% to osoby z wyksztalceniem
zawodowym. Najmniej liczng grupe stanowity osoby z wyksztalceniem podstawo-
wym (3% ankietowanych). W przypadku 65% ankietowanych wykonywany zawod
lub wyksztatcenie nie byto zwigzane z naukami o zywnosci i zywieniu.

Wszystkie przedstawione wyniki wskazan procentowych zostaly obliczone po
przyjeciu za baze 200 podmiotéw ankietowanych.

Najwiecej 0sob (49%) ocenito jako $redni swdj poziom $wiadomos$ci na temat
migracji niepozadanych substancji chemicznych z opakowan do zywnos$ci. Dobry
poziom $wiadomosci na ten temat zadeklarowato 25% osob, 13% okreslito go jako
niski, a 10% — jako znikomy. Jedynie 4% stwierdzito, ze ich poziom $wiadomo$ci na
temat migracji jest bardzo dobry.

Na pytanie o zrodta wiedzy respondentdw na temat migracji niepozadanych sub-
stancji chemicznych z opakowan do zywnosci najwigcej 0sob (29%) wskazato Inter-
net. Niewiele mniej ankietowanych, odpowiednio 27 i 26% o0sob, wskazato na te-
lewizj¢ 1 studia. Pras¢ zaznaczylo 12% ankietowanych, a 6% respondentéw zazna-
czyto réwniez odpowiedz ,,Inne”.

Na pytanie, czy respondenci kiedykolwiek podczas robienia zakupow pakowa-
nej zywnosci zastanawiali si¢ nad mozliwo$cig migracji substancji chemicznych
z opakowan do zywnosci, wigkszo$¢ 0sob (54%) odpowiedziato, ze nigdy tego nie
robito, a 46% ankietowanych przyznato, iz czasem si¢ nad tym zastanawiato.

Potowa ankietowanych odpowiedziata, ze zauwazyla kiedy§ w kupionym pro-
dukcie oznaki migracji substancji chemicznych do zywnosci. Tyle samo 0sob wska-
zato, ze nigdy nie zauwazylo oznak migracji substancji chemicznych znajdujacych
si¢ w opakowaniach do zywnosci w kupionych produktach. Na pytanie o stwierdze-
nie zauwazonych oznak migracji substancji chemicznych z opakowan do zywnosci

0% 45%
45%
= 40%
e 34% .
5 159 o Bmetaliczny posmak
g 30% - zmianabawy
5 25% - - ‘o -
o Eplywajace drobne czedo opakowania
“g 20% 1 Mobce matenaty/substance
'g 15% 135 i |
= 10% iy Einne
5% 5
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Rys. 1. Oznaki migracji substancji chemicznych z opakowan do zywnosci
Fig. 1. Signs of migration of chemicals from the food packaging

Zrodto: opracowanie wlasne.
Source: own elaboration.
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najwiecej ankietowanych (45%) odpowiedzialo, ze byt to metaliczny posmak (rys. 1).
34% osob zaznaczylo, iz spotkato si¢ ze zmiang barwy produktu zywno$ciowego,
a 12% os6b zauwazylo ptywajace drobne czesci opakowania w produkcie. 6% an-
kietowanych odpowiedzialo, ze zauwazyto tez inne oznaki migracji substancji che-
micznych z opakowan do zywnosci niz podane. Za przyktady podawali oni najcze-
$ciej dziwny posmak. Jedynie 3% ankietowanych zauwazyto w kupionym produkcie
obce materiaty badz substancje.

Wigkszo$¢ ankietowanych odpowiedziata, ze nie badz raczej nie zdecydowataby
si¢ na spozycie produktu z oznakami migracji (odpowiednio 44 i 43% badanych).

Na pytanie, czy materialy pochodzace z recyklingu powinny by¢ stosowane do
produkcji opakowan do zywnosci, wigkszo$¢ respondentow (26%) odpowiedziata,
ze nie widzi w tym nic niepokojacego. 24% os6b wskazato, iz materiaty pochodzace
z recyklingu powinny by¢ stosowane do produkcji opakowan, ale przy zastosowaniu
warstwy ochronnej. Wedlug 20% badanych oséb takie materialy nie powinny by¢
stosowane do produkcji opakowan do zywnosci, gdyz moga one wprowadzaé zanie-
czyszczenia do produktéw w nie pakowanych. 17% respondentow udzielito odpo-
wiedzi, ze materiaty z recyklingu moga by¢ stosowane, pod warunkiem ze recykling
odbywa si¢ w zamknietym cyklu, natomiast 13% ankietowanych na tak zadane py-
tanie odpowiedziato ,,Nie wiem”.

Wedhug respondentdow na poziom migracji substancji chemicznych z opakowan
do zywnos$ci wplywaja: temperatura (17% odpowiedzi), rodzaj zywnosci (16%),
czas sktadowania zywnosci (15%), zakres bezposredniego kontaktu zywnosci z opa-
kowaniem (14%), a takze obecno$¢ barier miedzy opakowaniem a zywnoscia (14%).
Na przestrzeganie zasad dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej wskazato 13%
ankietowanych, a na stezenie srodkéw chemicznych znajdujacych si¢ w materiale
opakowaniowym — 10% (rys. 2).

18% 5
16%
14%
12%
10%a
3%
6%
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2% 7
nes -

16%

15%

B czas sktadowania Zywnoio

Htemperatura
Wrodza) Zywnodo
Bzakres berpodredniegn kontalstu
Hobecnoic barier
stezenie srodkdw chemiczny ch

N Eprzestrzeganie GMPi1 GHP

Udzial procentovy [%5]

inne

Rys. 2. Czynniki wpltywajace na poziom migracji substancji chemicznych z opakowan do zywnosci
Fig. 2. Factors influencing the level of migration

Zrodto: opracowanie wiasne.
Source: own elaboration.
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Na pytanie, czy tusz drukarski naniesiony na zewngtrzng warstwe opakowania
moze migrowa¢ do zywnosci, najwiecej ankietowanych (40%) wskazato odpowiedz
,Nie”. Na postawione pytanie nie znato odpowiedzi 35% respondentow, a jedynie
25% os0b wskazato, ze tusz drukarski naniesiony na zewnetrzng warstwe opakowa-
nia moze migrowac do zywnosci (rys. 3).

45%
40%

40%

10%a
5%
N%a -

g 35% A %

E 30% 1 25% mtak

g 25% 1 _

s 20% - me

= . .

K 15% Brie Wiem
=

=)

Rys. 3. Struktura odpowiedzi na pytanie: ,,Czy wedtug Pana/Pani tusz drukarski naniesiony

na zewnetrzng warstwe opakowania moze migrowaé do zywnosci?”

Fig. 3. Structure of responses to the question: “Do you think if printing ink applied to the outer layer of
the packaging may migrate into the food?”

Zrodto: opracowanie wiasne.
Source: own elaboration.

Najwigcej respondentow (35%) stwierdzilo, Ze nie wie, czy zastosowanie barie-
ry ochronnej pozwoli na wyeliminowanie problemu migracji substancji chemicz-
nych z opakowan do zywnosci (rys. 4). Nieistotnie nizszy odsetek respondentow
(34%) odpowiedzial, Ze bariera ochronna wyeliminuje problem, natomiast az 31%
0s0b stwierdzito, ze bariera ochronna tego nie zrobi.

34% 3%

35% K3

30%

25% mtak

20% fie

15% Hnie wietmn
10%

5%

nes -

Rys. 4. Struktura odpowiedzi na pytanie: ,,Czy wedlug Pana/Pani zastosowanie bariery ochronnej
(np. lakierowanie metalowych puszek, ostonki na paréwkach) pozwala wyeliminowaé problem
migracji substancji chemicznych do zywno$ci?”

Fig. 4. Structure of responses to the question: “Do you think if the application of protective barrier
(eg. painting of metal cans, casings for sausages) permits to eliminate the problem of migration
of chemicals into the food?”

Udziat procentowy (%]

Zrodto: opracowanie wiasne.
Source: own elaboration.
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Wigkszos¢ ankietowanych (55%) stwierdzita, iz do wyzszego poziomu migracji
dojdzie w opakowaniu jednostkowym, natomiast mniej liczna grupa (45%) bada-
nych wskazata, iz do wigkszego poziomu migracji dojdzie w opakowaniu gastrono-
micznym.

Na pytanie, kto ma wpltyw na czysto$¢ opakowania, najwiecej respondentow
(47%) odpowiedziato, ze pakujacy; znaczna grupa ankietowanych (25%) wskazata
réowniez na sprzedawce. Odpowiednio 121 11% osob wskazalo na analityka i konsu-
menta, a 5% ankietowanych zaznaczylo tez odpowiedz ,Inne”, za przyktad podajac
producenta.

Wedhug az 86% respondentéw migracja substancji chemicznych z opakowan do
zywnosci ma wptyw na jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Wedtug 3% ankietowa-
nych migracja substancji chemicznych nie ma wplywu na jako$¢ i bezpieczenstwo
zywno$ci, natomiast 11% respondentéw nie wiedziato, czy taki wptyw zachodzi.
Ponadto odnotowano, iz 53% ankietowanych okreslito jako $redni stopien wptywu
migracji niepozadanych substancji chemicznych na jakos¢ i bezpieczenstwo zywno-
$ci, 27% respondentéw stwierdzilo, ze stopien ten jest duzy, a 20% — ze znikomy.

0%
T0%%
60%
50%
40%
30%
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10%a
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Wtak

fnie

Hnie wietn
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Rys. 5. Struktura odpowiedzi na pytanie: ,,Czy wedlug Pana/Pani material, z jakiego wykonane sa
akcesoria kuchenne (deska do krojenia, topatki, talerze, garnki), moze mie¢ wplyw na migracje
niepozadanych substancji chemicznych do zywnosci przygotowanej w warunkach domowych?”
Fig. 5. Structure of responses to the question: “Do you think if the material from which kitchen
accessories are made (cutting board, blades, plates, pots) can affect the migration of undesirable
chemicals into the food prepared at home?”

Zrodto: opracowanie wiasne.
Source: own elaboration.

Przewazajaca wigkszos¢ ankietowanych (72%) na pytanie, czy materiat, z jakie-
go wykonane sg akcesoria kuchenne, moze mie¢ wptyw na migracj¢ niepozadanych
substancji chemicznych do zywnosci, odpowiedziata twierdzaco (rys. 5). Odpowie-
dzi przeczacej na to pytanie udzielito 14% o0sdb, natomiast tyle samo respondentow
(14%) przyznato, ze nie wie, czy materiat z jakiego wykonane sg akcesoria kuchen-
ne, moze mie¢ wptyw na migracj¢ niepozadanych substancji chemicznych do zyw-
nosci.
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4. Z.akonczenie

Migracja niepozadanych substancji chemicznych z opakowan i materiatéw beda-
cych w kontakcie z zywnoscig jest istotnym problemem w przemysle spozywczym.
Substancje chemiczne migrujace do zywnosci, oprocz tego, ze maja wlasciwosci
toksyczne, moga wpltywaé na pogorszenie cech sensorycznych zywnosci. Migracja
ma niewatpliwie wptyw zarowno na bezpieczenstwo, jak ijako$¢ zywnosci. Chociaz
Unia Europejska naktada na panstwa cztonkowskie obowigzek badania poziomu mi-
gracji niepozadanych substancji chemicznych do zywnos$ci z wyrobow przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia, do systemu RASFF (Systemu Wczesnego Ostrzega-
nia o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach) caty czas naptywaja nowe powiadomienia
o stwierdzonych przypadkach migracji. Na podstawie analizy raportéw RASFF
mozna stwierdzi¢, iz w okresie 2002-2012 liczba powiadomien dotyczacych przy-
padkéw migracji z wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, ktore nie
spetnialty wymagan przepisow i mogty zagraza¢ zdrowiu konsumenta, ciagle wzra-
stata [Cwiek—Ludwicka, Stelmach, Poéttorak 2007; Raport RASFF 2008; Raport
RASFF 2009; Raport RASFF 2010; Raport RASFF 2011; Raport RASFF 2012].
Najwieksza liczba powiadomien dotyczy wyprodukowanych w Chinach wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Przeprowadzone badanie wykazalo, ze poziom wiedzy polskich konsumentow
na temat migracji niepozadanych substancji chemicznych do zywnosci z opakowan
1 materialdéw w kontakcie z zywnoscig jest sredni. Potwierdza¢ to moze fakt, iz wie-
le 0s6b nie uznaje za niepokojace zastosowania materiatow z recyklingu do produk-
cji opakowan do zywnos$ci oraz uwaza, ze tusz naniesiony na zewngtrzng warstwe
opakowania nie moze migrowa¢ do zywnosci. Wigkszo$¢ respondentow dobrze
wskazata natomiast czynniki wplywajace na poziom migracji i osoby majace wplyw
na czysto$¢ opakowania. Mimo ze ankietowani z grupy osob zwigzanych z naukami
0 zywnosci 1 zywieniu lepiej oceniali swoj poziom §wiadomosci, wyniki przeprowa-
dzonego badania potwierdzity, iz poziom ich $wiadomosci nie jest duzo wyzszy niz
0s6b niezwigzanych zawodowo czy wyksztalceniem z tymi naukami.
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EVALUATION OF LEVEL OF CONSUMER AWARENESS
IN MIGRATION OF UNDESIRABLE CHEMICALS TO FOOD
FROM FOOD PACKAGING AND FOOD CONTACT MATERIALS

Summary: The aim of the study was to evaluate the level of consumer awareness about the
migration of undesirable chemicals from packaging and materials in contact with food on the
basis of the questionnaire survey. The survey was conducted in the paper form among different
groups of consumers. Two hundred persons completed the questionnaire. The analysis of the
survey results proved that the level of Polish consumer awareness about the migration of
undesirable chemicals was medium. It can be confirmed by the fact that a lot of people do not
consider the use of recycled material in the manufacture of food packaging worrisome and
believe that the ink applied to the outer layer of the food packaging cannot migrate into food.
Moreover, only 34% of respondents said that the use of a protective barrier would eliminate
the problem of migration of chemicals from packaging into food. However, factors affecting
the level of migration and persons affecting the purity of the packaging were chosen properly
by the majority of respondents.

Keywords: migration, food packaging, food contact materials, consumer awareness.





