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W pazdzierniku 2015 roku ukazata si¢ monogra-
fia naukowa pod redakcja prof. dra hab. Wiesta-
wa Przybylskiego i prof. Davida Hopkinsa zaty-
tutowana: Meat Quality — Genetic and Envir-
onmental Factors wydana przez wydawnictwo ¥

CRC Press Taylor & Francis Group. Ksiazka :
liczy 472 strony i sktada si¢ z 15 rozdziatow. Meat Qualuy

: o Genetic and
Monografia podsumowuje dotychczasowy $wia- Environmental
towy dorobek naukowy w zakresie genetycz- Factors
nych i $§rodowiskowych czynnikow wplywaja-
cych na jako$¢ migsa zwierzat rzeznych. Ksigzka o

Wiestaw Przybylski, PhD
David Hopkins, PhD

ukazata si¢ w serii kierowanej przez prof. dra
hab. Zdzistawa Sikorskiego pt. ,,Chemical and
Functional Properties of Food Components
Series”. Prof. dr hab. Wiestaw Przybylski byt
pomystodawca i inicjatorem monografii, ktora
moze stanowi¢ cenne kompendium wiedzy dla
mlodych pracownikéw nauki oraz wszystkich
0s0b zwigzanych z produkcja migsa. Do opracowania poszczegolnych rozdziatow
zaproszono 34 znanych naukowcow, bedacych autorytetami z zakresu czynnikow
wplywajacych na jako$¢ miegsa, z takich krajow, jak: Australia, Francja, Irlandia,
Chinska Republika Ludowa, Szkocja, Republika Potudniowej Afryki, Stany Zjedno-
czone i Polska. W monografii w sposob syntetyczny, w oparciu o najnowsze badania,

" Wiestaw Przybylski, David Hopkins (eds.), Meat Quality — Genetic and Environmental Factors,
CRC Press Taylor & Francis Group, 2015.

Recenzja zostata opublikowana w czasopismie International Journal of Food Science and Biopro-
cessing 1(1) 2016, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego we Wroctawiu, Wroctaw 2016.
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opisano warto$¢ odzywczg i sktad chemiczny migsa, wptyw przemian zachodzacych
w tkance mig¢sniowej na ksztaltowanie si¢ jego jakosci, zdefiniowano jakos$¢ techno-
logiczna oraz sensoryczna migsa, opisano metody oceny jako$ci migsa, oddzialy-
wanie zywienia i obrotu przedubojowego na ksztaltowanie jakosci technologiczne;j
i sensorycznej migsa, efekt stresu zwigzanego z ubojem i oddziatywaniem réznych
metod oszatamiania na jako$¢ migsa, metody doskonalenia jakosci miesa w hodow-
li bydta, owiec i $win, wptyw poznanych dotychczas gendw na jakos$¢ migsa, charak-
terystyke uwarunkowan jakosci migsa czerwonego poszczegolnych gatunkow zwie-
rzat (bydta, owiec i $§win) gospodarskich, opisano metody produkcji migsa wysokiej
jakosci. W pracy przedstawiono ponadto aktualny stan wiedzy w odniesieniu
do problemu ksztattowania jako$ci migsa u zwierzat transgenicznych. Monografia
ta spotkata si¢ juz z duzym uznaniem $rodowiska naukowego oraz praktykéw i byta
prezentowana na kilku migedzynarodowych kongresach i sympozjach nauki o migsie.
Jej wydanie niewatpliwie wzbogacito i uporzadkowato wiedze¢ na temat czynnikow
istotnie wptywajacych na jako$¢ miesa zwierzat gospodarskich oraz przyczynito
si¢ do budowania dobrego wizerunku polskiej nauki na arenie mi¢gdzynarodowe;j.





