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Wstep

W niniejszym numerze czasopisma ,,Nauki Inzynierskie i Technologie” zamieszczo-

no pie¢ artykutow o nastepujacej tematyce:

* wykorzystanie makulatury, jej przerob oraz korzysci z tego tytutu,

e analiza i ocena spozycia ryb i ich przetworéw przez studentéw z réznych wy-
dzialow wybranego uniwersytetu,

* wzbogacanie pieczywa nasionami jeczmienia w kontekscie jakosci i warto$ci
zywieniowej (cz. 11 2),

e barwniki, naturalne i syntetyczne, ich produkcja i zastosowanie w technologii
Zywnosci,

* ocena sposobu zywienia pacjentéw na przyktadzie dolnoslaskiego szpitala

oraz recenzj¢ monografii naukowej autorstwa dr. hab. inz. Wojciecha Kozaka pt.

,,Jowaroznawcze aspekty wykorzystania pomiarow tlenu w opakowalnictwie”.
Zyczymy przyjemne;j lektury.

Redaktor Naczelny
prof. dr hab. inz. Tomasz Lesiow





