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Streszczenie: Celem pracy bylo omowienie roli opakowan funkcjonalnych oraz prezentacja
tego rodzaju opakowan. Skoncentrowano uwagg na kilku rodzajach opakowan funkcjonal-
nych, takich jak: samopodgrzewajace si¢ butelki — ilamo oraz yoomi, samoogrzewajace si¢
puszki (hot cans), samochtodzace si¢ puszki (self-cooling cans) oraz wskazniki temperatury.
Omowiono ich zastosowanie, zasadg dziatania i postgpowania z tak zapakowanym produk-
tem. Opakowania samoogrzewajace si¢ lub samochtodzace zyskuja coraz wigcej zwolenni-
kow, ktorzy cenig wygode 1 szybko$¢ przygotowania positku w warunkach uniemozliwiaja-
cych podgrzanie lub schtodzenie produktu. Wskazniki temperatury dostarczaja konsumentowi
dodatkowych informacji o zalecanej temperaturze spozycia produktu zywnosciowego (gtow-
nie napojow) lub ostrzegaja go przed zbyt wysoka temperatura, ktorej uboczne skutki moga
zagraza¢ zdrowiu.

Stowa kluczowe: butelki — iiamo i yoomi, puszki — samoogrzewajace si¢ i samochtodzace,
wskazniki temperatury.

Summary: The aim of the work was an overview of functional packaging and the presentation
of this type of packaging. Attention was focused on several types of functional packaging such
as self-warming baby bottle — ilamo and yoomi, hot cans, self-cooling cans and temperature
indicators. Their application, the principle of operation and handling with so packed product
were discussed. Self-heating or self-cooling packaging is gaining more and more followers
who value the convenience and speed of preparing a meal in conditions that prevent heating
or cooling of the product. Temperature indicators provide a consumer with additional
information about the recommended temperature of consumption of a food product (mainly
drinks) or warn them against too high temperature, which side effects can threaten health.

Keywords: iiamo and yoomi bottles, self-heating cans and self-chilling cans, temperature
indicators.
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1. Wstep

Opakowania odgrywaja wazna rolg w przemysle zywnos$ciowym, poniewaz chronia
produkt przed wptywem srodowiska, sa narzedziem marketingowym stuzacym ko-
munikacji z konsumentem, zapewniaja wigksza tatwos¢ uzycia i oszczedno$¢ czasu
oraz maja zastosowanie w opakowalnictwie produktéw o réznych rozmiarach
1 ksztaltach [Korzeniowski i in. 2010]. Opakowania produktow zywnosciowych sa
odzwierciedleniem zachodzacego dynamicznego postgpu innowacyjnego w odnie-
sieniu do nowych materialow stuzacych do ich wytworzenia i poszukiwania metod,
technologii i/lub sposobow, aby opakowania byly elementami czynnej komunikacji
z konsumentem. Opakowaniom stawia si¢ wysokie wymagania, aby nie tylko spel-
niaty wiele funkcji, w tym najwazniejsza, odnoszaca si¢ do zapewnienia bezpieczen-
stwa zapakowanego produktu, ale rowniez, aby w sposob aktywny oddziatywaty na
zapakowany produkt. Taka rol¢ odgrywaja opakowania aktywne. Natomiast druga
grupa opakowan, tj. opakowania inteligentne, ma za zadanie dodatkowo informowac
konsumenta o §wiezo$ci produktu, o szczelnosci opakowania oraz o tym, czy pro-
dukt zywnosciowy byl przechowywany we wtasciwej temperaturze [Biazik, Lesiow
2017]. Wiedza polskiego konsumenta na temat wymienionych obu innowacyjnych
metod pakowania si¢ zwigksza, mimo ze nie sa wykorzystywane na rynku krajowym
[Fietz, Lesiow 2017]. Istnieje jednak zapotrzebowanie na tego rodzaju opakowania.

Oddzielna grupg stanowia opakowania funkcjonalne, ktére zapewniaja wygodne
korzystanie z produktow zywnos$ciowych w warunkach uniemozliwiajacych ich
szybkie podgrzanie lub schiodzenie oraz, podobnie jak opakowania inteligentne,
przekazuja konsumentowi dodatkowe informacje lub informuja, kiedy zapakowany
produkt moze by¢ przez niego w sposob bezpieczny spozyty.

Obecnie konsument oczekuje, aby zapakowany produkt byt wygodny, tatwy w
uzyciu, a samo opakowanie mozna byto bez problemu podda¢ recyklingowi. Ponad-
to konsument jest sktonny zaptaci¢ wigcej za produkt zywnosciowy w tego rodzaju
opakowaniu [Fietz, Lesiow 2017].W literaturze jest opisanych niewiele przyktadow
takich opakowan [https://bestinpackaging.com/2012/12/03/self-heating-packaging-
-containers-part-1,2 and 3/]. Wigcej informacji na ten temat mozna uzyskac na stro-
nach internetowych firm, ktore je produkuja. Nie znaleziono jednak aktualnego
omowienia tego tematu. Dlatego celem pracy byto przedstawienie roli takich opako-
wan funkcjonalnych, jak: samopodgrzewajace si¢ butelki, samoogrzewajace si¢
1 samochtodzace si¢ puszki oraz wskazniki temperatury, na rynku artykutow zywno-
$ciowych oraz prezentacja tych opakowan.

2. Opakowania funkcjonalne

W niniejszej pracy opisane zostana niektore rodzaje opakowan funkcjonalnych,
tj.: samopodgrzewajace sig butelki — ilamo oraz yoomi, puszki samoogrzewajace si¢
(hot cans), puszki samochtodzace si¢ (self-cooling cans) oraz wskazniki temperatury.
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2.1. Butelki — iiamo oraz yoomi

Butelka iiamo zostata zaprojektowana z mysla o konieczno$ci nakarmienia dziecka
w miejscu pozbawionym elektrycznosci [http://bonavita.pl/innowacyjnosc-opakowan-
do-zywnosci-przyklady-opakowan-aktywnych-i-inteligentnych]. Zaletg butelki iia-
mo, poza jej estetycznym wygladem, intensywnym kolorem i oryginalnym ksztal-
tem, jest jej funkcjonalnos$¢ (rys. 1). Butelka zawiera wewnetrzny mechanizm
podgrzewania, dzigki ktoremu posilek, np. petna butelka ptynu, jest ogrzewany
od temperatury pokojowej (18-21°C) do 37°C i jest gotowy do uzycia w ciagu ok.
4 minut. Dziatanie opiera si¢ na prostej egzotermicznej reakcji chemicznej, przebie-
gajacej z wydzieleniem ciepta we wktadce zawierajacej sol i wode. Podobnie prosta
jest zasada dziatania butelki: po napetnieniu ptynem i wlozeniu wktadu do butelki
przykreca si¢ doktadnie dno, po czym nalezy lekko wstrzasna¢ butelka i odczekaé
4 minuty.

. Tl

Butelka do karmienia niemowlat yoomi, w polgczeniu z podgrzewaczem yoomi,
jest w stanie podgrza¢ pokarm dla dziecka do naturalnej temperatury mleka matki,
tj. od 32 do 34°C w ciagu 60 sekund (rys. 2). Czynnikiem aktywnym w podgrzewaczu
jest wypelniajacy go zel, ktorego gtownym sktadnikiem jest sol [https://www.youtube.
com/watch?v=kCpv1U9K6lg]. Zasada dziatania urzadzenia opisana w [https://
www.ebiton24.com/butelka-140-ml-podgrzewacz-smoczek-wolny-id-10529] spro-
wadza si¢ do kilku dziatan. Podgrzewacz taduje si¢ poprzez np. 25-30-minutowe
gotowanie we wrzacej wodzie lub 2-minutowe podgrzewanie w mikrofaldwce

Rys. 1. Samopodgrzewajaca si¢ butelka dla
dzieci iiamo z wktadem

Fig. 1. Self-warming baby bottle iiamo with
cartridge

Zrodho/Source: [http://kidsplanet24.pl/oferta/
iilamo/; https://ilamo.com/baby-bottles-
-soothers/].
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Fig. 2. Self-warming baby bottle yoomi bottle

Zrédto/Source: [http://yoomi.com.pl/kategoria-produktu/samo-
nagrzewajace-butelki].
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(700-1200W) — metoda podgrzej—potrzasnij. Przed uzyciem podgrzewacza w butel-
ce nalezy go schtodzi¢ (75 min w temperaturze pokojowej). Gdy jest juz gotowy,
wewnatrz stycha¢ odgtos grzechotki, a barwa wskaznika na podgrzewaczu robi si¢
pomaranczowa. Nastgpnie na smoczek naktada si¢ kotnierz, do ktorego wktada sie¢
podgrzewacz i cato$¢ przykreca si¢ na butelke zawierajaca mleko. Uktad jest akty-
wowany poprzez jednorazowe przycisnigcie pomaranczowego przycisku podgrze-
wacza przez smoczek. Po 30 sekundach barwa przycisku zmienia si¢ na niebieska.
Na butelkg naktada si¢ nakladke i odwraca si¢ ja do gory dnem na kolejne
30 sekund, aby podgrza¢ mleko, ktore z podgrzewacza sptywa do smoczka. Pod-
grzewacz pozostaje cieply przez blisko godzing.

2.2. Samoogrzewajace si¢ i samochlodzace si¢ puszki
2.2.1. PuszKi hot can

Dzialaja na bardzo podobnej zasadzie jak butelki iiamo. Potrawa umieszczona jest
w wewngtrznym pojemniku (rys. 3). Migdzy nim a warstwa zewngtrzng opakowania
znajduje si¢ przestrzen z saszetka wody oraz granulatem wapna. Dotaczonym do
kompletu metalowym szpikulcem przebija si¢ otwory w pojemniku, doprowadzajac
do uwolnienia wody i zainicjowania reakcji chemicznej z wydzieleniem ciepta. Po
8-12 minutach potrawa jest goraca i gotowa do spozycia w temperaturze 60-70°C
[http://www.sklep-zeglarski.bydgoszcz.pl/?335,c-borg-food-samopodgrzewajace-
sie-danie-kurczak-z-warzywami-w-ryzu; https://www.youtube.com/watch?v=p-
cRXuZAbXLO; https://www.youtube.com/watch?v=uYpo2wYtPKO0].

Puszka jest przykryta wieczkiem z tworzywa sztucznego, ktore po zdjeciu prze-
ktada sig na jej dno, aby uchroni¢ uzytkownika przed oparzeniem. Z kolei zawleczka
otwiera si¢ wieczko puszki i jej zawarto$¢ co pewien czas si¢ miesza, aby pozywie-
nie ogrzato si¢ rownomiernie.

Samoogrzewajaca si¢ puszka to wynalazek z XIX wieku. Rozwoj tej nowej tech-
nologii ograniczaty jednak wysokie koszty produkcji. Do pomystu wrécono w latach

Rys. 3. Samoogrzewajaca si¢ puszka
Fig. 3. Hot can

Zrodto/Source: [http://www.hotcan.com/how-it-works.html].
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dziewigédziesiatych XX wieku, kiedy to, za sprawg amerykanskiej armii, do uzytku
weszly zmodyfikowane racje zywnosciowe MRE (meal ready-to-eat) wyposazone
w specjalne podgrzewacze chemiczne. Produkty te byty przewidziane do wykorzy-
stania podczas misji wojskowych w trudnym terenie i/lub wypraw podr6znikow
i turystow. Charakteryzowaty si¢ one bardzo dtugim okresem waznosci (2-3 lata),
a ich smak czgsto odbiegat od smaku typowych produktow zywnosciowych [http://
www.smartage.pl/samoogrzewajace-sie-puszki/].

Renesans samoogrzewajacej si¢ zywnosci nastapit na poczatku XXI wieku. Bry-
tyjska firma HotCan wprowadzita na rynek puszki samoogrzewajacej si¢ kawy, her-
baty i1 kakao, zup i/lub innych napojéw i positkéw, w tym przeznaczonych dla dzieci.
Puszki te r6znig si¢ od swoich poprzedniczek tym, ze srodek chemiczny ogrzewaja-
cy zawartos¢ pojemnika wchodzi w reakcje z powietrzem, a nie z woda [http://www.
smartage.pl/samoogrzewajace-sie-puszki/].

W 1995 r. firma Canland (Hot Pack® and Action Pack®) [https://www.copybook.
com/companies/hot-pack-self-heating-nutritious-meals] skomercjalizowata technolo-
gi¢ samoogrzewania produktéw oparta na reakcji mieszaniny stopu magnezu i zelaza
z woda. W 2004 r. Canland UK wprowadzil nowe rozwiazanie oparte na bezwonne;j
reakcji mieszaniny wapnia i aluminium. Firma poczatkowo zaopatrywata w swoje pro-
dukty stuzby ratunkowe, aktualnie jej dzialalno$cia jest produkcja dla wojska.

HeatGenie zastosowato do samoogrzewania odmienna technologig, ktora jest
oparta na zastosowaniu statlego paliwa [https://bestinpackaging.com/2012/12/13/
self-heating-packaging-containers-part-2/]. Element grzejny zawiera aluminium
1 krzemionkg (Si0,), ktore ulegaja egzotermicznej reakeji chemicznej z wydziele-
niem duzej ilodci ciepla. Aby go aktywowac, nalezy nacisna¢ przycisk umieszczony
w dnie opakowania. W przypadku napojow technologia HeatGenie wymaga proste-
go przekrecenia pokrywki o 45°, co powoduje uruchomienie nagrzewnicy. Po 2 mi-
nutach nalezy przekrgci¢ pokrywke o kolejne 45°, aby mozna juz byto otworzy¢ i
spozy¢ napdj [https://staticl.squarespace.com/static/57572f2d59827e49522¢994¢/
t/5a0a2219¢2¢483d6¢cbc67¢2a/1510613531197/HGSD+2017.pdf].

Na rynku krajowym sa do nabycia dania w samoogrzewajacej si¢ puszce, np.
C-Borg Food, tj. kurczak z warzywami w ryzu, gulasz wieprzowy lub wotowy z kasza
[http://www.sklep-zeglarski.bydgoszcz.pl/?335,c-borg-food-samopodgrzewajace-
sie-danie-kurczak-z-warzywami-w-ryzu; http://www.sklep.arpol.net.pl/product/
Kurczak-z-ryzem-BORG-3625265] lub dania Rewis, ktorymi sa: wotowina w sosie
pomidorowym, wieprzowina w sosie wegierskim i fasola z kietbasa [http://www.
rewis.pl/ready food.html].

Produkty samoogrzewajace si¢ kierowane sa do wszystkich grup konsumenckich,
a szczegolnie 0sob pracujacych w terenie (policji, strazakow, pracownikow pogotowia,
jednostek obrony kraju itp.), na budowach, a takze do kierowcow, rowerzystow, wedka-
rzy, turystow, zeglarzy, mysliwych itp. Ponadto moga by¢ wykorzystywane przez pra-
cownikow biurowych jako wygodny w przygotowaniu goracy positek [http://www.re-
wis.pl/ready food.html; https://www.hotpackmeals.co.uk/how-hot-pack-works.html].
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2.2.2. Samochlodzace sie puszki — self-chilling can

Technologia samochtodzenia sprowadza si¢ do dwoch opcji: endotermicznej reakcji
chemicznej i technologii prézniowej pompy ciepta wykorzystujacej pare wodng jako
ptynny nosnik ciepta. Przyktadem endotermicznej reakcji moze by¢ reakcja pomig-
dzy pigciowodnym tiosiarczanem sodu a woda, technologii pompy ciepta za$ — reak-
cja adsorpcji duzej ilosci wody przez zeolit w warunkach prézni.

Jednak wspotczesnie, mimo wielu propozycji technicznych, puszki samochto-
dzace si¢ nie znalazly praktycznego zastosowania w przemys$le zywnosciowym,
a szczegblnie w produkcji napojoéw [https://bestinpackaging.com/2012/12/17/the-
-self-cooling-technology-and-the-future-part-3/]. Ten stan powinien si¢ wkrotce
zmieni¢, firma The Joseph Company International INC bowiem buduje zaktad
o wartosci 20 mln dolarow w Youngstown, Ohio. Produkcja ma si¢ rozpoczaé
w petni wiosng 2019 r., a planowana roczna zdolno$¢ produkcyjna zaktadu bedzie
wynosita ok. 1-2 mld samochtodzacych si¢ puszek (rys. 4) [https://www.bevnet.
com/news/2018/chill-idea-long-journey-self-chilling-can].

Rys. 4. Samochtodzaca si¢ puszka
Fig. 4. Self-chilling can

Zrédio/Source: [https://cstoredecisions.com/
2018/05/08/7-eleven-testing-beve-
rage-in-self-chilling-can/;  https:/

X 'S g 3 I &
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-can/].

Zasada dziatania takiej puszki jest prosta. Puszke obraca si¢ do gory dnem i prze-
kreca podstawe, aby w specjalnej komorze wewnatrz puszki aktywowac proces sa-
moczynnego chlodzenia sprezonego pod duzym ci$nieniem ditlenku wegla. Adsor-
bentem tego pozyskiwanego z atmosfery gazu jest aktywny wegiel powstaly z tupin
orzecha kokosowego i innych materialéow organicznych. Gaz ulatnia si¢ z sykiem,
a gdy dzwieku juz nie stychac, tj. po ok. 75-90 sekundach, puszka z ptynem zostaje
schtodzona do temperatury ok. 16,7°C. Nastepnie puszke wystarczy ponownie od-
wréci¢, otworzy¢ i mozna juz pi¢ schlodzony napoj [https://cstoredecisions.
com/2018/05/08/7-eleven-testing-beverage-in-self-chilling-can/; https://nt.interia.pl/
gadzety/news-samochlodzace-sie-puszki-juz-w-sieci-7-eleven,nld,2582121; https://
www.bevnet.com/news/2018/chill-idea-long-journey-self-chilling-can].

2.3. Wskazniki temperatury

Wsréd opakowan funkcjonalnych, dzigki ktorym inteligentne systemy pakowania
moga by¢ pomocne w komunikacji z konsumentami i dostarcza¢ informacji o aktual-
nym stanie zywnosci/napoju poprzez bezposredniag zmian¢ wizualng koloru/barwy,
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dostepna jest technologia opracowana przez firme¢ Smart Lid Systems (Sydney, Austra-
lia) [http://smartlid.com/]. Opakowanie ma za zadanie informowaé o temperaturze
produktu znajdujacego si¢ wewnatrz kubka. Wieczko zmienia kolor z ciemnobrazowe-
go (barwa ziarna kawy) do jaskrawoczerwonego po zalaniu kubka wrzatkiem, a takze
informuje o prawidlowym/bezpiecznym lub nieprawidlowym zamknigciu kubka
(rys. 5). Oznacza to, ze jezeli kolor czerwony jest intensywny, to np. kawa w kubku
jest zbyt goraca, aby ja pic. Jesli wieczko nie jest prawidlowo umieszczone na kubku,
brazowy kolor nie bedzie rtOwnomiernie roztozony, co moze wskazywac¢ na mozliwos¢
wycieku [https://www.kierunekspozywczy.pl/artykul,19289,wskazniki-temperatury-
jeden-z-typow-opakowan-inteligentnych.html].

Rys. 5. Jednorazowe wieczka na napoje, kto-
re zmieniaja kolor z brazu na czerwien

Fig. 5. Disposable beverage caps that change
the color from brown to red

Zrédto/Source: [http://smartlidsystems.com/;
https://www.prweb.com/releases/
2006/08/prweb428294.htm].

Zmiana koloru zaczyna si¢ od 38°C i osigga pelng intensywno$¢ w temperaturze
45°C. Dodatek zmieniajgcy kolor jest bezpieczny na powierzchniach majacych kon-
takt z zywnoscia, poniewaz spelnia wymogi amerykanskiej ustawy o zywnosci i le-
kach (FDA) dotyczace bezposrednich dodatkéw do materiatow majacych kontakt
z zywnos$cig. Zmiana barwy pokrywki jest odwracalna i przyjmuje kolor brazowy,
jesli napoj wystygnie. Ponadto tworzenie marki i mozliwoséci marketingowe umozli-
wiajg pojawienie si¢ i wolne zanikanie logo i tekstu na powierzchni wieczka w trakcie
zmiany jego barwy [https:/www.prweb.com/releases/2006/08/prweb428294 . htm;
www.iopp.org/files/public/OhioStateLizanelFeliciano.pdf].

Termochromowe etykiety stosowane sg rowniez na butelkach i puszkach z pi-
wem lub winem [Cierpiszewski 2016; http://blitzetiketten.com/etikett-sagt-wahrhe-
it/]. Etykiety te, pokryte farbg termochromowa, ,,informuja” uzytkownika, kiedy
piwo lub wino osigga temperatur¢ idealng do spozycia. W momencie, kiedy napdj
uzyska wiasciwa temperature, etykieta zmienia kolor. Jednym z przyktadéw stoso-

Rys. 6. Piwo Lech z etykietg termochromowa
Fig. 6. Lech beer with a thermochromic label

Zrodio/Source: [https://www.kierunekspozywczy.pl/
artykul,19289,wskazniki-temperatury-
jeden-z-typow-opakowan-inteligentnych.
html].




Opakowania funkcjonalne w Zywnosci 39

wania takich etykiet sg piwa Lech i Okocim (rys. 6) [http://www.bmt-packing.pl/
article/nowy-trend-etykiety-termochromowe; Maryniak 2012].

Podobng funkcje informujaca konsumenta o wiasciwym schtodzeniu napoju
spetnia tusz wyprodukowany przez firme¢ Chromatic Technologies Inc. (Colorado
Spring, USA), ktory na schtodzonych puszkach piwa Coors Light zmienia barwe
gbry na niebiesko (rys. 7).

Rys. 7. Piwo Coors z etykieta termo-
chromowg

Fig. 7. Coors beer with a thermochro-
mic label

Zrodto/Source: [Alsever 2009; https://
money.cnn.com/2009/07/13/
smallbusiness/chromatic_
color_changing_ink.fsb/].

Rys. 8. Puszka Coca-Coli zmieniajaca grafike w
trakcie konsumpcji pod wptywem wrazliwego na
temperaturg tuszu termochromowego

Fig. 8. Coca-Cola can changing graphics during
consumption under the influence of temperature-
-sensitive thermochromics ink

Zrédto/Source: Canadian Packaging 2018; https://
www. ctiinks.com/single-post/2018/02/12/
Crown’s-thermochromic-‘Reveal’-ink-
technology-makes-commercial-debut-with-
Coca-Cola].

Podobne rozwigzanie zastosowano na puszkach Coca-Coli, na ktérych termo-
chromowy tusz zmienia grafik¢ opakowania przed, w trakcie i po konsumpcji napo-
ju (rys. 8). Jest to wyraz nasilajacej si¢ konkurencji o uwage i lojalnos¢ konsumen-
tow w odniesieniu do danego produktu [Canadian Packaging 2018].

3. Zakonczenie

Wiedza o innowacyjnych opakowaniach, takich jak opakowania samoogrzewajace
sie, samochtodzace sie i opakowania ze wskaznikami temperatury, zmienia si¢ bar-
dzo dynamicznie i jest ksztattowana przez nowe wynalazki, zmienne trendy na ryn-



40 Tomasz Lesiow, Zenon Foltynowicz

ku zywno$ciowym, jak tez oczekiwania konsumentow co do kupowania zywnosci
wygodnej, tatwej w stosowaniu oraz mozliwej do spozycia w warunkach, w ktoérych
nie mozna wykorzysta¢ zrodet energii do jej podgrzania lub schtodzenia. Nie bez
znaczenia jest tez dzialalno§¢ marketingowa firm w celu wzmocnienia marki po-
przez produkcje tego rodzaju opakowan. Konsument jest coraz bardziej wrazliwy na
konieczng wrecz ,.komunikacje” z przyrzadem lub z opakowaniem i zapakowanym
w nim produktem zywnosciowym.

Wymienione opakowania maja szczegolnie istotne znaczenie np. w specyficz-
nych formach uprawiania turystyki lub dla 0so6b pracujacych w terenie, gdzie np.
moze by¢ utrudniony dostep do zrddet ciepta albo chlodu, aby mozna byto przygo-
towa¢ zywnos¢ (positek/napoj) o wysokich walorach sensorycznych. Znajomosé
dostepnych rodzajow opakowan funkcjonalnych, zasady ich dziatania oraz umiejet-
no$¢ odczytywania komunikatow zawartych w tych opakowaniach mogg stanowic¢
podstawe do odpowiedniego przygotowania si¢ do wycieczki lub pracy, a tym sa-
mym do zaplanowania positku w warunkach uniemozliwiajacych podgrzanie lub
schtodzenie produktu. Obecnie te opakowania zyskuja coraz wigcej zwolennikow,
ktorzy cenia wygode i szybkos$¢ przygotowania positku.

Poniewaz technologia innowacyjnych opakowan dynamicznie si¢ rozwija, warto
nie tylko posiada¢ wiedze na ich temat, ale takze siggna¢ po tak zapakowane produkty.
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