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Wstep

W niniejszym numerze czasopisma zamieszczono cztery artykuty naukowe oraz jed-
ng informacje¢ o ksigzce.

Przedmiotem pierwszej pracy bylo przedstawienie zastosowania uniwersalnych
nos$nikodw substancji zapachowych podczas wytwarzania zywnos$ci projektowane;j,
np. o zmniejszonej zawartosci thuszczu. W drugim tekscie przedstawiono proekolo-
giczne dziatania stowackich hoteli w opinii ich pracownikow i1 konsumentow. Oce-
niono m.in. wykorzystanie zarowek energooszczednych, urzadzen energooszczed-
nych, segregacje odpadow i recykling, jak rowniez proponowanie klientom zywnosci
ekologicznej w hotelowej restauracji oraz stosowanie znizek dla oséb dziatajacych
na rzecz ochrony srodowiska. Kolejne opracowanie dotyczyto Systemu Wczesnego
Ostrzegania o Niebezpiecznych Produktach Niezywnosciowych (RAPEX). Na podsta-
wie informacji zawartych na stronie internetowej Komisji Europejskiej sporzadzono
1 zinterpretowano wykresy przedstawiajace ogolng liczbg powiadomien przesyta-
nych w ramach systemu, pochodzenie produktow najczesciej zgtaszanych oraz ro-
dzaj wystepujacych zagrozen w ramach okres$lonej grupy produktéw. W czwartej
pracy autor przyblizyl wptyw cisnienia w komorze suszarki prozniowej na skurcz
rozmrozonych wysuszonych truskawek.

Jako redaktor ,,Nauk Inzynierskich i Technologii” zach¢cam do zapoznania si¢
z wymienionymi opracowaniami oraz si¢gni¢cia po ksiazke pt. Systemy zarzqdzania
w znormalizowanym swiecie pod redakcja naukowa Jerzego Lancuckiego.

Redaktor Naczelny
prof. dr hab. inz. Tomasz Lesiow
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